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UN VIAJE A LAS
PROFUNDIDADES DE
LA CULTURA DEL VINO 
Explorar el vino es mucho más que degustarlo: es abrir la puerta a un mundo donde la 
tierra, el clima, la historia y la pasión se transforman en experiencia. Este dossier es 
una invitación a sumergirse —literalmente— en la cultura del vino de la Comunitat Va-
lenciana, a dejarse llevar por una corriente de emociones, paisajes y vivencias que te 
acercarán al alma de cada territorio.

A lo largo de sus cuatro rutas —Alicante, Castellón, Utiel-Requena y Valencia— se des-
pliega un mosaico de propuestas enoturísticas pensadas para todos los públicos. Des-
de paseos entre viñas hasta catas comentadas, visitas a bodegas con encanto, talleres 
de iniciación a la enología o estancias en hoteles donde el vino es protagonista, cada 
actividad es una inmersión única en el carácter local.

Este dossier recoge experiencias para todo tipo de viajero: desde quien busca una 
escapada relajada entre viñedos, hasta quien desea profundizar en la historia, los pro-
cesos y la esencia de cada copa. Las bodegas, los alojamientos, los restaurantes y los 
espacios turísticos que participan han creado propuestas integradas —en forma de 
enopacks— que permiten descubrir el vino desde múltiples ángulos.

La riqueza paisajística de la Comunitat Valenciana se convierte aquí en un escenario 
perfecto para el enoturismo: mar y montaña, llanuras cubiertas de vides, pueblos con 
sabor a tradición y espacios que invitan al sosiego, al disfrute pausado, al diálogo con 
la naturaleza.

Te invitamos a sumergirte, sin miedo, en este viaje profundo y sensorial entre viñedos 
y vinos, donde hay un mar entero por descubrir.
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PACK 8 GASTRO-CULTURAL

BODEGUES BESALDUCH VALLS & VELLMUNT
Viernes, sábados y domingos

Sant Mateu

75€

Escoge un Curso Básico de Enología o un Curso de 
Iniciación a la Cata de Vinos, ambos con entrega de 
Diploma acreditativo. 

Comida o Cena en el propio Restaurante de la Bode-
ga con Menú Maridaje. Karaoke. Servicio barra.
Mínimo 2 personas.

WINE
ACADEMY

RUTA DE CASTELLÓN
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WINE ACADEMY THARSYS

PAGO DE THARSYS
Noviembre, horario a consultar

Requena

a consultar

Visita guiada a la bodega acompañados por un enó-
logo de la bodega y curso de cata de vinos donde el 
maridaje es una parte especial, por lo que cada vino 
catado se servirá de una tapa adecuada al mismo. 

Es una actividad para disfrutar y aprender por par-
tes iguales.

DEL VIVERO A LA BOTELLA

BODEGA LA CASA DE LAS VIDES
Todo el año, 11.00 h

Agullent

20€

Descubre el mundo del vino en una bodega histórica. 
Desde 1955, somos un vivero seleccionador especia-
lizado en la multiplicación de plantas de vid. En esta 
experiencia, recorrerás los campos de viñedos y 
aprenderás sobre el injerto de vid y el proceso de 
elaboración del vino. Visita nuestras instalaciones y 
termina con una cata de 3 vinos maridados con em-
butidos tradicionales en la cava de crianza. ¡Ven a 
vivir una experiencia única en el corazón de la viti-
cultura española!

HAZ TU PROPIO VINO

BODEGAS ARRÁEZ
Miércoles a domingo, 10.00 a 13.30 h

La Font de la Figuera

a consultar

Una experiencia pensada para grupos (mínimo 10 
personas) donde tú serás el/la enólogo/a por un día:
Visita completa por la bodega, viñedo, salas de ela-
boración y crianza. Cata de 3 vinos con embutidos 
típicos de La Font de la Figuera. Almuerzo típico de la 
zona. Taller de creación: haz tu propio coupage, em-
botéllalo, ponle el corcho y personaliza tu etiqueta.
Llévate a casa tu botella única e irrepetible. Dura-
ción aproximada: 2h 30 min.

METODOLOGÍA DE CATA 1.0

DOP VALENCIA
Consultar fecha

Valencia

25€

Un curso para iniciarte en el mundo del vino de for-
ma práctica, amena y divertida. Pondrás a prueba 
tus sentidos y te explicaremos cómo afectan a la 
metodología de cata. Te enseñaremos a hablar de 
las características del vino, cuáles son los defectos 
más comunes que puedes encontrar y te daremos la 
confianza suficiente para opinar. Porque creemos 
que para poder disfrutar del vino no es necesario 
saber catar, pero aprender a hacerlo te permitirá 
disfrutarlo aún más.

METODOLOGÍA DE CATA 2.0

DOP VALENCIA
Consultar fecha

Valencia

40€

Un curso que te permitirá profundizar en el conoci-
miento del vino. Te explicamos todas las variables 
que influyen en el resultado final: controlables y no 
controlables. Hablaremos de Clima, suelos, viticultu-
ra, tipos de elaboración y envejecimiento del vino. 
Además, podrás conocer y catar cómo influyen to-
das ellas en nuestras cuatro zonas de producción: 
Alto Turia, Valentino, Moscatel y Clariano.

RUTA DE UTIEL - REQUENA RUTA DE VALENCIA

7



8



EXPERIENCIA ESENCIA

LA CUEVA DE BACO
Viernes, de 20 a 22 h

Hondón de las Nieves

35€

Descubre la esencia de nuestra tierra en una expe-
riencia de 2 horas que combina historia, aromas y 
maridajes.  Un viaje sensorial por la Cueva de Baco, 
con vermut de bienvenida, cata guiada de blancos 
y tintos locales, y el broche final de un vino dulce 
joven del valle de Xaló.

EXPERIENCIA 1963

LA CUEVA DE BACO
Sábados de 12 a 14 h y domingos de 11 a 13 h

Hondón de las Nieves

50€

Sumérgete en un recorrido de 2 horas que celebra la 
tradición vitivinícola de la zona con un toque exclusivo.  
Un viaje sensorial, con vermut de bienvenida, cata 
guiada de blancos y tintos locales, vino de autor de 
cuatro años de crianza y el delicado moscatel de la 
Marina Alta, que ofrece notas melosas y una com-
plejidad elegante gracias a la crianza en barrica. 
Vive la historia, la cueva y el mejor maridaje de la 
zona en cada copa.

CHEESE & WINE

LA CUEVA DE BACO
Fecha a consultar, de 12 a 14 h

Hondón de las Nieves

50€

Una experiencia exclusiva que celebra la unión per-
fecta de vino y queso: cata guiada de aproximada-
mente 2 horas, con nuestros mejores vinos maridados 
con 15 quesos internacionales de Holanda, Francia, 
Inglaterra, Italia y España, todos ellos galardonados.  
Un viaje de sabores premiados para los auténticos 
amantes del buen vivir.

VIÑEDOS DE ALICANTE

ALI-OLI TOURS
Todo el año, de 10 a 13.30 h o 14 a 17.30 h

El Campello

60-75€

Viajaremos a un pueblo de la provincia de Alicante 
donde sus vinos y gastronomía son dignos de visitar 
y conocer. Visitaremos un viñedo donde nos expli-
carán cómo es el proceso del vino. Degustaremos 
algunos de sus vinos más representativos y nos 
deleitarán con unos snacks de productos locales. 
Después de caminar y sacar las últimas fotografías, 
volveremos a Alicante, donde pondremos fin a nues-
tro tour. 

TANINO TANINO

MELICATESEN
Todo el año

Dénia

23€

Descubre una experiencia enológica única y sensual 
en Dénia, Alicante, con nuestra cata de vinos espe-
cial. Sumérgete en la cultura enológica de la Marina 
Alta con tres vinos excepcionales de nuestra comar-
ca y déjate seducir por los sabores y aromas de nues-
tras variedades autóctonas.  ¿Listo para disfrutar de 
una experiencia “vino-sexual” única en el corazón 
de Dénia? ¡Reserva tu plaza y prepárate para vivir 
una velada sensorial y erótica que nunca olvidarás! 

SABORES DE DÉNIA: VINO, TRADICIÓN 
Y DIVERSIÓN
MELICATESEN
Todo el año

Dénia

13€

De una manera amena y divertida, haremos un reco-
rrido por la comarca de La Marina Alta degustando los 
productos de aquí como el vermut, el pan, el aceite, 
las legendarias pasas y por supuesto, nuestros vinos.  
Hablaremos de la época dorada de la pasa en Dé-
nia y del paisaje de la viña con sus muros de piedra 
seca. Finalmente, descubriremos proyectos comar-
cales como La Ruta dels Riuraus y del Blat (trigo) de 
la Marina.

RUTA DE LA PITXOTXA EL SABOR DEL 
MODERNISMO
BLUEMED TOURS
Todo el año, de 11 a 13.30 H

Alicante

30€

Sumérgete en el Modernismo y sus vinos en el co-
razón del Valle del Vinalopó.Antonia Navarro, “La Pi-
txotxa”, fue una mujer valiente que trajo el Art Nou-
veau a Novelda. Esta localidad es reconocida por la 
Ruta del Modernismo Europea y por ello visitamos 
su Casa Museo Modernista. Por todo lo anterior el 
Moscatel, el Rosé Monastrell y el Noble Modernitxen 
llevan su nombre y son los protagonistas de esta 
degustación que acompañamos con tapas gourmet.

CATA ESPECIAL: FONDILLÓN Y
NUESTRA HISTORIA
VINOS DE ALGUEÑA
De lunes a sábado, de 10.30 a 12.00 h

Algueña

20€

Visita a la bodega desde el campo. Conocerás la 
historia de nuestra zona y de nuestros maravillosos 
guardianes del Fondillón. Cata de 3 vinos y copa de 
Fondillón con un pequeño aperitivo de productos de 
la zona.

ENOTURISMO

RUTA DE ALICANTE
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MAR Y MONTAÑA

LA CUEVA DE BACO
Fecha a consultar, 12 a 14 h

Hondón de las Nieves

75€

Durante 2 horas vivirás la experiencia más gourmet 
de la Cueva de Baco: la búsqueda de lo sensorial del 
mar y tierra que une los sabores frescos del Medi-
terráneo con los intensos de las tierras del interior. 
En nuestra selección destacarán: vermut, jóvenes, 
robles, crianzas y dulce de barrica. Todos marida-
dos con una selección de productos gourmet locales 
que exploran el umami y el equilibrio perfecto de los 
cinco sabores. Una vivencia para los paladares más 
exigentes.

ENOTURISMO LES FRESES

CELLER LES FRESES
Todo el año

Jesús Pobre

22€

Mientras tomamos un vino te contaremos la historia 
de una bodega nacida en lo que un día fue un cul-
tivo de fresas, junto al Parque Natural del Montgó 
y a escasos kilómetros del mar, junto a la peque-
ña localidad de Jesús Pobre, Dénia. Comenzamos 
paseando por la viña, seguido de la bodega donde 
conoceremos el proceso de elaboración y finaliza-
remos catando 3 vinos con productos tradicionales 
de la Marina Alta.

EXPERIENCIA GOLD

BODEGAS E. MENDOZA
L-V: 10, 12 y 16 h -- S: 10 y 12 h

L’Alfàs del Pi

28€

Iniciamos con un tour guiado por nuestras ins-
talaciones comenzando en el viñedo experi-
mental, continuando con la sala climatizada 
de producto final, la sala de embotellado. Fi-
nalizando la visita en nuestra cava subterrá-
nea con barricas de roble americano y francés. 
A continuación, disfrutaremos de una cata en 
nuestra zona ajardinada, bajo un bonito riu rau, 
una edificación tradicional de la zona, donde cata-
remos 7 de nuestros mejores vinos acompañados 
de productos gourmet.

VISITA PREMIUM

PEPE MENDOZA CASA AGRÍCOLA
De martes a sábado, a las 10, 12 y 16 h

Llíber

desde 28€

El paso de romanos y árabes ha dejado su huella en 
Alicante, este legado perdura en nuestro valle a pe-
sar de la filoxera en el S.XIX. Casa Agrícola dispone 
de bodega construída en año 1900 sobre un antiguo 
Riurau de origen árabe. Nuestras 12 hectáreas de vi-
ñedo de Giró y Moscatel Romano se plantaron entre 
1920-1970 en cultivo ecológico y secano sobre ban-
cales aterrazados con muros centenarios de piedra 
seca, legado de culturas antiguas vivas en nuestro 
proyecto.

LA CUNA DEL FONDILLÓN 

BODEGAS MONÓVAR
De lunes a sábado, 12.00 h

Monóvar

20€

La singularidad e historia te atraparán en Bode-
gas Monóvar. Los paisajes mediterráneos de pinos 
y encinas que envuelven los viñedos  de Bodegas 
Monóvar junto a sus modernas instalaciones que 
albergan los famosos toneles monoveros y la sacris-
tía del Fondillon de Alicante con sus viejas soleras 
centenarias, son una visita irresistible para cual-
quier amante del vino y del patrimonio enológico 
de la zona. Visita la bodega y sus viñedos y disfruta 
descubriendo toda la historia que envuelve a esta 
singular bodega.

SICILIA PREMIUM

CASA SICILIA
Todo el año, 10.30 h

Novelda

27€

Conoceremos la antigua casa de labranza pertene-
ciente a los marqueses de La Romana. Serán testi-
gos de la historia de la casa y los viñedos, así como 
el proceso de elaboración de los distintos vinos. 
Tras ello disfrutarán de un almuerzo con una se-
lección de los mejores vinos de la bodega y su cata 
guiada.

EXPERIENCIA BOCOPA ORIGEN

BODEGAS BOCOPA 
Todo el año

Petrer

12€

Un recorrido guiado por nuestras instalaciones de 
más de 4000 metros cuadrados. Recorreremos las 
bodegas de recepción, elaboración y mantenimien-
to del vino, la cava de crianza climatizada, la planta 
embotelladora, el laboratorio de control de calidad 
y el aula de formación y catas de vinos en Alicante.

ENOTURISMO ENTRE VIÑEDOS

BODEGA SANTA CATALINA DEL MAÑAN 
Todo el año, lunes a domingo 11.30 h

Monóvar

14€

Iniciamos el tour por el viñedo seguido de la cava de vi-
nos, finalizando con una cata guiada en nuestra tien-
da de 4 vinos acompañados de productos de la zona.  
El origen de la bodega conocida como Bodega del 
Mañán, se remonta a 1962. La bodega actualmente 
alcanza una cosecha de 5 millones y medio de kilos, 
así como una gran sala de barricas de roble francés 
y americano, sin olvidar nuestro vino más emblemá-
tico, el Fondillón.
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BOCOPA ESENCIA ENOLÓGICA

BODEGAS BOCOPA 
Todo el año

Petrer

22€

En la visita enoturística por las instalaciones de Bo-
copa de la mano de nuestra enóloga, quien además 
de explicarte como se elabora el vino, dirigirá una 
cata de 4 vinos de la bodega. Déjate sorprender por 
nuestra impresionante cava con más de 1000 ba-
rricas de roble y relájate degustando los vinos del 
Mediterráneo en nuestro exclusivo show-room. Si 
quieres comer por la zona o realizar catas de vino.

EXPERIENCIA VOLVER: DEL VIÑEDO A 
LA COPA
BODEGAS VOLVER
De martes a domingo

Pinoso / El Pinós

20€

Descubre el paisaje de viñedos que nos rodea, los 
métodos de trabajo en campo y bodega. Pero, so-
bre todo, queremos que disfrutes de nuestros vinos 
tanto como nosotros disfrutamos elaborándolos. 
A pie de viñedo, podrás descubrir cómo trabajamos 
para conseguir el mejor fruto posible de viejos viñe-
dos,  que dan vida a unos vinos excepcionales.

EXPERIENCIA BOCOPA FUSIÓN
GOURMET
BODEGAS BOCOPA 
Todo el año

Petrer

25€

Una experiencia única de cata-maridaje con un “chef 
de altura”. Tras conocer nuestras instalaciones y el 
proceso de elaboración de nuestros vinos, brinda-
remos con uno de nuestros vinos más especiales 
antes de dar paso a la Cata maridaje de 5 vinos con 
3 tapas de cocina fusión alicantina e internacional.

PICNIC ENTRE VIÑEDOS

BODEGA FINCA COLLADO
Todo el año

Salinas

65€

Os mostraremos dónde nacen nuestros vinos, 
pasearemos por los viñedos y conoceremos las 
variedades y el carácter de nuestras tierras y 
parajes. Visitaremos la bodega para explicaros 
nuestra forma de hacer los vinos. A continuación 
cataremos 6 de nuestros vinos acompañados de 
una tabla de productos locales. Y finalizaremos con 
la entrega de una cesta picnic con todo lo necesario 
en su interior para disfrutar de una buena comida 
en un bonito enclave de nuestra finca.

VISITA FINCA COLLADO

BODEGA FINCA COLLADO
Todo el año

Salinas

30€

Descubre el alma de Finca Collado con un recorrido 
por sus viñedos, donde conocerás las variedades 
autóctonas y el carácter único de sus paisajes.  
La experiencia continúa en la bodega, con una 
explicación del proceso de elaboración de sus 
vinos, y culmina con una cata guiada de 6 vinos 
maridados con una selección de productos locales. 
Una inmersión sensorial en el corazón vinícola del 
Alto Vinalopó en Alicante.

ENOEXPERIENCIA BODEGA TEULADA

BODEGAS SANT VICENT FERRER
De lunes a sábado

Teulada

20€

Vive una experiencia única en Teulada. Descubre 
la bodega Sant Vicent Ferrer y adéntrate en los 
secretos de la elaboración del vino de esta emble-
mática bodega, desde la cepa hasta el embotellado. 
A continuación, te convertirás en un experto cata-
dor, copa en mano, en nuestra sala de catas, donde 
nuestro personal te guiará y hará que disfrutes de 
nuestros vinos, incluido nuestro famoso Moscatel. 
Incluye: cata de 4 vinos con tapas típicas de la zona.

VINOTEO: UNA FUSIÓN DE VINOS Y 
TAPAS
BODEGA FINCA COLLADO
Todo el año

Salinas

49€

Sumérgete en el mundo del vino, la gastronomía y 
la tradición con esta experiencia única. Disfruta 
maridando nuestros vinos con la esencia de la 
gastronomía española: nuestras tapas. La tapa tiene 
su raíz en la España medieval, donde se utilizaba para 
cubrir la copa de vino y protegerla del exterior. Algo 
práctico evolucionó hasta convertirse en nuestro 
emblema gastronómico. Esta experiencia honra la 
tradición combinando 7 tapas que resaltarán las 
notas únicas de 7 de nuestros vinos.

EXPERIENCIA RAFA CAÑIZARES

RAFAEL CAÑIZARES VITICULTOR
Martes a sábado

Salinas

28€

Vive una experiencia única en el corazón de la 
bodega Rafa Cañizares. A lo largo de esta visita 
guiada, descubrirás el alma de nuestros vinos, 
desde la tierra hasta la copa, en un recorrido lleno 
de historia, pasión y sabor.

11



DEGUSTA TEULADA

BODEGAS SANT VICENT FERRER
De lunes a sábado

Teulada

12€

Si has visitado muchas bodegas y conoces el proce-
so de elaboración, pero quieres seguir disfrutando 
de sus vinos, esta es tu oportunidad.  Ven a Bodega 
de Teulada y déjate guiar por nuestro personal, quie-
nes te contagiarán su pasión por el vino y te conta-
rán los trucos para convertirte en un/a experto/a ca-
tador/a. Además, maridaremos los principales vinos 
con un surtido de tapas típicas de nuestra provincia, 
como la pericana, las cocas o los quesos locales. 
Incluye: cata de 4 vinos con tapas típicas de la zona.

DESCUBRE LAS VIRTUDES

BODEGA LAS VIRTUDES
De lunes a sábado, 11.00 h

Villena

20€

¿Te apetece un plan diferente? Vente a la Bodega-
Cooperativa Las Virtudes y disfruta de una visita 
guiada con historia, buen vino y mucho sabor. Te 
contamos cómo se hace el vino, recorremos la 
bodega y después... ¡a catar! Brinda con 3 vinos de 
Las Virtudes, prueba 2 AOVE gourmet, embutidos, 
queso, pan de leña y, como toque final, nuestro 
Fondillón Tesoro de Villena acompañado de pastas 
típicas. ¡Una experiencia redonda!

CHEESE & CHEERS

BODEGA LAS VIRTUDES
Consultar fechas y horario

Villena

30€

¿Te gusta el vino? ¿Te apasiona el queso? Entonces 
esta experiencia está hecha para ti. Te invitamos a 
un plan diferente: descubre la historia vitivinícola 
de Villena, conoce cómo funciona nuestra bodega y 
cómo elaboramos paso a paso nuestros vinos, inclui-
do el más especial de todos: el legendario Fondillón. 
Tras del recorrido, prepárate para una cata marida-
da con quesos del mundo. Sabores intensos, combi-
naciones sorprendentes y buen rollo en un ambiente 
único.

UN LUGAR PRIVILEGIADO 

BODEGAS SIERRA SALINAS
De lunes a sábado, 12.00 h

Villena

15€

Descubre la esencia única de Sierra Salinas de una 
manera diferente. Los paisajes y el curioso proceso 
de elaboración hacen que Sierra Salinas sea un lu-
gar digno de ser visitado por los amantes del vino. 
Disfrutarás de un acercamiento al campo para co-
nocer cómo cultivamos nuestro viñedo situado en 
un entorno único y podrás conocer cada rincón de 
las instalaciones de la bodega para finalizar con la 
cata degustación.

VISITA CASA BALAGUER

CASA BALAGUER 
De domingo a viernes, de 11.30 a 13 h

Villena

20€

Disfruta de un entorno natural, rodeado de viñe-
dos, olivos, almendros, animales y montañas, y 
aprende todo sobre el vino de la forma más ame-
na y divertida. Descubre la esencia de una finca 
agrícola, ecológica y biodinámica del siglo XVIII, 
sus suelos, paisajes, variedades recuperadas y 
los 5 elementos de la elaboración. Los simpáti-
cos animales de la granja te darán la bienvenida. 
Déjate sorprender por los vinos y AOVEs ecológicos 
y biodinámicos de Casa Balaguer.

RUTA ENOGASTRONÓMICA

FRANCISCO GÓMEZ
Todo el año

Villena

82€

La experiencia consiste en un tour por toda la 
bodega, incluido su Museo del Aceite y la sor-
prendente sociedad de nichos. Al tour le seguirá 
una cata de 4 vinos y 2 AOVEs acompañados de 
embutidos selectos y para culminar, una comi-
da cóctel maridada con los vinos de la bodega.  
Francisco Gómez se encuentra en el paraje La Se-
rrata, al suroeste de Villena. Esta bodega es una 
de las pocas que puede elaborar Fondillón, la joya 
enológica de Alicante.

EL VINO: DEL CAMPO A LA MESA

BODEGAS RIKO
Lunes a viernes de 11 a 16.30 h y sábados 11 h.

Xaló

15€

Empezamos andando hacia uno de nuestros viñedos 
predilectos. Estos viñedos se encuentran en pleno 
corazón del valle, rodeados de naturaleza hablare-
mos de la historia de estas tierras, nuestra filosofía, 
y por supuesto de la uva como materia prima para 
la elaboración del vino. A continuación, volveremos 
a la bodega, donde recorreremos las instalaciones y 
aprenderemos los secretos de los enólogos. Final-
mente, disfrutaremos de la degustación de nuestros 
vinos y mistelas maridados con productos locales. 

RUTA DE CASTELLÓN
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VISITA PREMIUM VINOS Y ACEITES

BODEGA MAS DE RANDER
Todo el año, 11.00 - 14.00 h

Benlloc

17€

Visita viñedos ecológicos al lado del mar, con cata 
de nuestros vinos y aceites.

CATA BAJO LAS ESTRELLAS

BODEGA FLORS
Meses de verano, tarde-noche

Les Useres

65€

Visita guiada por las instalaciones de Bodega Flors 
(viñedo, bodega, museo...), junto a su bodeguero 
Vicent Flors. Déjate sorprender por los platos de 
la Cuina de Fernando maridados con los vinos de 
Bodega Flors. Interpretación del cielo, relacionado 
con la viticultura y elaboración del vino, de mano de 
Germán Peris.

VISITA & CATA

BODEGA FLORS
Todo el año

Les Useres

15€

Descubre la historia de Bodega Flors y sus vinos 
de mano de Vicente Flors, el bodeguero. Durante 
la actividad se visita la zona de vinificación, la 
sala de crianza y el pequeño museo familiar. En 
la degustación se catan 4 vinos con un pequeño 
aperitivo.

MEDITERRÁNEO EN COPA

BODEGAS Y VIÑEDOS BARON D´ALBA
Todo el año, 12.00 - 14.00 h

Les Useres

25€

Visita a las diferentes salas de produccion, bodega 
fermentacion, crianza, etc, visitas al viñedo que 
rodea la bodega y cata de vinos con aperitivo de la 
zona.

MEDITERRÁNEO EN COPA WINE BAR

BODEGAS Y VIÑEDOS BARON D´ALBA
Todo el año, 12.00 - 14.00 h

Les Useres

desde 2€

Acércate a nuestra bodega a tomar algo, en un 
ambiente vitivinicola, en nuestra terraza, rodeada 
de viñedos , plantas y piedra natural, donde disfrutar 
de una copa y tapas de alta calidad cocinadas al 
momento.

ENOTURISMO

BODEGAS BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
Todo el año

Sant Mateu

Desde 2.48€

Horario de 9 a 14 h (lunes-domingo)
y de 16 a 18 h (lunes -viernes)

Visitas libres y guiadas al museo centro de interpre-
tación del vino.

ENOTURISMO GASTRONÓMICO

BODEGAS BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
Viernes, sábado y domingo, de 9 a 14 h

Sant Mateu

74€

Visita guiada a los viñedos, a los olivos milenarios, 
museo y centro de interpretación del aceite, centro 
de interpretación del vino, cavas subterráneas 
y club prive, sala de despalilladoras, zona dama 
juanas para envejecimiento final a “sol y serena”, 
jardín de Dionis y Baccus. Degustación de nuestros 
vinos. Menú Ruta del Sabor en Restaurant Braseria 
“La Bodega”.

UN DIA DE OLEOENOTURISMO

BODEGAS BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
Todo el año, lunes a domingo, 09.00 - 14.00 h

Sant Mateu

35.09€

Visita guiada a los viñedos, a los olivos milenarios, 
museo y centro de interpretación del aceite, centro 
de interpretación del vino, cavas subterráneas 
y club prive, sala de despalilladoras, zona dama 
juanas para envejecimiento final a “sol y serena”, 
jardín de Dionis y Baccus. Degustación de nuestros 
vinos.
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RUTA DE UTIEL - REQUENA

VENDIMIA EN FAMILIA

BODEGAS BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
Temporada de vendimia

Sant Mateu

Disfruta de la experiencia de la vendimia y del 
prensado de la uva en familia o con amigos vive la 
experiencia con los cinco sentidos.

TARDEOS EN LA COOP.

COOPERATIVA DE VIVER
Julio y agosto

Viver

El plan perfecto para una relajada tarde de verano. 
Cata los vinos de la Cooperativa de Viver mientras 
visitas la bodega y disfruta al atardecer de un con-
cierto al aire libre en el patio de la almazara.

TIEMPO DE VENDIMIA

COOPERATIVA DE VIVER
Septiembre, 10.30 - 13.00 h

Viver

“Tiempo de Vendimia” es una divertida experiencia 
para conectar con la tradición vitivinícola más an-
cestral: recolectar uvas y pisarlas como antaño para 
elaborar mosto. Disfrutarás además de una cata de 
vino en el viñedo y otra en la bodega acompañada 
de un almuerzo mediterráneo. Un plan ideal para 
disfrutar en familia. 35€ adultos / 20€ niños.

“MAR DE VIÑAS” HISTORIA, ENTORNO 
Y ELABORACIÓN
BODEGA CERROGALLINA
Todo el año

Campo Arcís

Descubre nuestra historia de 2500 años, nuestro en-
torno que es un mar de viñas y nuestra elaboración 
de la uva autóctona para conseguir la singularidad 
del vino bobal. visita de viñas, bodega y cata comen-
tada.

CATA DINÁMICA

BODEGAS NODUS
De jueves a domingo

Caudete de las Fuentes

16€

Para aquellos que quieren conocernos y disfrutar de 
nuestro entorno. ¿Qué incluye la visita? Se compone 
de una cata de vino blanco bajo una encina cente-
naria, una visita guiada a la bodega para conocer el 
proceso de elaboración de nuestros vinos, una cata 
de dos vinos tintos acompañado de un pequeño 
aperitivo,  y cata de nuestros vermouths más des-
carados.

DE LA VIÑA A LA COPA

BODEGAS NODUS
De jueves a domingo

Caudete de las Fuentes

26€

Esta experiencia es la ideal para los que disfrutan 
de la cultura del almuerzo, ya que incluye una cata 
de un vino blanco bajo una encina centenaria, una 
visita guiada a la bodega para conocer el proceso 
de elaboración de nuestros vinos, una cata de dos 
vinos tintos acompañado de un pequeño aperitivo, 
cata de nuestros vermouths más descarados, y un 
almuerzo típico en nuestro salón Gastrovino 8 En-
cinas.

EXPERIENCIA ENOLÓGICA

BODEGAS HISPANO SUIZAS
Lunes a sábados

El Pontón, Requena

40€

Descubre nuestro método particular de elaboración 
en la Finca Casa La Borracha y disfruta de la cata de 
4 vinos acompañados de un aperitivo, te obsequia-
remos con la botella que más te guste a elegir entre 
8 de nuestras referencias para que disfrutes de tu 
momento más especial.

14
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VISTA-CATA BODEGA Y VIÑEDO

VINEA CLAUSA BODEGA Y VIÑEDOS
Todo el año

Fuenterobles

12-15€

En Fuenterrobles, nuestra pequeña bodega familiar 
es un símbolo de tres siglos de tradición. El tiempo 
se detiene entre viñedos centenarios de la variedad 
bobal. Aquí, la tierra antigua con memoria, da vida a 
un futuro lleno de sabor, disfruta de nuestro entorno 
y degusta nuestros vinos.

VIÑEDOS, VID Y VINO

BODEGA VINOS Y SABORES ECOLÓGICOS
Todo el año

La Portera, Requena

Disfruta de una visita y cata en nuestra bodega, co-
noce nuestros viñedos, además también ofrecemos 
otras actividades como catas con maridaje. Realiza-
mos Concurso de catadores de vino relacionado con 
el atletismo, talleres de análisis sensorial, defectos 
del vino, sabores básicos y en vendimias cata de 
uvas.

VISITA ORIGEN

FINCA HOYA DE CADENAS B. VICENTE GANDÍA

De miércoles a domingo, de 10.30 a 12.00 h

Las Cuevas de Utiel

18€

Visita origen: visita guiada, tren del vino, museo 
arte en barrica, cata de 3 vinos acompañados con 
ibéricos.

VISITA PREMIUM

FINCA HOYA DE CADENAS B. VICENTE GANDÍA

De miércoles a domingo, de 10.30 a 12.00 h

Las Cuevas de Utiel

33€

Visita premium: visita guiada, tren del vino, museo 
arte en barrica, cata de 3 vinos y regalo botella de 
nuestro vino Ceramic valorada en 25€.

ENTRE VINOS

BODEGA DUSSART- PEDRÓN
Todo el año

Los Pedrones, Requena

Disfruta de una visita y cata en nuestra bodega 
familiar, cercana y con respeto a nuestra tierra. En 
nuestros viñedos practicamos la agricultura ecoló-
gica desde hace décadas. Degusta nuestros vinos 
en un entorno rodeado de un mar de viñedos.  

DV ORIGEN - RESERVA ESPECIAL

BODEGA DOMINIO DE LA VEGA
Sábados de abril a diciembre

Requena

La visita más especial junto al cava Dominio de la Vega 
Reserva Especial. En Dominio de la Vega sabemos lo 
que más os gusta, por ello hemos decidido ofreceros 
una visita inolvidable con un cava único para que 
podáis llevarlo a casa y disfrutéis compartiéndolo. 
Un cava exclusivo para una visita única.

DV EN PRIVADO

BODEGA DOMINIO DE LA VEGA
De lunes a viernes

Requena

Disfruta de visitar nuestra bodega en exclusiva para 
tu grupo, a tu medida. Dominio de la Vega es una 
bodega de familia, cercana, comprometida con la 
tierra, de profundas raíces y valores que empapan 
nuestra esencia y el arte empleado en la elaboración 
de cada vino y cava.

DV EXPERIENCE

BODEGA DOMINIO DE LA VEGA
Todo el año

Requena

Vive la experiencia. Es momento de compartir, mo-
mento de volver a juntarnos en torno a una mesa, de 
celebrar, de vivir y disfrutar. En DLV hemos diseñado 
una jornada que hará las delicias de todos tus sentidos. 
DV Experience, está diseñada para vivirla en grupo, 
en familia, con amigos, entre compañeros de trabajo, 
en definitiva, con quien te haga feliz.
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VISITA NORMAL

MURVIEDRO BODEGA HISTÓRICA
Todos los días

Requena

7€

La Bodega Histórica de Murviedro esconde bajo 
tierra, en pleno casco antiguo de la ciudad de Re-
quena, un espacio misterioso que se convertirá en 
una experiencia fascinante que hará que el visitante 
descubra nuestra histórica conexión con el mundo 
del vino. Terminaremos con la cata de dos de nues-
tros vinos.

VISITA CON CATA PREMIUM

MURVIEDRO BODEGA HISTÓRICA
Todos los días

Requena

15€

Descubre la historia de nuestra bodega a través de 
una visita al subsuelo de nuestra ciudad. Terminare-
mos la visita con la cata de 5 vinos acompañados de 
una tabla de ibéricos. Al finalizar todos tendrán un 
obsequio de recuerdo.

CATAS TEMÁTICAS

MURVIEDRO BODEGA HISTÓRICA
Consultar fechas

Requena

25 - 40€

Catas especializadas en diferentes gamas de pro-
ductos, variedades o añadas específicas. Descubre 
el mundo del vino con catas temáticas acompaña-
das de diferente aperitivos.

WINE BAR

MURVIEDRO BODEGA HISTÓRICA
Todos los días

Requena

desde 2€

Cada semana ponemos a tu disposición 5 vinos di-
ferentes para poder disfrutarlos en nuestra zona de 
degustación.

VISITA CON COMIDA MARIDAJE

BODEGAS EMILIO CLEMENTE
Todos los días, 12.00 h

Requena

a partir de 55€

Recepción de visitantes con una copa de cava. 
Recorrido por la nave de elaboración explicando el 
proceso productivo completo, paseo por la casa del 
s.XIX y sus patios que dieron lugar a la bodega y fin 
de la visita en el comedor donde se degustan dos 
vinos acompañando el menú elegido.

VISITA CON DEGUSTACIÓN DE
PRODUCTOS LOCALES
BODEGAS EMILIO CLEMENTE
Todos los días, 11.00 h

Requena

20€

Recepción de visitantes con una copa de cava. 
Recorrido por la nave de elaboración explicando 
el proceso productivo completo, paseo por la casa 
del s.XIX y sus patios que dieron lugar a la bodega 
y fin de la visita en la sala de catas donde se de-
gustan dos vinos acompañados de una selección de 
productos típicos (bollo, fiambres, quesos y pan de 
horno).

VISITA INICIAL

BODEGAS EMILIO CLEMENTE
Todos los días, 11.00 h

Requena

14€

Recepción de visitantes con una copa de cava. 
Recorrido por la nave de elaboración explicando el 
proceso productivo completo, paseo por la casa del 
s.XIX y sus patios que dieron lugar a la bodega y fin 
de la visita en la sala de catas donde se degustan 
dos vinos.

VISITA CLÁSICA

BODEGAS VEGALFARO
De lunes a sábado, 11.00 h

Requena

15€

Las Bodegas Vegalfaro dan la bienvenida a los turis-
tas para que vengan y tengan una experiencia agra-
dable en su bodega. Podrás degustar cuatro de sus 
famosos vinos mientras el guía te cuenta la filosofía 
detrás del vino. Maridarán el vino con deliciosos pro-
ductos locales. Además, la belleza natural del lugar 
es inmensa y todo amante del vino disfrutará de la 
experiencia.

16



VIÑA Y VINOS

BODEGAS NOVOS
Todos los días, 11.00 y 12.00 h

Requena

18€

Disfruta de un paseo entre viñedos y visita nuestra 
bodega para conocer más sobre la variedad bobal y 
sobre cómo el cultivo de la vid determina las cuali-
dades del vino. Cata los vinos en proceso de vini-
ficación en bodega y luego conoce todos nuestros 
vinos a través de una cata comentada con degusta-
ción de jamón y embutidos ibéricos, quesos y tostas 
de pan rústico.

VISITA PREMIUM

BODEGAS VEGALFARO
De lunes a sábado, 11.00 h

Requena

25€

Visita con enólogo explicando la viticultura ecológi-
ca y los procesos de elaboración de cava y vinos, 
visitando viñedos de + de 100 años y una iniciación 
a la cata de 1 cava y 4 vinos con maridaje de pro-
ducto local.

EXPERIENCIA CALDERÓN

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
Todo el año, consultar horario

Calderón, Requena

20€

Visita guiada a la bodega que finaliza con cata de 3 
vinos a elección del enoturista. Todo ello maridado 
con embutido, queso, pan y aceite km0.

WINE BAR

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
Todo el año, de 19 a 23 h

Calderón, Requena

Un vino entre viñedos, sabe aún mejor. ¡Te lo ase-
guramos! Por ello, te invitamos a que disfrutes en 
nuestro wine bar de toda nuestra carta de vinos y 
cavas, con vistas al viñedo, en un enclave privile-
giado y con la mejor atención y trato al producto por 
parte de nuestro equipo. A tu disposición tendrás 
también una selección de aperitivos, para que no le 
falte detalle a tu momento de relax y disfrute.

OLEOTOUR

OLI OLI
Todos los días, 12.00 h

Requena

10€

Visita guiada, cata técnica y degustación e diferen-
tes variedades AOVES. Aprende a distiguir los dife-
rentaes tipos de aceites.

OLI OLI ALMAZARA

OLI OLI ALMAZARA
Todos los días, 12.00 h

Requena

16€

Visita guiada, cata técnica y degustación de dife-
rentes variedades AOVES con copa de vino de la 
D.O. Utiel-Requena, acompañada de productos de 
la zona. 

CATA A TU AIRE

PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

12€ sin y 15€ con maridaje

Experiencia enológica libre y personalizable, pen-
sada para quienes desean disfrutar del vino sin la 
estructura de una visita guiada. Tú eliges el tipo de 
cata, marcas tu ritmo y descubres nuestros vinos 
de forma tranquila, en un entorno relajado rodeado 
de viñedos.

LATERÍO POWER: VISITA Y CATA

PAGO DE THARSYS
Lunes a sábado, 11.30 h

Requena

70€

Visita guiada al viñedo y bodega histórica, con cata 
de 5 vinos maridados con 5 tapas gourmet de con-
servas del mar de La Real Conservera Española. 
Cinco maridajes espectaculares y deliciosos donde 
podrás comprobar el poderío de la unión.
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RUTA MEDUSA

PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

gratuita

Experiencia interactiva y autoguiada a través del 
viñedo que rodea la bodega con el soporte de la APP 
Pago de Tharsys. Ruta a pie de 2 km  conociendo 
la historia de la bodega, las características de las 
variedades de uva plantadas, el tipo de suelo, las 
prácticas vitivinícolas, los vinos que se obtienen de 
cada parcela y cómo se trabaja de forma sostenible 
e integrada en el entorno natural.

VISITA CON ENÓLOGO A PAGO DE 
THARSYS
PAGO DE THARSYS
Viernes, 11.00 h

Requena

75€

Experiencia exclusiva para quienes desean profun-
dizar en el mundo del vino desde una perspectiva 
técnica, guiados personalmente por una de nues-
tras enólogas. Un recorrido detallado y sensorial que 
te llevará desde el viñedo hasta la copa, explorando 
cada fase del proceso con atención personalizada. 
Incluye la cata comentada de 4 de nuestros produc-
tos.

VISITA EXCLUSIVA A PAGO DE
THARSYS
PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

35€

Es una experiencia enoturística personalizada que 
te permite descubrir el mundo del vino en un entor-
no único, reservado solo para ti y tus acompañantes. 
Finaliza con una cata comentada de cuatro vinos o 
cavas seleccionados especialmente, maridados con 
embutidos artesanos de la zona. 

VISITA PREMIUM A PAGO DE THARSYS

PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

20€

La visita Premium a Pago de Tharsys es un recorrido 
guiado por los lugares más representativos de nues-
tra bodega. En ella, se visitarán nuestros viñedos 
ecológicos, zonas de elaboración, sala de barricas y 
cueva del siglo XIX. Al finalizar el recorrido, se hará 
una cata comentada de un cava y dos vinos, que se 
maridarán con embutidos artesanales de Requena.

EXPERIENCIA CLÁSICA

BODEGA CHOZAS CARRASCAL
Todo el año

San Antonio

18€

Visita guiada por la Bodega con cata de cuatro vi-
nos, nuestro aceite de oliva Mirall de la Terra acom-
pañado de un pequeño aperitivo.

WINEBAR

PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

desde 3,5€

Servicio de vinos y cavas por copas.

VINOTECA BENITO: UN BUEN PLAN

VINOTECA BENITO
Todo el año

Requena

a consultar

Te proponemos un plan ideal para que disfrutes 
junto a nosotros de una degustación de los más de 
400 vinos de referencia de los que disponemos. Te 
acompañamos en esta cata, donde seleccionamos 
un vino que acompañamos de una rica tapa y te 
contaremos la historia que esconde ese vino.

EXPERIENCIA PERSONALIZADA

BODEGA CHOZAS CARRASCAL
Todo el año

San Antonio

a consultar

Si estás pensando en realizar una experiencia en 
nuestra bodega, cuéntanos y nos organizamos para 
que disfrutes con nosotros.
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VENDIMIA Y PISADA DE UVAS BODEGA 
VERA DE ESTENAS 
BODEGA VERA DE ESTENAS
Sábados de septiembre, 12.00 h

Utiel

Esta fiesta en la que los asistentes podrán partici-
par en la tradicional vendimia y pisada de las uvas, 
experimentando la maravillosa sensación de tener 
las uvas bajos sus pies convirtiéndose en mosto y li-
berando toda su fragancia. Después se realizará una
visita a la finca y a la bodega para conocer las ins-
talaciones y el proceso de elaboración de los vinos.

VISITA BODEGA CATA CON EMBUTIDOS 
Y QUESOS
BODEGA VERA DE ESTENAS
Todos los sábados, 12.00 h

Utiel

Visita al viñedo, recorrido por toda la bodega al mis-
mo tiempo que se explica el proceso de elaboración, 
cata de 3 vinos con embutido y queso de la zona 
para picar.

VISITA BODEGA Y CATA CON APERITI-
VOS PARA MAYORES Y NIÑOS
BODEGA VERA DE ESTENAS
Todos los sábados, 12.00 h

Utiel

Visita al viñedo, recorrido por toda la bodega al mis-
mo tiempo que se explica el proceso de elaboración, 
cata de 3 vinos con embutido y queso de la zona 
para picar y mosto para los niños.

ESENCIA UTIELANA

BODEGAS UTIELANAS
Todo el año

Utiel

La Cooperativa Agrícola de Utiel está considerada 
como una joya de la arquitectura industrial valen-
ciana. Realizaremos un recorrido por nuestra his-
toria y veremos el proceso de elaboración del vino 
desde la entrada de la uva, pasando por la zona de 
barricas...etc El broche de oro lo pondrá una degus-
tación de una selección de nuestros vinos acompa-
ñados por un aperitivo.

A SOLAS CON TU VINO

BODEGAS UTIELANAS
Todo el año, en horario de tienda

Utiel

Si eres un apasionado del vino y quieres descubrir 
los nuestros ésta experiencia es ideal para ti. A cada 
asistente se le servirán 3 tipos distintos de nuestros 
vinos con su correspondiente maridaje, pondremos 
a su disposición una plantilla de cata y las fichas 
técnicas de cada uno de los vinos escogidos para 
la ocasión. De esta forma puedes hacer la cata a tu 
ritmo, tranquilamente.

BODEGAS UTIELANAS

BODEGAS UTIELANAS
Todo el año

Utiel

Disfruta de nuestro Winebar en un espacio exclusivo. 
Echa un vistazo a nuestra completa carta de 
vinos y vermut.

BOBAL TOUR

BODEGAS UTIELANAS
Todo el año, en horario de tienda

Utiel

La visita comenzará en nuestra monumental bodega 
donde te adentrarás en nuestra historia y el proceso 
de elaboración del vino, finalizando la visita con una 
degustación de nuestros mejores caldos acompa-
ñadospor un aperitivo. La segunda parada serán las 
singulares Bodegas Subterráneas de la Calle Puerta 
Nueva, de origen medieval, también se visitará el 
Refugio Antiaéreo de la Calle Beato Gálvez. El broche 
de oro lo pondrá una estupenda comida celebrada 
en un restaurante típico utielano.

CATA DE VINOS DE UTIEL- REQUENA 
EN EL CENTRO DE VALENCIA
TASTING VALENCIA TOURS
Todo el año

Valencia

40€

Vive una cata exclusiva en pleno centro de Valencia 
con vinos de la D.O. Utiel-Requena. Guiada por una 
sumiller WSET 3, la experiencia incluye la degus-
tación de cuatro vinos seleccionados de pequeños 
productores: cava premium, blanco, rosado y tinto 
de autor, todos acompañados de aperitivos artesa-
nales. Descubre uvas locales como la Bobal y la Mer-
seguera, aprende consejos de maridaje y disfruta de 
una experiencia auténtica, pensada para amantes 
del vino y la gastronomía de calidad.
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ATARDECER ENTRE VIÑEDOS

BODEGA LA CASA DE LAS VIDES
Junio y julio, 19.00 h

Agullent

20€

Imagina estar rodeado de hermosos viñedos, dis-
frutando de una copa de vino mientras el sol se va 
ocultando en el horizonte y el cielo se tiñe de cálidos 
tonos anaranjados y rosados. Una experiencia única 
e inolvidable que podrás vivir a través de nuestro 
atardecer con encanto. Un hermoso paseo por el 
viñedo en el que disfrutarás viendo el atardecer de 
una cata de 3 vinos y embutidos tradicionales de la 
zona en un lugar privilegiado de la finca.

RUTA DE VALENCIA

MAÑANA ENTRE VIÑEDOS

BODEGA LA CASA DE LAS VIDES
Todo el año, 11.00 h

Agullent

15€

Para comenzar, recorrerás los alrededores de la 
finca y apreciarás la edificación y distribución de 
la bodega. Después, entrarás en la bodega de 1783 
y podrás apreciar los métodos tradicionales de ela-
boración del vino. Posteriormente, te llevaremos a 
las instalaciones de elaboración más modernas y 
vanguardistas. Finalmente, cerrarás la experiencia 
con una cata de 3 vinos maridados con embutidos 
tradicionales de la zona en la cava de crianza de la 
bodega. 

DESCUBRE BALDOVAR 923
VISITA Y CATA
BALDOVAR923
Todo el año

Baldovar

15€

En Baldovar 923 te espera una experiencia entre 
viñas, montañas y vinos con alma. Conocerás una 
pequeña bodega artesanal donde cada vino se 
elabora con mimo y respeto por la tierra. La visita 
incluye un recorrido guiado por el proceso de 
elaboración y culmina con una cata comentada 
acompañada de productos locales. Más que cifras, 
son vinos que cuentan historias y evocan el paisaje 
que los vio nacer. Una vivencia íntima, auténtica y 
llena de sabor.

VISITA A BODEGA Y TALLER DE 
VERMUT
VEGAMAR
Domingo 13 de septiembre, 11 h

Calles

35€

Redescubre el vermut en un taller único de elabo-
ración artesanal. La experiencia incluye visita a la 
bodega, al huerto ecológico y al hotel de insectos, 
además de dos talleres: uno de vermut y otro de bo-
tánicos silvestres. Finaliza con una cata de vino y 
vermut, acompañada de una deliciosa degustación 
de ibéricos, quesos, conservas gourmet y ensalada 
casera. Una propuesta original, sabrosa y sostenible 
que cambiará tu forma de ver (y saborear) el vermut.

DESCUBRE LA BODEGA CENTENARIA  
EL POBLET
BODEGA EL POBLET 
Todo el año excepto agosto y septiembre

Fontanars dels Alforins

30€

La visita consiste en un paseo por nuestros viñedos 
y olivares ecológicos, con una charla sobre el cultivo 
de la uva y aceituna (enfermedades, tratamientos, 
variedades) y un poco sobre la historia de la propie-
dad, seguidamente bajaremos a la bodega secular 
centenaria donde cataremos nuestros 3 vinos y el 
aceite ecológico, seguido de una visita por la bode-
ga secular y finalizamos con el obsequio de un pack 
de 3 de nuestros productos.

BODEGA Y ALOJAMIENTO

BODEGA EL POBLET
Todos los días, de 9 a 14 h

Fontanars dels Alforins

Venta de vino y aceite ecológico, alojamiento y ca-
tas. Se realizan actividades todos los fines de sema-
na, con reserva previa.

EXPERIENCIA MOMENTOS Y SABORES 
CON ALMA MEDITERRÁNEA
VINYA ALFORÍ, SL
Fines de semana de 10.30h a 13 h

Fontanars dels Alforins

25€

Descubre una experiencia con sabor mediterráneo 
a través de un paseo en calma por los viñedos, en 
plena conexión con la naturaleza. Conoce el proceso 
de elaboración del vino y disfruta de una cata en un 
espacio acogedor, diseñado para relajarse, conver-
sar y saborear cada copa. Todo se armoniza con 
productos locales, en una atmósfera que celebra lo 
esencial y auténtico. Ideal para quienes buscan una 
vivencia sensorial pausada y con alma.
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VISITA BODEGA GODELLETA Y VISITA 
NUESTRO CAMPO DE MOSCATEL
COOP. VINICOLA SAN PEDRO APOSTOL
Todos los días

Godelleta

En la cuna de la moscatel, te invitamos a vivir una 
experiencia que te llevará a conocer de primera 
mano las singularidades de una uva que “quiere sol” 
y es feliz tan cerca del Mediterráneo.

PACK SIBARITA

BODEGAS ARRÁEZ
Miércoles a domingo, de 10 a 13.30 h

La Font de la Figuera

24€

Una inmersión en el mundo Arráez pensada para 
quienes saben disfrutar: Visita guiada por la bodega 
y sus instalaciones. Degustación de 3 vinos con ma-
ridaje de embutidos locales. Espacios singulares: 
sala de catas de 400 m² y terraza con vistas espec-
taculares (300 m²). Regalos incluidos: una copa seri-
grafiada y una botella de vino para cada visitante.
Duración aproximada: 1h 45 min.

VIAJE SENSORIAL POR LA
DO VALENCIA 
DOP VALENCIA
Consultar disponibilidad

Valencia

250€ / grupo

Cata y Degustación en la DO Valencia. Te propone-
mos un viaje a lo largo y ancho de nuestra Denomi-
nación de Origen a través de sus vinos y sin moverte 
del centro de Valencia. Si algo caracteriza a nues-
tros vinos es su alma Mediterránea y la singularidad 
que les otorga la tierra en la que nacen.

Para poder realizar la actividad se necesita un míni-
mo de 15 personas. Experiencia recomendada para 
grupos entre 15 y 35 personas.

EXPERIENCIA CELLERER

PROAVA
Todos los días

Valencia

20€

La Experiencia Cellerer ofrece un recorrido senso-
rial por la historia y el sabor de la Comunitat Valen-
ciana. Incluye la visita a una bodega subterránea del 
siglo XIII, seguida de una cata guiada de tres vinos 
locales, cada uno acompañado por un maridaje de 
productos tradicionales como quesos, embutidos y 
salazones. Los expertos explican el proceso de ela-
boración y los matices de cada vino. También hay 
opción sin alcohol. Una experiencia auténtica y llena 
de sabor.

EXPERIENCIA TERRETA

PROAVA
Un sábado al mes, 13 h

Valencia

35€

Esta experiencia combina historia, vino y gastrono-
mía en un entorno único. Comienza en la bodega más 
antigua de Valencia, con una visita guiada y copa de 
cava. Incluye la cata de cinco vinos ecológicos de la 
Comunitat Valenciana (con opción sin alcohol) y un 
menú típico valenciano elaborado por restaurantes 
de KM0. Cada sesión es diferente: los vinos y menús 
varían y los eligen los asistentes. Ideal para grupos 
que buscan aprender, disfrutar y compartir.

EXPERIENCIA TIERRA

PROAVA
De martes a sábado, varios turnos

Valencia

15€

Te ofrecemos una sugerente experiencia guiada por 
los más apasionados enólogos que nos sumergirán 
en la historia de la bodega más antigua de Valencia. 
Recorrerás la historia de nuestros vinos mientras 
los degustas en un marco incomparable acompa-
ñado de un aperitivo de papas valencianas y picos. 
Una excelente experiencia como preámbulo de 
una comida o cena en los restaurantes de la zona.  
Visita a la bodega subterránea + Cata de 3 vinos de 
la tierra. Opción sin alcohol.

LA HORA DEL VERMOUTH

PROAVA
Un sábado al mes, 11 h

Valencia

20€

La experiencia inicia al adentrarse en el interior de 
esta bodega, yacimiento declarado bien patrimonial 
de primer orden. Después, nuestros expertos te des-
velarán las claves esenciales para adentrarte en el 
mundo de las catas de vermouth. Qué incluye: Visita 
a la bodega subterránea, vermut y picoteo. Opción 
sin alcohol. Cata de 3 o 5 vermuts de la Comunitat 
Valenciana + un pequeño picoteo de papas, picos y 
aceitunas. Maridaje con distintos tipos de salazo-
nes, embutidos y quesos Km0/Opción vegana.

VALENCIA Y LAS CALLES DEL VINO

PROAVA
Uno al mes

Valencia

25€

Descubre la historia del vino en Valencia con un 
tour guiado por el barrio de El Carmen, acompañado 
por Celia Peris, galardonada como “Mejor Guía de 
Turismo Inclusivo” en Fitur 2024. La ruta finaliza 
en El Celler del S.XIII, la bodega más antigua de 
la ciudad, donde disfrutarás de una cata de vinos 
con snacks valencianos. Una experiencia solidaria 
en apoyo a los afectados por la DANA, ideal para 
aprender, disfrutar y ver la ciudad con nuevos ojos.
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ENOEXPERIENCIA EN EL VALLE DE 
LAS UVAS
PETREL VIAJERO
Todo el año

Petrer

desde 58€

Disfruta de una enoexperiencia de enoturismo en el 
Valle de las Uvas. Visita guiada en Bodegas Monovar  
donde disfrutarás de una de las bodegas que elabo-
ran el exclusivo Fondillón, vino único añejo de la pro-
vincia de Alicante. Después de la bodega disfrutarás 
de una espléndida comida en el Restaurante de la 
Mola. Situado en lugar emblematico de Novelda con 
unas vistas espectaculares del Santuario de María 
Magdalena y del paraje de La Mola. Una enoexperien-
cia para los sentidos.

EXPERIENCIA SEGURÓ

FINCA SEGURÓ
Todo el año

Sella

desde 260€ / pareja

Alojarte en un barril dormitorio entre viñedos a 850 
metros sobre el nivel del mar, es una experiencia 
única en la Costa Blanca. Descubre Finca Seguró y 
su vino natural. Incluye: cata de vinos, alojamiento 
en barril, y desayuno.

ENOPACKS

RUTA DE ALICANTE RUTA DE UTIEL-REQUENARUTA DE CASTELLÓN

BARRICAS Y PLATOS

BODEGAS NODUS
De jueves a domingo

Caudete de las Fuentes

55€

Ofrecemos esta experiencia que incluye, una cata 
de un vino blanco bajo una encina centenaria, una 
visita guiada a la bodega, una cata de dos vinos tin-
tos acompañado de un pequeño aperitivo, cata de 
nuestros vermouths más descarados, y una comida 
en nuestro salón Gastrovino 8 Encinas. El menú se 
compone de 3 entrantes, 1 plato principal a elegir 
entre carne o pescado a la brasa, gazpacho man-
chego o arroz, y postre casero y café. Incluye pan y 
una bebida por persona. 

CATA DE ESTRELLAS

BODEGAS NODUS
Primer fin de semana de agosto

Caudete de las Fuentes

a consultar

¿Te imaginas una noche observando el cielo 
estrellado en plena naturaleza, acompañado de 
un buen vino y una cena típica de la gastronomía 
local? Te proponemos una experiencia diferente 
para el primer fin de semana de agosto; una cata de 
estrellas. Incluye paseos entre las viñas y carrascas 
monumentales de la finca El Renegado + visita a la 
bodega + cata de vinos con aperitivo con productos 
de la gastronomía local + cena en nuestro salón 
gastrovino 8 Encinas + observación astronómica de 
la mano de expertos en astronomía.

PACK ESPECIAL PAREJAS

BODEGUES BESALDUCH VALLS & VELLMUNT
Viernes y sábado, de 19 a 23 h

Sant Mateu

210€ / pareja

¡Una experiencia inolvidable en la antigua Capital 
del Maestrat! Esta experiencia incluye: Visita a la 
Bodega Histórica, Cena maridaje en el Restaurante 
“La Bodega”, y alojamiento en Hotel.

SENSACIONES ESPECIAL PAREJAS

BODEGUES BESALDUCH VALLS & VELLMUNT
Viernes y sábado

Sant Mateu

279€ / pareja

Te proponemos una escapada donde el vino, la 
gastronomía, la historia y el descanso se fusionan 
para ofrecerte un fin de semana lleno de emociones 
y contrastes. Este pack incluye: Visita  ala Bodega 
Histórica, Cena Maridaje “Contrastos & Sensacions”, 
Alojamiento en Hotel.
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DESCANSO ENTREVIÑAS

BODEGAS NODUS
De jueves a domingo

Caudete de las Fuentes

225€ x pareja

Para disfrutar de un anochecer y amanecer entre 
viñas. Se compone de una cena para 2 personas en 
nuestro salón Gastrovino 8 Encinas, una noche en 
Hotel Entreviñas con desayuno incluido, y una cata 
de vinos y vermouths con visita guiada a la bodega 
para conocer el proceso de elaboración de nuestros 
vinos acompañado de un pequeño aperitivo con 
productos de la gastronomía local. Incluye una bo-
tella de vino de cortesía. 

ENOTURISMO CORPORATIVO

BODEGAS HISPANO SUIZAS
Todo el año

El Pontón, Requena

Espacios multifuncionales en un entorno elegante 
y privado, rodeado de viñedos, con capacidad para 
40 personas, ideales para eventos únicos. Nuestro 
personal experto se encarga de cada detalle para 
asegurar el éxito de su evento, nos convertiremos 
en sus cómplices en la creación de jornadas que 
inspiren, fortalezcan lazos y generen nuevas ideas. 
Al elegirnos para su evento o reunión accederá a un 
sinfín de experiencias exclusivas y personalizadas.

RELAX ENTRE VIÑEDOS

BODEGAS HISPANO SUIZAS
Todo el año

El Pontón, Requena

Finca Casa la Borracha ofrece una escapada enotu-
rística ideal para compartir en familia o con amigos. 
Incluye alojamiento en 5 habitaciones dobles, visita 
al proceso de elaboración, cata de 4 vinos con aperi-
tivo, cena tradicional con productos Km0 maridada 
con vinos y cavas, y desayuno con vistas al viñedo. 
Al final de la experiencia, cada visitante podrá lle-
varse como regalo la botella de vino o cava que más 
le haya gustado entre 8 referencias.

FIESTA DE LA VENDIMIA EN NODUS

BODEGAS NODUS
A consultar

Caudete de las Fuentes

a consultar

Ven a pasar un agradable y didáctico día con noso-
tros. La oferta incluye un almuerzo típico, un reco-
rrido y vendimia manual, una visita a la bodega, una 
cata de vinos, una comida con un menú maridado y 
espacio chill out para pasar la tarde.

VIÑEDOS Y SABORES

BODEGAS NODUS
Jueves y viernes, 11.30 h

Caudete de las Fuentes

39€

¿Qué incluye la visita? Bienvenida en el patio de la 
Bodega. Paseo y muestra de los detalles de la fin-
ca y de la familia Nodus. Cataremos un vino blanco 
bajo la carrasca El Renegado. Visitaremos la bodega 
para conocer el proceso de elaboración de nuestros 
vinos y cataremos dos vinos tintos acompañados de 
un pequeño aperitivo. Cataremos nuestros vermuts 
más descarados. Comida en nuestro gastrovino 8 
Encinas con un menú enfocado al Puchero Valen-
ciano.

UNA ESCAPADA CON HISTORIA EN 
RAKKANA
CASA RURAL RAKKANA
Todo el año

Requena

Sumérgete en la historia del vino y revive la leyenda 
en Casa Rakkana. Este alojamiento medieval, ubica-
do en la calle más antigua de Requena, es el punto 
de partida perfecto para explorar el corazón de la 
DO Utiel-Requena. En este hogar centenario, te sen-
tirás transportado a otra época mientras disfrutas 
de todas las comodidades modernas. Casa Rakkana 
es más que un alojamiento: es una experiencia que 
une la tradición vinícola con la historia medieval en 
un solo lugar.

ALOJAMIENTO, NATURALEZA, VINO Y 
GASTRONOMÍA
CASITAS REFUGIO LA PURÍSIMA
Todo el año

Requena

Disfruta de nuestro alojamiento como lugar de partida 
ideal para conocer la riqueza histórica y natural 
de la Plana de Utiel-Requena. Visita las bodegas de 
la Ruta del Vino Utiel Requena, conoce sus vinos y 
cavas, su proceso de elaboración, y su mar de viñedos. 
Degusta de la gastronomia que te ofrece esta 
comarca a lo largo de todo el año.

CATADORES DE AVENTURAS

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
Todos los días

Calderón, Requena

a partir de 52€

Para los winelovers más aventureros tenemos la 
propuesta perfecta. ¿Qué te parece si además de vi-
sitar la bodega y realizar la cata maridaje, disfrutas 
de un circuito de multiaventura en Venta del Moro?
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CATADORES DE PATRIMONIO

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
Todos los días

Calderón, Requena

39€

Descubre los hermosos rincones de Tierra Bobal, de la 
mano de Bodegas Sierra Norte y  guía Bobal&Cabriel 
Podrás visitar la maravillosa Villa de Requena o el 
casco histórico de Utiel, dando un agradable paseo 
por sus calles y visitando sus monumentos más 
emblemáticos. Y si lo que  prefieres es naturaleza,  
podrás  descubrir los espectaculares  paisajes del  
Parque Natural de las Hoces del Cabriel o del Sot de 
Chera, a través de una sencilla ruta senderista.

PACK FINCA CALDERÓN

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
Todos los días

Calderón, Requena

290€ / pareja

Con este pack os alojaréis en nuestro hotel, degus-
taréis una deliciosa comida en el restaurante de la 
Finca y viviréis en primera persona una de nuestras 
famosas experiencias de enoturismo. Os encantará. 
El pack es válido por un año desde la compra.

PACK GASTROWINE

FINCA CALDERÓN (BODEGA RAÍCES IBÉRICAS)
De miércoles a domingo

Calderón, Requena

60€

Disfruta de un delicioso menú degustación en nues-
tro restaurante y de una visita de enoturismo con 
cata maridaje. El pack es válido durante un año des-
de la compra.

NOCHE ENTRE VIÑEDOS

PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

desde 112€

Experiencia enoturística completa para dos perso-
nas, ideal para desconectar y disfrutar de la tranqui-
lidad del entorno rural en nuestra finca en Reque-
na. Vive una escapada auténtica, con alojamiento, 
gastronomía local y una visita enológica completa 
a Pago de Tharsys.

SABORES DE LA DIETA
MEDITERRÁNEA
PAGO DE THARSYS
Todos los días

Requena

El pack Sabores de la dieta mediterránea incluye 
una noche de alojamiento con desayuno continental, 
visita con cata a la bodega, comida en un restau-
rante de Requena y visita a la almazara de aceites 
ecológicos Oli-Oli.

TARDEO Y CENA DE PERSEIDAS

PAGO DE THARSYS
Agosto

Requena

Agosto tiene ese algo especial… la calma del verano 
y el espectáculo único de las Perseidas, la famosa 
lluvia de estrellas que ilumina nuestros cielos a me-
diados de mes. Para celebrarlo, hemos preparado 
una velada muy especial en Pago de Tharsys: co-
menzaremos con música al atardecer con DJ, segui-
remos con una cena bajo las estrellas y cerraremos 
la noche bailando. Una cita perfecta para disfrutar 
con amigos, brindar, bailar y pedir deseos… ¡dicen 
que si ves una estrella fugaz, se cumplen!

VENDIMIA Y PISADO TRADICIONAL 
CON COMIDA
PAGO DE THARSYS
Octubre

Requena

a consultar

Vendimia tradicional, con sorpresas incluidas, y 
posteriormente pisaremos con nuestros pies la uva 
recolectada. Después, disfrutaremos de una típica 
comida de vendimia bajo nuestra parra centenaria.

VINO Y QUESO SABEN A BESO

PAGO DE THARSYS
De lunes a jueves

Requena

desde 165€

Experiencia enoturística y gastronómica para 
dos personas, diseñada para disfrutar del vino, el 
queso y la tranquilidad del entorno rural. Combina 
alojamiento, visita guiada a la bodega y un taller de 
elaboración y cata de quesos artesanos en una au-
téntica cueva de afinado.
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DESCANSO ENTRE CULTURA DEL VINO 
EN VILLA VALERIA
VILLA VALERIA CASA CUEVA
Todo el año

Requena

Disfruta en un territorio que respira 2.700 años de 
historia del vino. Nuestro alojamiento Villa Valeria 
Casa Cueva está enclavado en Requena, te ofrece 
una estancia para que disfrutes de la naturale-
za, cultura y vino.  Visita nuestras bodegas de la 
DO Utiel-Requena, degusta nuestra gastronomía y 
nuestros vinos, actividades de turismo activo, pasea 
por nuestras calles y empápate de historia.   

TIERRA , VINO Y MAR  EN LA RUTA 
DEL VINO
CR LA PARRA 1923
Todo el año

Requena

Desde 200€

Experiencia 3 noches  durmiendo entre muros de 
piedra con vigas de madera y cocinando al fuego. 
Con visita a dos bodegas con 2 catas de vinos + visi-
ta a almazara con cata de aceites + rafting en tem-
porada o paseo a caballo en las Hoces del Cabriel. 
Con grupo mínimo de 10 personas.

NATURALEZA VIVA

CR LAS VIÑUELAS
Todo el año

Sinarcas

consultar

Disfruta de un alojamiento en un entorno natu-
ral , Desde Las Viñuelas organizamos un día en el 
que visitaremos una bodega, cataremos sus vinos, 
y después  una comida  en nuestro restaurante. 
Y para bajar la comida os proponemos dar un paseo has-
ta el museo del cereal de Sinarcas (antigua harinera). 
Acompañanos!!! Precio de actividad por persona 
40€. Consultar precio alojamiento.

VINO Y ENCANTO

CR EL POLLO DE ENMEDIO
Todo el año

Utiel

a consultar

Disfruta de un fin de semana en un territorio que 
respira 2.700 años de historia del vino. Nuestro alo-
jamiento enclavado en el centro de Utiel, te ofrece 
una estancia para que disfrutes de la naturaleza, 
cultura y vino. 2 noches de alojamiento.

PACK REQUENA

INTEGRA-T EXPERIENCE
Todo el año, de 11.00 a 16.00 h

Valencia

35€

Descubre Requena a tu aire con este planazo que te 
proponemos desde solo 35€ que incluye cata de vi-
nos en una bodega D.O. Utiel-Requena, visita cultural 
en un museo de la Villa y comida tradicional en un 
Mesón de Requena.

MULTIACTIVIDAD + CATA DE VINOS

RUTING.ES
Todo el año

Venta del Moro

Actividad aventura a elegir entre rafting, canoas, 
multiaventura..., que puede completarse con la vi-
sita y juego de escapismo, en un antiguo caserío del 
siglo XIX museo de la vida rural en la zona de Utiel 
-Requena + cata de vinos. Este plan ocupará un día 
entero (mañana y tarde).

RAFTING + VISITA A BODEGA

RUTING.ES
Todo el año

Venta del Moro

50€

Realiza una actividad de aventura con nosotros, el 
rafting es la actividad estrella del Río Cabriel. Una 
experiencia inolvidable para practicar en familia o 
en grupos de amigos. Incluye: Actividad de rafting 
con toda la logística, material técnico homologado 
(Neopreno, casco, chaleco, fotos, seguros y guías 
profesionales), visita a caserío bodega con cata 
de varios vinos DO Utiel-Requena. Precio 40€ 
adulto, 30€ niños + Visita a caserío Bodega con cata 
de vino 10€ (4€ niño).

TOUR ENOLÓGICO DESDE VALENCIA

INTEGRA-T EXPERIENCE
De lunes a sábado, de 09.30 a 14.30 h

Valencia

99€

Con salida desde Valencia, descubre el mundo de los 
vinos valencianos en este tour semiprivado donde 
descubrirás 2 bodegas y podrás probar los excelen-
tes vinos que se elaboran en la D.O. Utiel-Requena. 
 
Descubre la historia de Requena, sus edificios histó-
ricos y sus cuevas medievales.
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NATURALEZA Y VIÑEDOS

CR CASA CABRIEL
Fines de semana de septiembre a noviembre

Villargordo del Cabriel

Alojamiento 2 noches. Realización de visita a bodega
Artesanal y visita guiada al precioso Parque Natural 
de las Hoces del Cabriel.

AMANTES DEL VINO COMPLETA

HOTEL RAÏM BLANC
Del 1 de junio al 15 de diciembre

Villargordo del Cabriel

desde 450€

Disfruta de cuatro días (tres noches ) conociendo los 
vinos de la DOP Utiel Requena, con curso de cata a 
la llegada, visita a bodega de la zona con comida 
incluida y visita a  bodega premium. Relájate en 
nuestro hotel junto a las Hoces del Cabriel y cena 
en nuestro restaurante. Encontrarse! Reconectar! 
Reinventarse!

ESCAPADA COMPLETA

HOTEL RAÏM BLANC
Del 1 de junio al 15 de diciembre

Villargordo del Cabriel

desde 450€

Disfruta de cuatro días (tres noches) conociendo 
los vinos de la DOP Utiel Requena, con visita a bo-
dega de la zona con comida incluida y disfrutando 
de ruta de senderismo en el Parque Natural de las 
Hoces del Cabriel. Relájate en nuestro hotel y cena 
en nuestro restaurante. Encontrarse! Reconectar! 
Reinventarse!

AMANTES DEL VINO RELAX

HOTEL RAÏM BLANC
Del 1 de junio al 15 de diciembre

Villargordo del Cabriel

desde 375€

Disfruta de tres días (dos noches) conociendo los 
vinos de la DOP Utiel Requena, con curso de cata a 
la llegada y visita a bodega de la zona con comida 
incluida. Relájate en nuestro hotel junto a las Hoces 
del Cabriel y cena en nuestro restaurante. Encon-
trarse! Reconectar! Reinventarse!
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MENÚ DEGUSTACIÓN - MARIDAJE

BODEGUES BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
De viernes a domingo

Sant Mateu

45€

Diseñado por el reconocido Sumiller David Remolar. 
8 platos maridados con 8 vinos. Incluye pan, agua y 
café. No incluye otras bebidas.

SABORES DEL ALCALATEN

BODEGAS Y VIÑEDOS BARON D´ALBA
Todo el año, de 12.00 a 16.30 h.

Les Useres

45€

Visita a la bodega veremos todas las salas de pro-
duccion y crianza, visitamos los viñedos que estan 
alrededor de la bodega , cata de vinos con aperitivo 
de la zona y comida asada campera a los pies del 
viñedo.

GASTRONOMÍA

EXPERIENCIA 5 SENTIDOS

BODEGAS ALEJANDRO
Todo el año

Monóvar

desde 85€

Una experiencia única donde podrás conocer 
Bodegas Alejandro con los 5 sentidos, vive y 
comparte su pasión por la elaboración de vinos. 
Conoce sus viñedos más antiguos de Monastrell y 
Merseguera, además de las instalaciones y procesos 
de cada uno de sus vinos. Finalizando con la degus-
tación de un fabuloso menú típico de la zona con el 
”arroz con conejo” como protagonista.

CATA CON MENÚ GASTRONÓMICO

BODEGA MASOS GUADALEST
Miércoles a domingo

Guadaslest

desde 75€

Masos se halla en el corazón del Valle de Gua-
dalest. Una bodega cuyo legado ha perdurado a 
través de los siglos, existiendo referencias del 
cultivo de la vid en el Mas de Ondara ya en 1237.   
La familia Vidal Balaguer, ha recuperado la tradición 
vinícola preservando los bancales y márgenes de 
piedra seca construidos hace 800 años. Sus vides a 
700 metros sobre el nivel del Mediterráneo, el suelo 
y el clima otorgan a sus vinos un carácter elegante. 

RUTA DE ALICANTE RUTA DE CASTELLÓN

PACK ESPECIAL FIN DE AÑO

BODEGUES BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
Nochevieja

Sant Mateu

219€

Incluye: Menú especial Fin de Año. Karaoke, Cotillón, 
Música, servicio de Barra y una noche de Hotel.

RESTAURANTE “LA BODEGA”

BODEGUES BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
De viernes a sábado

Sant Mateu

¡Bienvenidos a una experiencia gastronómica única 
en el corazón de Sant Mateu! En nuestro restauran-
te, ubicado en el interior de la antigua bodega de 
Sant Mateu, hemos fusionado la rica tradición viní-
cola de la región con una cocina excepcional para 
ofrecerle comidas y cena sinolvidables.
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MENÚ DEGUSTACIÓN Y MARIDAJE: 
“CONTRASTOS & SABORS”
BODEGUES BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
De viernes a domingo

Sant Mateu

75€

Diseñado por el reconocido sumiller David Re-
molar junto a nuestra chef MªJesús Hidalgo. 
El menú es valiente, creativo y bien estructurado 
.Hay un emocionante juego de temperaturas (frio 
y calor),texturas y sabores, pensado para sorpren-
der al comensal en cada plato. 8 platos - 8 vinos. 
Incluye pan ,agua y café. No incluye otras bebidas.

EXPERIENCIA GASTRO-ENOLÓGICA

BODEGAS HISPANO SUIZAS
De lunes a sábado

El Pontón, Requena

75€

Conoce nuestro método especial de elaboración en 
Finca Casa la Borracha, disfruta de una cata de 4 
vinos con aperitivo y a continuación de una comida 
tradicional elaborada en la propiedad con produc-
tos Km.0 y acompañada de nuestros mejores vinos 
y cavas. Relájate con las vistas infinitas al viñedo y 
siéntete como en casa. Podrás elegir el vino o cava 
que más te haya gustado entre 8 de nuestras refe-
rencias como regalo. Mínimo 10 personas.

RUTA DE UTIEL - REQUENA

MENÚ RUTA DEL SABOR

BODEGUES BESALDUCH VALLS & BELLMUNT
De viernes a sábado

Sant Mateu

39€

Entrantes, plato principal y postre .Pan ,agua, vino 
y café incluidos.

RESTAURANTE “ALTOS VUELOS”

AIRPULL AVIATION
Todo el año, de 08.00 a 16.00 h.

El Rebollar (Requena)

consultar carta

Pasa una jornada inolvidable, degustando nuestra 
cocina y disfrutando de la actividad del aeródromo. 
Y si te atreves, consulta nuestros bautismos de aire.

ARMONIA OTOÑAL

RESTAURANTE GENARO
Todo el año

Fuenterrobles

32€

Disfrutar de un menú maridado: Se inicia con una 
tosta de sardina ahumada con copota de tomate y 
guacamole y pulpo braseado con Pamertier con sal-
sa Romesco acompañado de un vino Innato Blanco, 
seguimos con el plato fuerte alubias con pérdiz o 
gazpacho manchego, de segundo carrillada en salsa 
Bobal y ciruelas maridado con un Innato Tinto para 
finalizar torrijas Atalaya.

RESTAURANTE EL VEGANO: MENU 
MARIDADO KM.0
RESTAURANTE EL VEGANO
Todo el año

Utiel

consultar

Disfruta de un menú maridado, comenzaremos con 
un plato rico y contundente de nuestra tierra el 
gazpacho, de segundo caldereta de rabo de toro 
regado de vino de la DO Utiel - Requena, para 
finalizar con postre casero. Acompañado de una 
copa de vino DO Utiel-Requena.
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CURSOS DE ARROCES 

VALENCIA CLUB COCINA 
Todo el año

Valencia

62€

¿Quieres aprender a hacer arroces diferentes 
con un toque gourmet? Si la respuesta es afir-
mativa, estás en el taller adecuado. De la mano 
de chefs profesionales, pondrás en práctica los 
trucos para que el resultado sea espectacular. 
Tenemos: Especial Arroces Los Secretos de los Arro-
ces caldosos, Los Secretos de los Arroces melosos, 
Los Secretos de los Arroces secos, Arroces Comuni-
dad Valenciana

ARROCES CON ENCANTO 

VALENCIA CLUB COCINA 
Todo el año

Valencia

62€

¿Queréis descubrir una de las recetas más tra-
dicionales de la cocina española y valenciana? 
Si lo tuyo son los arroces, todos los sábados y do-
mingos por las mañanas de 10:00 a 13:00, tenemos 
una genial puesta en escena de cocina con arroces. 
Vas a aprender todos los trucos y en los diferentes 
cursos llegamos a realizar más de 20 tipos de arro-
ces. Siempre maridado con geniales vinos valencia-
nos.

RUTA DE VALENCIA
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UN MAR DE VINOS

APERITIVOS GISBERT
Todo el año

Alicante

50€

Paseo en barco por la bahía de Alicante para 9 per-
sonas. Disfrute de la puesta de sol y aperitivo con 
vinos de Alicante para la finalización.

OTRAS
ACTIVIDADES

RUTA DE ALICANTE

BAUTISMO DE AIRE  “HERMANOS 
WRIGHT”
AIRPULL AVIATION
Todo el año

El Rebollar (Requena)

150€

Especialmente creado para que descubras la magia 
de volar. Ideal como sorpresa inolvidable o regalo 
original para quien tú quieras. Incluye pre-vuelo, 
vuelo de 20 minutos para dos personas, diploma y 
recuerdo.

RUTA DE UTIEL - REQUENARUTA DE CASTELLÓN

BAUTISMO DE AIRE 
“CHARLES LINDBERGH”
AIRPULL AVIATION
Todo el año

El Rebollar (Requena)

265€

Permite una familiarización mayor con el vuelo en 
avión. Incluye pre-vuelo, vuelo de 45 minutos para 
dos personas, diploma y recuerdo.

VIVER WINEFEST

COOPERATIVA DE VIVER
Primer viernes de agosto

Viver

a consultar

Tapas, música en directo y mucho vino se dan cita al 
atardecer del primer viernes de agosto en el refres-
cante parque de La Floresta, en Viver, para celebrar 
la gran tradición vitivinícola de la comarca del Alto 
Palancia. Una divertida cita veraniega que, si te apa-
siona el vino, no te puedes perder.

33



TALLER Y CATA QUESOS

QUESERÍA HOYA DE LA IGLESIA
Todo el año

Los Pedrones

27€

Visita a las cuevas subterráneas de afinación de los 
quesos con taller de queso y degustación. Visitarnos 
es algo más que viajar a los orígenes de este alimen-
to ancestral. También es acercarse a las tradiciones 
de un lugar, investigar la cultura de sus habitantes 
y conocer un poco más el territorio en el que nos 
encontramos.

VISITA CUEVAS DE LA VILLA REQUENA

TOURIST INFO REQUENA
Todo el año

Requena

4€

Visita a las Cuevas de la Villa donde podemos cono-
cer los diferentes usos que han tenido a lo largo del 
tiempo como bodegas para elaboración y conserva-
ción de vinos, como silos y como osario.

UTIEL EN TU INTERIOR
BODEGAS SUBTERRÁNEAS
TOURIST INFO UTIEL
Todo el año

Utiel

2.5€

Adéntrate en un recorrido por el subsuelo de la 
ciudad de Utiel aprendiendo sobre la historia de la 
elaboración del vino en nuestro territorio a través 
de visitas guiadas a varias bodegas del siglo XVIII 
enclavadas en espacios subterráneos de época me-
dieval y al centro de interpretación de la alfarería. Al 
finalizar, se puede degustar una copa de vino de una 
bodega de Utiel. La duración de la visita 1h 15min 
aprox. El punto de encuentro la Tourist Info Utiel.

VISITA MUSEO DEL VINO

TOURIST INFO REQUENA
De miércoles a domingo

Requena

2€

Descubre la singularidad del vino de Requena, su 
espacio y su historia y se exhiben piezas caracterís-
ticas del proceso de elaboración, producción y con-
servación del vino. Todo ello aderezado con elemen-
tos visuales y didácticos que lo hacen más atractivo 
y facilita la implicación del visitante, difundiendo así 
la cultura y la historia del vino de Requena.

HOSTELERÍA Y RESTAURACIÓN

HOTEL RESTAURANTE EL TOLLO
Todo el año

Utiel

120€

Alojamiento y desayuno en habitación doble con vi-
sita a bodega de la D.O. Utiel - Requena.

BAUTISMO DE AIRE “CAÑAS Y BARRO”

AIRPULL AVIATION
Todo el año

El Rebollar (Requena)

350€

Un inolvidable vuelo hasta la costa medite-
rránea en su confluencia con la Albufera de 
Valencia. No te harás una impresión de su ta-
maño hasta que no la contemples desde 2.500 
pies de altitud. Incluye pre-vuelo, vuelo de 1 
hora para dos personas, diploma y recuerdo.  
Sólo desde el aeródromo de Requena.

BAUTISMO DE AIRE EN AUTOGIRO

AIRPULL AVIATION
Todo el año

El Rebollar (Requena)

65€

Siente el viento en la cara y la libertad de volar en 
Autogiro. Vuelo de 20 minutos para una persona.

BAUTISMO DE AIRE  EN ULTRALIGERO

AIRPULL AVIATION
Todo el año

El Rebollar (Requena)

80€

La mejor opción cuando la experiencia de volar la 
vive una persona sola. Vuelo de 30 minutos para una 
persona.
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VISITA BODEGAS SUBTERRÁNEAS DE 
PUERTA NUEVA Y AYUNTAMIENTO
TOURIST INFO UTIEL
Todo el año

Utiel

Visitas guiadas por diferentes espacios medievales 
convertidos en Bodegas Subterráneas en el siglo XVIII, 
sitos en la calle de Puerta Nueva y Ayuntamiento. 
Adéntrate en un recorrido por el subsuelo de la 
ciudad de Utiel aprendiendo sobre la historia de la 
elaboración del vino en nuestro territorio.

CONCIERTOS SECRETOS

TURIART
Consultar fechas, de 20.00 a 22.00 h

Valencia

36€

Uno o dos conciertos de unos 30 minutos cada uno, 
interpretados por artistas emergentes los cuales 
permanecerán en el anonimato hasta el inicio de la 
actuación. La ubicación del concierto será revelada 
a los clientes 24 horas antes del mismo (en lugares 
con algún interés o atractivo especial del centro 
histórico de Valencia). Durante el Concierto se 
ofrecen 3 copas de vino DO  Comunitat Valenciana.

Entrada individual: 36€. Dos adultos: 65€. Bono 
Especial (3 conciertos + 1 gratis): 108€

RUTA DE VALENCIA

TALLERES PADRES E HIJOS

VALENCIA CLUB COCINA
Todo el año

Valencia

37.5€

Vente a pasar una tarde diferente cocinando con 
tus hijos y disfruta de una experiencia muy espe-
cial. Valencia Club Cocina también te ofrece cocina 
práctica y divertida para los más pequeños. Todos 
los fines de semana por las tardes hay una amplío 
abanico de posibilidades para niños incluso para la 
familia para así compartir momentos únicos. Los 
talleres son: Aperitivos divertidos / Pasta fresca / 
Pastelería / Pizza & Fantasía / Sushi.

FIN DE SEMANA DE AVENTURA EN 
FAMILIA
RUTING.ES
Fines de semana

Venta del Moro

Disfruta en familia practicando actividades de aven-
tura en el Parque Natural Hoces del Cabriel conec-
tando con la naturaleza en un entorno incomparable 
en una estancia en una casa rústica restaurada. Se 
realizarán dos actividades a elegir: rafting, canoa, 
multiaventura, paintball Kids, barranquismo acuáti-
co, escape room + visita bodega y trekking guiado.

INICIACIÓN/INTERMEDIO DE LA 
COCINA
VALENCIA CLUB COCINA
Todo el año

Valencia

299€

Si lo que necesitas es una formación más continua 
entre semana podrás encontrar talleres de cocina 
tanto en horario de mañana como de tarde cursos 
para tocar todo tipo de técnicas culinarias. Son 
dos cursos que se ajustan a tu nivel de cocina: 
 
- INICIACIÓN A LA COCINA (8 sesiones)
- NIVEL INTERMEDIO COCINA (8 sesiones)

PINCHOS Y VINOS

VALENCIA CLUB COCINA
Todo el año

Valencia

75€

Aprenderás a cocinar tus propios pinchos y a ser 
capaz de hacer un buen maridaje de vinos. Además 
pasarás una noche muy especial con nuestros che-
fs profesionales. Clase práctica de elaboración de 
pinchos con maridaje de vinos de Vegamar Bode-
gas, la carta está creada por nuestros sommeliers 
profesionales.

CENA DE COCINA TEMÁTICA

VALENCIA CLUB COCINA
Consultar fechas

Valencia

62€

Todos los fines de semana viernes y sábado por la 
noche de 20:00 a 23:30 h Valencia Club Cocina ofre-
ce una cena de cocina temática en la que te vamos 
a enseñar y tu mismo vas a poder realizar junto con 
el Chef todos los trucos y recetas propuestas. Es un 
momento para pasar relajado, disfrutar junto con 
los asistentes de este regalo gastronómico expe-
riencial.
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ESTABLECIMIENTO 	 POBLACIÓN   	 TELÉFONO 	 EMAIL 	 WEB	
	
RUTA ALICANTE

ALI-OLI TOURS 	 El Campello	 634 254 139	 info@aliolitoursalicante.com 	 aliolitoursalicante.com	
APERITIVOS GISBERT	 Alicante	 636 295 641 	 aperitivosgisbert@gmail.com	 aperitivosgisbert.com	
BLUEMED TOURS	 Alicante	 679 899 880	 central@bluemedtours.com 	 bluemedtours.com 	
BODEGA LAS VIRTUDES	 Villena	 687 403 564	 enoturismo@virtudes.net 	 bodegavirtudes.com 	
BODEGA MASOS GUADALEST	 Guadaslest	 965 295 577	 direccion@masos.es 	 masosguadalest.com 	
BODEGA STA. CATALINA DEL MAÑAN 	 Monóvar	 626 432 163	 enoturismo@bodegasantacatalina.com	 bodegasantacatalina.com	
BODEGA SIERRA SALINAS	 Villena	 630 519 153	 enoturismo@mgwinesgroup.com	 mgwiensgroup.com	
BODEGAS ALEJANDRO	 Monóvar	 966 960 291	 reservas@bodegasalejandro.com	 bodegasalejandro.com	
BODEGAS BOCOPA	 Petrer	 687 452 994	 enoteca@bocopa.com	 bocopa.com		
BODEGAS E. MENDOZA	 L’ Alfàs del Pi	 965 888 639	 enoturismo@bodegasmendoza.com	 bodegasmendoza.com	
BODEGAS MONOVAR	 Monovar 	 630 519 153	 enoturismo@mgwinesgroup.com	 mgwinesgroup.com		
BODEGAS RIKO	 Xaló	 966 480 294	 bodegasrikoxalo@gmail.com	 bodegasriko.com		
BODEGAS SANT VICENT FERRER	 Teulada	 965 740 051	 bodegadeteulada@gmail.com	 bodegateulada.com
BODEGAS VOLVER	 Pinoso	 605 812 898	 gestion@bodegasvolver.com	 bodegasvolver.com	
CASA BALAGUER 	 Villena	 627 293 105	 enoturismo@casabalaguer.com	 casabalaguer.com	
CASA SICILIA 	 Novelda	 649 336 602	 enoturismo@casasicilia1707.es	 casasicilia1707.es
CELLER LES FRESES	 Jesus Pobre	 682 539 463	 celler@lesfreses.com	 lesfreses.com		
CUEVA DE BACO	 Hondón de las Nieves	 722 588 075	 hola@lacuevadebaco.com	 lacuevadebaco.com	
FINCA COLLADO	 Salinas	 620 879 875	 enoturismo@fincacollado.com	 fincacollado.com	
FINCA SEGURÓ	 Sella	 602 476 839	 sara.gomez@fincaseguro.com	 fincaseguro.com	 	
FRANCISCO GÓMEZ	 Villena	 965 979 555	 enoturismo@bodegasfranciscogomez.es 	bodegasfranciscogomez.es		
MELICATESEN	 Dénia	 667 427 005	 luis@grupomelic.es	 melicatesen.com	
PEPE MENDOZA CASA AGRÍCOLA	 Llíber	 688 344 767	 enocultura@casaagricola.es	 casaagricola.es		
PETREL VIAJERO	 Petrer	 696 808 246	 viajaconluis@gmail.com	
RAFAEL CAÑIZARES VITICULTOR	 Salinas	 605 812 898	 enoturismo@rcviticultor.com	 rafacañizaresviticultor.com	
VINOS DE ALGUEÑA	 Algueña	 965 476 113	 bodega@vinosdealguenya.es	 vinosdealguenya.es	

DIRECTORIO
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RUTA CASTELLÓN

BODEGA MAS DE RANDER	 Benlloc	 964 302 416	 masderander@masderander.com	 masderander.com	
BODEGA FLORS	 Les Useres	 671 618 851	 bodega@bodegaflors.com	 bodegaflors.com	
B. BESALDUCH VALLS & BELLMUNT	 Sant Mateu	 964 416 436	 turismo@bvbbodegues.es	 bvbbodegues.es	
B. Y VIÑEDOS BARON D´ALBA 	 Les Useres	 964 767 306	 barondalba@gmail.com	 barondalba.com		
COOPERATIVA DE VIVER	 Viver	 662 643 793	 agroturismo@cooperativaviver.es	 cooperativaviver.es	

RUTA UTIEL - REQUENA

AIRPULL AVIATION	 El Rebollar	 687 562 131	 info@airpull.com	 airpull.com	
BODEGA CERROGALLINA	 Campo Arcís	 676 897 251	 info@cerrogallina.com	 cerrogallina.com	
BODEGA CHOZAS CARRASCAL	 San Antonio	 963 410 395	 enoturismo@chozascarrascal.es	 chozascarrascal.com	
BODEGA DOMINIO DE LA VEGA	 San Antonio	 962 320 570	 enoturismo@dominiodelavega.com	 dominiodelavega.com	
BODEGA DUSSART- PEDRÓN	 Los Pedrones	 659 598 892	 bodegadussartpedron@gmail.com	 bodegadussartpedron.com	
BODEGA HISTÓRICA MURVIEDRO	 Requena	 962 955 998	 bodegahistorica@murviedro.es	 murviedro.es		
BODEGA VERA DE ESTENAS	 Utiel	 633 958 670	 visitas@veradeestenas.es	 veradeestenas.es	
BODEGA VINOS Y SABORES ECOLÓGICOS	La Portera	 686 428 020	 info@vinosysaboresecologicos.com	 inosysaboresecologicos.com	
BODEGAS EMILIO CLEMENTE	 Requena	 601 410 728	 administracion@eclemente.es	 eclemente.es	
BODEGAS HISPANO SUIZAS	 El Pontón	 962 349 370	 enoturismo@bodegashispanosuizas.com	bodegashispanosuizas.com	
BODEGAS NODUS	 Caudete de las Fuentes	 696 322 358	 enoturismo@bodegasnodus.com	 bodegasnodus.es	
BODEGAS UTIELANAS	 Utiel	 655 576 070	 enoturismo@bodegasutielanas.com	 bodegasutielanas.com	
BODEGAS VEGALFARO	 Requena	 962 320 680	 info@vegalfaro.com	 vegalfaro.com	
BODEGAS Y VIÑEDOS NOVOS	 Requena	 605 915 826	 info@novos.es	 novos.es		
CASA RURAL RAKKANA	 Requena	 651 909 092	 casarakkana@gmail.com	 solo.to/casarakkana	
CASITAS REFUGIO LA PURISIMA	 Requena	 629 693 097	 info@casitaslapurisima.com	 casitaslapurisima.com	
CR CASA CABRIEL	 Villargordo del Cabriel	 670 320 073	 alojamientocasacabriel@gmail.com	 casacabriel.es	
CR EL POLLO DE ENMEDIO	 Utiel	 682 319 715	 amatxai@hotmail.com	 rutavino.com	
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CR LA PARRA 1923	 Requena	 618 996 659	 casarural@laparra1923.com	 laparra1923.com	
CR LAS VIÑUELAS	 Sinarcas	 693 599 235	 vinuelas@riublanc.es			 
CUEVAS DE LA VILLA	 Requena	 962 303 851	 cuevasdelavilla@requena.es	 www.turismorequena.es	
FINCA CALDERÓN (Bodegas Raíces Ibéricas)	 Calderón, Requena	 674 219 074	 enoturismo@bodegasierranorte.com	 fincacalderón.com	
FINCA HOYA DE CADENAS (B. Vicente Gandía)	 Las Cuevas de Utiel	 663 874 414	 enoturismo@vicentegandia.com	 vicentegandia.es	
HOTEL RAÏM BLANC	 Villargordo del Cabriel	 636 800 356 	 info@raimblanc.com	 raimblanc.com		
HOTEL RESTAURANTE EL TOLLO	 Utiel	 962 170 231	 info@hoteltollo.com	 hoteltollo.com		
INTEGRA-T EXPERIENCE	 Valencia	 627 138 706	 integratexperience@gmail.com	 integratexperience.com	
OLI OLI	 Requena	 670 346 798	 info@olioli.es	 olioli.es		
PAGO DE THARSYS	 Requena	 962 303 354	 bodega@pagodetharsys.com	 pagodetharsys.com		
QUESERÍA HOYA DE LA IGLESIA	 Los Pedrones	 682 235 203	 visitas@hoyadelaiglesia.com	 hoyadelaiglesia.com	
RESTAURANTE EL VEGANO	 Utiel	 962 170 088	 restauranteelveganoutiel@gmail.com	
RESTAURANTE GENARO	 Fuenterrobles	 962 183 124	 info@restaurantegenaro.net	 restaurantegenaro.com	
RUTING.ES	 Venta del Moro	 620 2642 63	 info@ruting.es	 ruting.es		
TASTING VALENCIA TOURS	 Valencia	 657 558 983	 maria.arlandis@gmail.com	 tastingvalenciatours.com	
TOURIST INFO UTIEL	 Utiel	 637 838 658	 turismo@utiel.es	 utiel.es		
TURIART	 Valencia	 645 919 905	 info@turiart.com	 turiart.com		
VILLA VALERIA CASA CUEVA	 Requena	 657 047 739	 villavaleriarequena@gmail.com	 villavaleriarequena.com
VINEA CLAUSA BODEGA Y VIÑEDOS	 Fuenterrobles	 659 710 640	 info@vineaclausabodega.com	 vineaclausabodega.com
VINOTECA BENITO	 Requena	 962 300 279	 info@vinotecabenito.com	 vinotecabenito.com	

RUTA VALENCIA

BALDOVAR 923	 Baldovar	 676 007 266	 administracion@baldovar923.es	 baldovar923		
BODEGA EL POBLET 	 Fontanars dels Aforins	 651 672 286	 bodegaelpoblet@hotmail.com	 bodegaelpoblet.com
BODEGA LA CASA DE LAS VIDES	 Agullent	 962 135 003	 info@lacasadelasvides.com	 lacasadelasvides.com	
BODEGAS ARRÀEZ	 La Font de la Figuera	 962 290 031	 enoturismo@bodegasarraez.com	 bodegasarraez.com	
CELLER DE PROAVA	 Valencia	 963 924 463	 celler@proava.org	 proava.org	
COOP.VINICOLA SAN PEDRO APOSTOL	 Godelleta	 961 800 017	 bodega@bodegasgodelleta.com	 bodegasgodelleta.com	
VALENCIA CLUB COCINA	 Valencia	 601 168 399	 info@valenciaclubcocina.com	 valenciaclubcocina.com
VEGAMAR	 Calles	 962 109 813	 info@vegamar.es	 vegamar.es
VINYA ALFORÍ,SL	 Fontanars Dels alforins	 699 986 349	 reservas@vinyaalfori.es	 vinyaalfori.es
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TODAS LAS EXPERIENCIAS SON SUSCEPTIBLES DE SUFRIR 
CAMBIOS A LO LARGO DEL AÑO. CONFIRME CON EL 

ESTABLECIMIENTO TODOS LOS DETALLES DE SU RESERVA.
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