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Emociéncte con todas las experiencias que
Enoturismo de la Comunitat Valenciana ha

preparado para ti.

Recorre las bodegas, los vifiedos y catas de vinos
de gran calidad conociendo las variedades de uva
autéctona del territorio, como la monastrell, la
gqrnachq tintorera, bobal, arcos, forcalla o

mandé.

Descubre las diferentes gastronomias locales que
vertebran la regién a través de los menos
maridados que nuestros restaurantes han
preparado para ti; o bien profundiza en el
territorio de la Comunitat a través de los
enopacks y planes de fin de semana que te harén
disfrutar en alojamientos singulares y descubrir

lugares préximos que seguramente no conocias.

Y si quieres convertirte en un experto en vino, no
te pierdas las sesiones de Wine Academy en
nuestras bodegas o la posibilidad de disfrutar de
una cata de vino bajo las estrellas durante el

evento especial de Cata de Estrellas.

Descubre la amplia oferta de actividades y conoce
la Comunitat Valenciana a través de sus vinos, su

paisaje, su gastronomia y sus costumbres.

// Destino mediterraneo,

hospitalario, inclusivo y acogedor.
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De abril a octubre / 16 €

ESCAPATE ENTRE VINEDOS Y PICNIC

La experiencia consiste en un paseo entre nuestros
viiiedos, siempre que el tiempo acompafie, seguido de una
visita guiada a la bodega, donde descubriremos el
proceso de elaboracién de tintos, blancos y rosados para
finalizar con una cata comentada de 4 de nuestros vinos,
acompafados de productos tipicos de la zona.

P/ Monévar (Alicante)

T/ +34 626 432 163

E/ enoturismo@bodegasantacatalina.com
w/ www.bodegasantacatalina.com

De agosto a octubre / reserva previa / 20 €

LO QUE LA TIERRA NOS DA

Vive una experiencia de enoturismo en Bodega Las
Virtudes (Villena). Acércate a la historia de Villena de la
mano del vino y de su cultura.

Descubre la historia de la Bodega-Cooperativa, cémo
funciona y cudl es el proceso de elaboracion del vino paso
a paso. Visitaremos primeramente el vifiedo y viviremos
todo el proceso desde el comienzo. Conoce de primera
mano el vino més especial de Bodega Las Virtudes, El
Fondillén.

Ademads, en la visita podras degustar tres de los vinos més
representativos de esta bodega, acompafiados de dos

aceite gourmet y embutidos locales.

De lunes a sdbado a las 11.00 h.

P/ Villena (Alicante)
T/ +34 687 403 564
E/ enoturismo@virtudes.net
w/ www.bodegavirtudes.com

COOPERATIVA DE VIVER

Viernes a domingos y festivos / 10.30 - 13.00 h

LA PIEL DE LA VID

Descubre la piel de la vid recorriendo nuestras vifias y
conociendo de una forma diferente nuestra bodega y sus
secretos.

Realizaremos una cata de tres vinos durante un almuerzo
con productos tipicos del Alto Palancia.

Para otras fechas consultar.

Adultos: 18,50€
Nifios 6-18 afios: 10,50€. Menores de 6: gratis

Con reserva previa.
Consultar disponibilidad de fecha.

Septiembre / 10.00 h

TIEMPO DE VENDIMIA

Desde la Cooperativa de Viver estamos recuperando la
tradicién vinicola que iniciaron los romanos hace siglos
en la zona, cultivando incluso variedades autéctonas
préacticamente perdidas.

Nuestra bodega es joven pero nuestros vinos ya empiezan
a ser reconocidos por su frescura y equilibrio. Participar
en la vendimia junto con los viticultores y conocer nuestros
procesos de elaboracién te acercaré al fascinante mundo
del vino de una forma lodica y amena que recordarés
cada vez que descorches una de nuestras botellas.

Precio: Adultos 27,50€ / Nifios de 6-18 afios 16,50€
Sébados y domingos de septiembre.

Con reserva previa.

Consultar disponibilidad de fecha.

P/ Viver (Castellén)
T/ +34 662 643 793
E/ agroturismo@cooperativaviver.es

w/ www.cooperativaviver.es



Todos los dias / reserva previa / 15 €

VIVE EL VINO EN UNA BODEGA
DEL SIGLO XIX

Paseo por los vifiedos, descubriendo el suelo, la vegeta-
cién y los diferentes trabajos de la vifia segin la época del
afio.

Visita a la bodega familiar del siglo XIX, con degustacién
de una seleccién personal del bodeguero de sus vinos mas
emblematicos, acompafiados de un aperitivo de productos
locales.

P/ Les Useres (Castellon)
T/ +34 671 618 851

E/ bodegaflors@gmail.com
w/ www.bodegaflors.es
BOD A NOD

Jueves a domingo / previa reserva / 26 €

DE LA VINA A LA COPA

Para los que disfrutan de la cultura del almuerzo no se
pueden perder esta enriquecedora experiencia. La
riqueza de nuestra finca es la parte mas importante de
nuestros vinos, queremos que la conozcas. Os ensefiare-
mos el proceso de elaboracién del vino, desde el cuidado
de la plcmta, la vendimia, la fermentacién y maduracién
hasta su embotellado.

Os animamos a que vengdis a conocer Finca El Renegado
y que nos dejéis ensefiaros cudl es nuestra pasién.

Esta experiencia es la ideal para aquellas personas que
disfrutan de la cultura del almuerzo, ya que incluye una
cata de vino blanco bajo una encina centenaria (si el
tiempo lo permite), una visita a la bodega para conocer el
proceso de elaboracién de nuestros vinos, una cata de
vino tinto acompafiado de un pequefio aperitivo, cata de
nuestros vermouths més descarados y un almuerzo tipico
de la gastronomia local en nuestro salén Gastrovino 8
Encinas.

Jueves y viernes a las 11.30 h
Sébados y domingos a las 11.00 h

PAGO DE THARSYS

Octubre / por determinar / 55 €

VENDIMIA Y PISADO TRADICIONAL
CON COMIDA

Realizaremos una Vendimia Tradicional y posteriormente
pisaremos con nuestros pies la uva recolectada. Durante la
mafiana nos acompafiard un amigo peludo de cuatro patas
y grandes orejas y un animado grupo de misicos y
danzantes de folk requenense.

Después del duro pero reconfortante trabajo, disfrutare-
mos de una tipica comida de vendimia bajo nuestra parra
centenaria, que ha dado sombra a muchas cuadrillas de
vendimiadores durante muchas décadas. Su energia late
en este lugar magico, y es ahi donde compartiremos
vivencias, alegria, buenos alimentos y por supuesto
extraordinarios vinos.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 303 354

E/ bodega@pagodetharsys.com
w/ www.pagodetharsys.com

Previa reserva / precio a consultar

FIESTA DE LA VENDIMIA EN NODUS

Ven a pasar un agradable y didactico dia con nosotros.

La oferta incluye un almuerzo tipico, un recorrido y vendi-
mia manual, una visita a la bodega, una cata de vinos,
una comida con un men¢ maridado y espacio chill out
para pasar la tarde.

P/ Caudete de las Fuentes (Valencia)
T/ +34 962 174 029
E/ enoturismo@bodegasnodus.com

w/ www.bodegasnodus.com



VERA DE ESTENAS

Sébados de septiembre y octubre / 12.00 h / 20 €

VENDIMIA Y PISADA DE UVAS

Esta fiesta en la que los asistentes podran participar en la
tradicional vendimia y pisada de las uvas, experimentan-
do la maravillosa sensacién de tener las uvas bajos sus
pies convirtiéndose en mosto y liberando toda su fragan-
cia.

Después se realizard una visita a la finca y a la bodega
para conocer las instalaciones y el proceso de elabora-

cién de los vinos.

Todos los sdbados de septiembre y octubre.

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 633 958 670

E/ visitas@estenas.es
w/ www.veradeestenas.es
BOD s DOE

Lunes a sébados / cita previa / 30 €

DESCUBRE LA BODEGA
CENTENARIA EL POBLET

La visita consiste en un paseo por nuestros viiedos y
olivares ecolégicos, con una charla sobre el cultivo de la
uva y aceituna (enfermedades, tratamientos, variedades) y
un poco sobre la historia de la propiedad, seguidamente
bajaremos a la bodega secular centenaria donde catare-
mos nuestros 5 vinos y el aceite ecolégico, seguido de una
visita por la bodega secular y finalizamos con el obsequio
de un pack de 3 de nuestros productos.

L-V: 10.00 - 13.00 hy 16.00 - 18.00 h S: 10.00 - 13.00 h.
Minimo de 4 personas y méxima de 25 personas.

Visita guiada por nuestros vifiedos y olivar, cata de 3 vinos
y aceite, visita a la bodega secular centenaria, pack de
regalo de 3 botellas (vino joven, aceite ecolégico y vino

reserva).

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 667 138 138

E/ bodegaelpoblet@hotmail.com

w/ www.bodegaelpoblet.com

CASA LOS FRAILES.
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Agosto - octubre / previa reserva / 25 €
AROMAS DE VENDIMIA

Una visita para descubrir el momento magico de la vendi-
mia, donde envolverse de los aromas caracteristicos de la
vendimia, donde compartir el momento de trajin de la
vendimia en primera persona.

Todos los dias de la semana, excepto sabados, con previa
reserva (7 dias de antelacién). Exclusivamente en periodo
de vendimia desde el 25 de agosto hasta el 25 de octubre.
De 12 a 14 h.

Incluye:

Guia por todo el recorrido

Visita campo vendimia

Visita bodega

Cata de vinos

Degustacién de aperitivo con productos de la zona

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 962 222 220
E/ enoturismo@bodegaslosfrailes.com
w/ www.casalosfrailes.es
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Junio a septiembre / cita previa / 15 €

ATARDECER ENTRE VINEDOS
CON ENCANTO

Durante la experiencia se recorrerdn los alrededores de
la finca, la bodegu, asi como los vifiedos, hasta ||egar a
uno de los lugares mas especiales de la finca en pleno
viiedo donde se realizar4 la cata de 3 de nuestros
mejores vinos acompafiados con quesos y embutidos
tradicionales de la zona.

Disponible de junio a septiembre - de lunes a viernes.
Horario de 19.30 - 21.00 h. Méximo 20 personas.
Nifios mayores de 10 afios 5€.

Idiomas: Castellano, Valenciano e Inglés.

Incluye:

Visita al vifiedo, a la bodega nueva y a la bodega de
1783

Cata de tres vinos con maridaje con embutidos de la zona
Recorrido por las instalaciones de la finca

Visita guiada por el enélogo de la bodega

P/ Agullent (Valencia)

T/ +34 606 369 903 | 962 135003 | 637 732 287
E/ info@lacasadelasvides.com

w/ www.lacasadelasvides.com
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Todo el afio / reserva previa /10 €

LOCOS POR EL MOSCATEL

Cata donde recorremos los diferentes usos de la uva
moscatel: vermut, mermelada, vino blanco seco y dulce y
jagua de valencial

Todo el afio / reserva previa / 8 €

COMETE LA MARINA.
DESCUBRE LA COMARCA
A TRAVES DE SUS PRODUCTOS

Recorrido por la comarca degustando productos que aqui
se elaboran: vino, vermut...

Todo el afio / reserva previa / 18 €

TANINO, TANINO...

Cata de vinos de la Marina Alta representativos de las
variedades autéctonas, maridado con una seleccién de
cosméticos, accesorios y otros elementos eréticos presen-
tados por coach sexual.

Todo el afio / reserva previa / desde 10 €
CATA A MEDIDA

sQué tipo de cata quieres? zquieres maridar la cata con
otro tipo de experiencias?

Podemos realizar cualquier tipo de cata y combinarla con
otra actividad, la que més te guste.

P/ Dénia (Alicante)

T/ +34 667 42 70 05
E/ luis@grupomelic.es
w/ www.melicatesen.com

BODEGA ALCOVI

Fines de semana y festivos / 15 €

DISFRUTA DE LOS VINEDOS

Visita a los vifiedos acompafiados del viticultor. Os
acompafard a la bodega donde realizaremos una visita
guiada viendo todo el proceso de elaboracién.

Continuaremos con una cata de tres vinos/tres quesos.

Es una actividad para disfrutar y aprender a partes
iguales.

Consultar horario.

P/ Almedijar (Castellén)

T/ +34 689 935719

E/ alcovibodega@gmail.com
w/ www.alcovibodega.com

BODEGA FLORS

Todos los dias / reserva previa / 30 €

LOS AROMAS DEL VINO

Paseo por los vifiedos, descubriendo el suelo, la vegeta-
cién y los diferentes trabajos de la vifia segin la época del
afo.

Visita a la bodega familiar del siglo XIX, con degustacién
de una seleccién personal del bodeguero de sus vinos mas
emblematicos, acompafados de un aperitivo de productos
locales.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 671 618 851
E/ bodegaflors@gmail.com

w/ www.bodegaflors.es



Noviembre / cita previa / 11.00 h / 30 €

WINE ACADEMY - AOVES

Recibe una pequefia formacién de como catar el aceite y
aprende a diferenciar los diferentes tipos de aceite de
Oliva.

En primer lugar, visitarés el olivar y las instalaciones de la
almazara y conocerds todas las fases de elaboracién del
aceite.

Después recibirds una breve formacion de cata de aceite
por un endlogo (quitar) y catarés 4 referencias de aceite

acompafiado de vino de la DO y embutidos de la comarca.

jAl finalizar recibirés tu diplomal

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 670 346 798
E/ info@olioli.es

w/ www.olioli.es

Noviembre / por determinar / 30 €

WINE ACADEMY THARSYS

No es una academia cualquiera. Es la academia por
excelencia para cualquier winelover que quiera seguir
saciando su apetito vitivinicola.

Conoceréis en profundidad la filosofia de Pago de
Tharsys, la tradicién e historia de la bodega, sus métodos
artesanales y naturales y sobre todo tendréis la oportuni-
dad de catar los vinos base que todavia no han salido al
mercado. De la mano de uno de nuestros enélogos se
catarén 4 vinos, y cada vino maridado con una tapa,
aprendiendo el arte de la asociacién de vinos y alimentos.

Es una actividad para disfrutar y aprender por partes

iguales.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 303 354

E/ bodega@pagodetharsys.com
w/ www.pagodetharsys.com

Consultar fechas / cita previa

CATAS A MEDIDA

Haz un recorrido por los diferentes tipos de elaboracién
y regiones de produccién.

Viaja con nosotros a Francia, Italia y conoce de cerca las
increibles propuestas de la DO Valencia.

Consultar fechas / cita previa / 40 €

METODOLOGIA DE CATA 1.0

;Sientes curiosidad por el mundo del vino? Entrena tus
sentidos y pierde el miedo a hablar del vino. Te ensefiamos
cémo se cata, qué factores hcy que tener en cuenta y cémo
describir el vino.

2 sesiones de cata de 2 horas de duracién cada una
(19.00 h a 21.00 h).

Cata de 8 vinos. Cata de defectos. Picos.

Diploma acreditativo.

Consultar fechas / cita previa / 40 €

METODOLOGIA DE CATA 2.0

Profundiza en tus conocimientos sobre la cata del vino.
Aprende sobre el envejecimiento del vino, las diferentes
variedades de uva y conoce los defectos asociados.

2 sesiones de cata de 2 horas de duracién cada una
(19.00 h a 21.00 h).

Cata de 10 vinos. Cata de defectos. Picos.

Diploma acreditativo.

P/ Valencia
T/ +34 963 91 00 96
E/ cursos@vinovalencia.org

w/ www.dovalencia.info



LA CASA DE LAS VIDES

Lunes a domingo / 11.00 -14.00 h / cita previa / 10 €

INICIACION A LA CATA

Durante este curso de iniciacién a la cata se podré apren-
der a cémo catar un vino, asi como a apreciar los distintos
aromas, tonalidades y ver las distintas peculiaridades
entre vinos de diferentes afiadas. Nuestro endlogo
Francisco J. Gandia Espi te ensefiard todas la directrices
y matices a tener en cuenta a la hora de catar un vino.

Podrés conocer de primera mano todo el proceso de
elaboracién del vino y su historia. Para ello, se har4 una
visita a una bodega datada en el afio 1783 y nuestra
bodega actual, asi como a las diferentes instalaciones.

Incluye Cata de Mosto. Nifios mayores de 10 afios 5€.
Aforo méaximo 20 personas.

Incluye:

Visita al vifiedo, a bodega nueva y a bodega de 1783
Cata de tres vinos y maridaje con embutidos de la zona
Recorrido por las instalaciones de la finca

Visita guiada por el enélogo de la bodega

Lunes a domingo / cita previa / 15 €
DEL VIVERO A LA BOTELLA

En la visita se podré conocer todo el proceso del vino:
desde como se cuidan y multiplican las plantas de vid
hasta que el vino se sirve en la copa. Pues en bodegas La
Casa de las Vides somos Vivero Seleccionador de las
bodegas més importantes de Espafia desde 1955.

Se comenzard realizando un recorrido por los campos de
vifia para apreciar las distintas variedades de uvas para
luego visitar una de las bodegas més antiguas. Por ltimo,
realizaremos la cata de 3 de nuestros vinos maridados con
embutido tradicional de la zona en la cava de crianza de
la bodega.

Horario de 11.00 - 14.00 h.
Aforo maximo 20 personas. Nifios mayores de 10 afios
5€. Idiomas: Castellano, Valenciano e Inglés.

Preparacién injerto de vid

Taller de confeccién de Injerto

Visita al vifiedo, a bodega nueva y a bodega de 1783
Recorrido por las instalaciones de la finca

Cata de tres vinos y maridaje con embutidos de la zona
Visita guiada por el enélogo de la bodega

Incluye cata de mosto

P/ Agullent (Valencia)

T/ +34 606 369 903 / 962 135 003 / 637 732 287
E/ info@lacasadelasvides.com

w/ www.lacasadelasvides.com

CELLER DE PROAVA S.XlIII

Martes tarde / cita previa / 25 €

ITINERARIO PARA CONOCER LOS
VINOS DE LA COMUNITAT
VALENCIANA

Curso de introduccién al paisaje viticola de la Comunitat
Valenciana ligado a la cata de los vinos més representati-
vos.

Taller teérico / practico de una duracién de 2 horas
intercalando teoria con cata de vinos.

Inicio de la actividad a las 18.00 h.

Grupo méximo 25 personas.

Jueves, viernes y sébados / cita previa / 12 €
CATA DE 3 VINOS

Ven con la persona que mas hayas echado de menos
durante el confinamiento,o sencillamente sal de casa con
tu pareja, y disfrutaréis de una experiencia Gnica en un
entorno seguro.

Descubre de la mano de PROAVA el Celler Agricola del s.
XIl, una bodega subterrénea en perfecto estado de conser-
vacién situada en pleno centro histérico de Valéncia y
catalogada como la més antigua de la ciudad. En sus
diferentes estancias se elaboraba y almacenaba vino,
aceites y cereales.

Disfruta de una cata de tres vinos, si tienes alguna
preferencia no dudes en comentdarnoslo y le damos una
sorpresa a tu acompadante. jAsi disfrutamos todos...!

X-J:18:00 y 20:00 / V: 12:30, 18 S:11:00 - 13:00 h.
Se requiere cita previa. Aforo méximo de 15 personas.
Idiomas: Castellano, Valenciano e Ingés Las reservas se

tienen que realizar al menos con 3 dias de antelacién.

Incluye visita a la bodega subterranea, cata de 3 vinos y
maridados con 3 quesos artesanos de la Terreta.

P/ Valencia
T/ +34 963 924 463
E/ celler@proava.org

w/ proava.org/celler-proava



CASA LOS FRAILES.

Todos los dias / previa reserva / 28 €
DISENA TU VINO CASA LOS FRAILES

Un taller de ensamblaje, donde a partir de los vinos de
paraje y parcelarios de Casa los Frailes podrés definir un
vino pensando incluso a quién quieres dirigirlo. Para
comprender la esencia de los vinos pasearemos entre las
vifias, aprenderemos sobre los principios de viticultura
biodinamica y los vinos de terrufio y descubriremos el

paisaje de Terres dels Alforins en la esencia de su belleza.

La visita incluye guia por todo el recorrido por profesional
propio de la bodega, Carlos Falcs, sumiller titulado,
miembro de la asociacién de Sumilleres de Valencia. Paseo
entre vifiedos. Visita bodega. Cata de vinos. Degustacién
de productos de la zona.

De 12 14 h.

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 962 222 220

E/ enoturismo@bodegaslosfrailes.com
w/ www.casalosfrailes.es






Fines de semana / reserva previa / 25 €

CHEESE AND CHEERS —

Vive una experiencia de enoturismo en Bodega Las
Virtudes (Villena). Acércate a la historia de Villena de la
mano del vino y de su cultura.

Descubre la historia de la Bodega-Cooperativa, cémo
funciona y cudl es el proceso de elaboracion del vino paso
a paso. Conoce de primera mano el vino més especial de
Bodega Las Virtudes, El Fondillén.

Finalmente realizaremos una cata de vinos donde los
maridaremos con diferentes quesos del mundo.

Si eres un amante del queso y del vino no puedes perderte
esta experiencia.

Imprescindible reserva con antelacién.
Min. 12 personas.

Lunes a sdbados / 11.00 h / 15 €

LA HISTORIA DE VILLENA EN TU COPA —

Vive una experiencia de enoturismo en Bodega Las
Virtudes (Villena). Acércate a la historia de Villena de la
mano del vino y de su cultura.

Descubre la historia de la Bodega-Cooperativa, cémo
funciona y cudl es el proceso de elaboracion del vino paso
a paso. Conoce de primera mano el vino mas especial de
Bodega Las Virtudes, El Fondillén.

Ademés, en la visita podras degustar tres de los vinos mas
representativos de esta bodega, acompafiados de dos

aceite gourmet y embutidos locales.

Imprescindible reserva con antelacién.

P/ Villena (Alicante)

T/ +34 687 403 564

E/ enoturismo@virtudes.net
w/ www.bodegavirtudes.com

Fines de semana / reserva previa / 25 €
ENTRE VINOS Y OLIVAS

Vive una experiencia de enoturismo en Bodega Las
Virtudes (Villena). Acércate a la historia de Villena de la
mano del vino y de su cultura.

Descubre la historia de la Bodega-Cooperativa, cémo
funciona y cudl es el proceso de elaboracién del vino paso
a paso. Conoce de primera mano el vino més especial de
Bodega Las Virtudes, El Fondillén.

Finalmente realizaremos una cata de vinos donde los
acompafaremos con diferentes aceitunas. Diversidad de
sabores a descubrir. Una experiencia para chuparse los

dedos.

Imprescindible reserva con antelacién.
Min. 12 personas.

Lunes a sébado / octubre a julio / 15 €

ENOTURISMO EN TEULADA

Paseo por las instalaciones de vendimia, zona de elabo-
racién con breve resumen de los procesos.

Una vez en tienda se degustaran los vinos mas emblemati-
cos de la bodega acompafiados de un maridaje de
productos de cercania.

De lunes a sdbado.
De octubre a julio.

P/ Teulada (Alicante)

T/ +34 627 538 005

E/ bodegadeteulada@gmail.com
w/ bodegateulada.com



Viernes / de 20 a 22 h / 35 €

SALA DE DEGUSTACIONES:
EXPERIENCIA ESENCIA

Este paquete consta de una visita guiada o nuestras
instalaciones por las diferentes estancias donde se explica
la recuperacién de la cueva natural utilizada histérica-
mente para la crianza y almacenaje de vinos.

Posteriormente, se realizard una cata de 5 vinos (2
blancos, 2 tintos y 1 dulce) maridados con tapas gourmet
seleccionadas por expertos restauradores de la zona.

La visita guiada se realiza de pie, mientras que la cata
maridaje se realiza en todo momento sentado.

Consultar / 50 €

SALA DE DEGUSTACIONES:
CHESSE & WINE

Este paquete consta de una visita guiada a nuestras
instalaciones por las diferentes estancias donde se explica
la recuperacién de la cueva natural utilizada histérica-
mente para la crianza y almacenaje de vinos.

Posteriormente, se realizard una cata de 7 vinos (2
blancos, 4 tintos y 1 dulce oxidado) acompafiados de una
seleccion de quesos internacionales, todos ellos premiados
internacionalmente, entre los que destacan los paises
como Holanda, Francia, Inglaterra, Italia y Espafia.

Aproximandamente contamos con 15 diferentes tipos de
quesos. La visita guiada se realiza de pie, mientras que la
cata maridaje se realiza en todo momento sentado.

P/ Hondén de las Nieves (Alicante)
T/ +34 722 588 075

E/ hola@lacuevadebaco.com

w/ www.lacuevadebaco.com

Sabados y domingos / 40 €

SALA DE DEGUSTACIONES:
EXPERIENCIA 1963

Este paquete consta de una visita guiada a nuestras
instalaciones por las diferentes estancias donde se
explica la recuperacién de la cueva natural utilizada
histéricamente para la crianza y almacenaje de vinos.

Posteriormente, se realizard una cata de 6 vinos (2
blancos, 3 tintos y 1 dulce oxidado) maridados con tapas
gourmet seleccionadas por expertos restauradores de la
zona.

La visita guiada se realiza de pie, mientras que la cata
maridaje se realiza en todo momento sentado.

Sabado de 12:00 a 14:00 h.
Domingo de 11:00 a 13:00 h.

Adultos / desde 40 €

MONOVAR GASTRONOMICO

Finaliza cualquiera de tus experiencias con un menG gastro-
némico elaborado con productos kmO y maridado con
nuestros vinos. Consultar opciones de meng.

P/ Monévar (Alicante)
T/ +34 630519153
E/ enoturismo@mgwinesgroup.com

w/ www.mgwinesgroup.com



BLUEMED TOURS &

A (J

Jueves / previa reserva / a las 20.00 h / 25 €

MARIDAJE DE KMO CON
LA PITXOTXA MODERNITXEN.

Conoce la historia de un personaje singular: la Pitxotxa.
Una charla distendida uniendo vino y Modernismo en
Aperitivos Gisbert, enoteca en el centro de Alicante.

La cata incluye los siguientes vinos DOP Alicante:

- Vino la Pitxotxa Blanc - Oliva Gordal Golden

- Vino la Pitxotxa Rosé - Regafia con paté de trufa
blanca y alcachofa

- Vino la Pitxotxa crianza Cabernet - mojama y garro-
feta (hueva de bonito)

- Vino Modernitxen vino noble Alicante.

Cata maridada con productos de kmO en Apertivos
Gisbert: Calle Poeta Quintana 43, 03003 - Alicante.
Duracién: Th

Grupo minimo de 6 personas.

P/ Alicante

T/ +34 679 899 880

E/ central@bluemedtours.com
w/ www.bluemedtours.com
ROD A RIKQC

Todo el afio / +4 pers. /15 €

EL VINO: DEL CAMPO A LA MESA

Para empezar, conduciremos a uno de nuestros vifiedos
predilectos donde empieza la magia del vino. Estos
vifiedos se encuentran en pleno corazén del valle, rodea-
dos de naturaleza hablaremos de la historia de estas
tierras, nuestra filosofia, y por supuesto de la uva como
materia prima para la elaboracién del vino.

Volveremos a la bodega, donde aprenderemos los secretos
de los enélogos. Charlaremos acerca de las infinitas
posibilidades que ofrece la variedad moscatel, de los
tintos de Xalé y sobre los métodos especiales de elabora-
cién de la mistela de pasas.

Visitaremos la cava donde encontraremos diferentes
métodos de envejecimiento. Al final, disfrutaremos de la
degustaciéon de nuestros vinos y mistelas mas emblemati-
cos maridados con embutidos de la zona y productos

|OCCI|SS.

P/ Xalé (Alicante)

T/ +34 96 648 02 94

E/ visitas@bodegasriko.com
w/ www.bodegasriko.com

Entresemana / 23 € pers.
EXPERIENCIA GOLD

Un tour guiado por las instalaciones comenzando en el
campo de podas experimental, continuando por la sala
climatizada de elaboracién y finalizando en la cava
subterrdnea con més de 1.200 barricas de roble america-
no y francés. Para finalizar, se ofrecerd una cata comen-
tada en la zona ajardinada, disfrutando de 7 de los
mejores vinos de la bodega. El maridaje se compondra
de: AOVE, tosta de rulo de cabra, seleccién de embutidos
espaiioles, ademéds de una tabla de quesos artesanos con
denominacién de origen y de chocolates de produccién
local.

De lunes a viernes: a las 10h a las 12h y a las 16h.
Sabado a las 10h y a las 12h.

Previa reserva por teléfono.

Adultos 23 € / Menores de é a 17 afios 11.50 €
Menores de 0 a 5 afios: gratuito.

P/ L’ Alfas Del Pi (Alicante)

T/ +34 965 888 639

E/ enoturismo@bodegasmendoza.com

w/ www.bodegasenriquemendoza.com
DD f ° :

De martes a sdbado / alas 11.00 h / 25 €

ESPECIAL CATA

Comenzaremos la visita dando la bienvenida y visualiza-
cién de un audiovisual con todo el proceso de la vendi-
mia, desde la recogida de la uva hasta el embotellado.

Después, iremos a los vifiedos que rodean la bodega para
ver los tipos de vifia, seguido de visita al interior de la
bodega donde veremos la mesa de seleccién, depésitos,
barricas, etc.

Regresamos a la Sala de Catas donde, un experto enélogo
nos haré pasar un rato muy agradable degustando
nuestros mejores vinos, indicdndonos todas las pautas
para realizar una buena cata y degustando productos de
la tierra idéneos para un buen maridaje.

Todos los dias a las 11 h (Excepto domingos y lunes).
Min. 14 - Max. 40 personas Duracién: 2.30h aprox.

P/ Pinoso (Alicante)

T/ +34 673468283

E/ enoturismo@bodegasvolver.com
w/ www.bodegasvolver.com



Fines de semana / 25 €

EXPERIENCIA CASA BALAGUER

Ven a disfrutar y empdatate de la historia de Casa
Balaguer, una auténtica masia construida a principios del
S.XIX.

Vivirds una cata inolvidable con variedades y estilos de
vino que te van a impresionar. Descubrirds los 5 elementos
con los que vinificamos y te adentrarés en el cultivo
biodinamico.

Fines de semana. Sébado y domingo de 11h a 13h.
Consultar disponibilidad para otras fechas.

P/ Villena (Alicante)
T/ +34 692 434 144
E/ enoturismo@casabalaguer.com
w/ www.casabalaguer.com
N E R AN s

Fines de semana / dia completo / bajo reserva

LA SELVA MEDITERRANEA.
ESPADAN SALVAJE

El Parque Natural de la Sierra Espadén aloja algunos de
los arcornocales mas densos y mejor conservados del

Mediterréneo espaiol.

Estos valles magicos, desde hace siglos, son un motor de
la economia local a través de la saca del corcho. Si nos
acompafdis, a parte de recorrer lo que llamamos "La selva
mediterranea"”, podréis disfrutar de una auténtica
gastro-experiencia en la bodega Alcovi, en donde degus-
taremos sus vinos y los famosos quesos de autor de Los
Corrales.

Sébados y domingos. Sujeto a disponibilidad.

Precio bajo presupuesto. Variable segin nomero de
participantes.

P/ Ain - Almedijar (Castellén)

T/ +34 964 301 913 / +34 611 496 058
E/ info@itinerantur.com

w/ www.itinerantur.com

Todos los dias / cita previa / 15 €

CONOCE CLOS D'ESGARRACORDES

Visita a las instalaciones de la bodega y cata de cuatro
vinos Clos d’Esgarracordes.

Fines de semana / cita previa / 15 €

DESCUBRE LAS BODEGAS

Recepcion a los pies del vifiedo, visitaremos las instala-
ciones de la bodega para acabar con una cata de cuatro
vinos.

Fines de semana de septiembre a noviembre.
De 12.00 a 14.30 h.

Fines de semana / cita previa / 15 €

VINOS Y APERITIVOS

Recepcion a los pies del vifiedo, visitaremos las instala-
ciones de la bodega para acabar con una cata de cuatro
vinos, durante la cata degustaran unos aperitivos de
embutidos tipicos de la zona, con pan casero, tomate de
"penjar" y aceite de oliva virgen de nuetras tierras.

Fines de semana de septiembre a noviembre.
De 12.00 a 14.30 h.

Fines de semana / cita previa / 38 €

VISITA CON COMIDA CAMPERA

Recepcién a los pies del vifiedo, visitaremos las instala-
ciones de la bodega para acabar con una cata de cuatro
vinos, durante la cata degustarédn unos aperitivos de
embutidos tipicos de la zona, con pan casero, tomate de
"penjar" y aceite de oliva virgen de nuetras tierras.

Al acabar la cata de vinos, pasaremos a servir la comida
campera a base de verduras de temporada a la brasa y
carne a la brasa con allioli y pan casero.

Fines de semana de septiembre a noviembre.
De 12.00 a 18.00 h.

Minimo 6 personas.
Consultar disponibilidad de fecha.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 651 079 304

E/ info@barondalba.com
w/ barondalba.com



COOPERATIVA DE VIVER

Julio y agosto
UN CAMINO DE AGUA Y VINO

Descubre los rincones del agua de Viver y disfruta de
nuestros vinos en el propio vifiedo.

Una experiencia refrescante para los meses de verano
donde conocerés el papel del agua y del vino como
recursos bésicos y elementos cohesionadores de nuestro
territorio a lo largo de los siglos.

Con reserva previa.
Consultar horario y disponibilidad de fecha.
Consultar precios.

Julio y agosto
SIGUIENDO A CAVANILLES

Conoce la historia del vino en Viver a través del legado
del botanico Cavanilles.

El cientifico valenciano del siglo XVIII dejé constancia en
sus escritos de las maravillas naturales del pueblo de
Viver, donde las fuentes de agua y las grandes extensio-
nes de vifiedos conformaban un paisaje singular. Te
acompafiamos a recorrer sus pasos para que disfrutes de
una tarde de verano especial.

Incluye cata técnica de vino.

Con reserva previa.

Consultar horario y disponibilidad de fecha.
Consultar precios.

Julio y agosto
LA ATIiPICA VISITA A UNA BODEGA

Descubre de una forma GOnica y diferente la bodega de la
Cooperativa de Viver.

Conoce los procesos de elaboracién del vino y nuestra
sala de barricas donde reposan nuestros tintos crianza.
Una experiencia ideal para los aficionados y amantes del
vino que quieran ampliar su visién del universo enolégico.

Con reserva previa.
Consultar horario y disponibilidad de fecha.
Consultar precios.

P/ Viver (Castellén)
T/ +34 662 643 793
E/ agroturismo@cooperativaviver.es

w/ www.cooperativaviver.es

BODEGAS SIERRA NORTE

Lunes a viernes / previa reserva /12 €

EXPERIENCIA CALDERON

Visita guiada a la bodega que finaliza con cata de 3
vinos a eleccion del enoturista. Todo ello maridado con
embutido, queso, pan y aceite kmO.

P/ Calderén, Requena (Valencia)

T/ +34 674 219 074

E/ enoturismo@bodegasierranorte.com

w/ tienda.bodegasierranorte.com/enoturismo
RA U N A

Sébados y domingos / 12.00 h / 15 €

VISITA BODEGA Y CATA CON
EMBUTIDOS Y QUESOS

Visita al vifiedo, recorrido por toda la bodega al mismo
tiempo que se explica el proceso de elaboracién, cata de
3 vinos con embutido y queso de la zona para picar.

Sébados y domingos / 12.00 h / 17 €

VISITA BODEGA Y TALLER DE CATA
CON EMBUTIDOS Y QUESOS

Visita al vifiedo, recorrido por toda la bodega al mismo
tiempo que se explica el proceso de elaboracién, visita a
la parte subterranea y cata de 3 vinos con embutido de la
zona para picar.

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 633 958 670

E/ visitas@estenas.es
W/ www.veradeestenas.es



BODEGAS UTIELANAS

Lunes a viernes / horario de tienda / 10 €
A SOLAS CON TU VINO

Si eres un apasionado del vino y quieres descubrir los
nuestros, no busques més y reserva plaza en “A solas con
tu vino.

Podrés disfrutar de esta experiencia en nuestra “Vinoteca
del Pasaje”, situada en el pasaje comercial de la C/ San
Fernando, n220 de Utiel.

A cada asistente se le serviran tres referencias de
nuestros vinos. Se facilitaré una plantilla de cata y las
fichas técnicas de cada uno de los vinos elegidos para la
ocasién. De esta forma podras realizar la cata a tu ritmo,
tranquilamente.

Horario de invierno: De lunes a jueves de 10:30 a 14:00
y de 17:00 a 20:00

Viernes y sdbado de 11:00 a 14:00 y de 18:00 a 22:00
Horario de verano: De lunes a viernes de 10:00 a 14:00

y de 17:00 a 20:00 y Sabados de 10:00 a 14:30

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 655 576 070

E/ enoturismo@bodegasutielanas.com
w/ www.bodegasutielanas.com

Todo el afio, excepto lunes / 4 €

VISITA CUEVAS DE LA VILLA

Visita a las cuevas subterraneas del Barrio de La Villa de
Requena.

De 10.30 a 14.00 y 16.00 a 19.00 horas (invierno).
De 10.30 a 14.00 y 17.00 a 20.00 horas (verano).

Entrada normal 4€.
Entrada reducida 3€.
Gratuito para los menores de edad.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 303 851

E/ cuevasdelavilla@requena.es
w/ www.requena.es

Todo el afio / previa reserva / 2.5 €

VISITA REFUGIO ANTIAEREO G.C.
Y BODEGAS DE PUERTA DEL SOL

Visita guiada en parte de lo que fue un Refugio antiaérreo
de la Guerra Civil, construido en 1938 dénde también
encontraremos una bodega subterrdnea de una de las

casas anexas al mismo.

Tras el refugio iremos a dos bodegas subterraneas sitas a
pie de calle en la Plaza Puerta del Sol, pasando por el
camino por las calles més antiguas de la ciudad de Utiel.

De 10 a 14 y de 17 a 20h.

Entrada Gratuita
(Temporal, promocién de nueva apertura)
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Todo el afio / previa reserva / 2.5 €

VISITA BODEGAS SUBTERRANEAS DE
PUERTA NUEVA Y AYUNTAMIENTO

Visitas guiadas por diferentes espacios medievales
convertidos en Bodegas Subterrdneas en el siglo XVIII,
sitos en la calle de Puerta Nueva y Ayuntamiento.

Adéntrate en un recorrido por el subsuelo de la ciudad de
Utiel aprendiendo sobre la historia de la elaboracién del
vino en nuestro territorio.

De 10 a 14 y de 17 a 20h.

Entrada normal 2.50€, reducida 2€.

P/ Utiel (Valencia)
T/ +34 637 838 658
E/ turismo@utiel.es
w/ www.utiel.es



PAGO DE THARSYS

De lunes a domingo / 3 € copa
WINEBAR

Puedes venir a degustar una copa de vino cuando desees
en nuestra terraza bajo la parra o bien en la zona de
winebar.

No es necesario reservar.

De lunes a viernes de 9 a 14y de 16 a 18 horas.
Sabados de 10.30 a 14.30 y de 16 a 18 horas.
Domingo de 10.30 a 14.30 horas.

De lunes a domingo / a partir de 9 €
CATA A TU AIRE

Puedes realizar una cata de tres vinos diferentes a tu ritmo
cuando lo desees, nosotros te explicaremos cada vino de
una forma sencilla para que lo disfrutes al maximo.
Puedes acompadar la cata con embutidos de Requena.

De lunes a viernes de 9 a 14y de 16 a 18 horas.
Sdbados de 10.30 a 14.30 y de 16 a 18 horas.
Domingos de 10.30 a 14.30 horas.

9€ sin maridaje / 11€ con maridaje

De lunes a domingo / horario a consultar / 15 €
VISITA PREMIUM A PAGO DE THARSYS

Descubre cada una de las etapas de creacién del vino:
desde el vifiedo a la copa. Conoce los secretos de la elabo-
racién de nuestros vinos y cavas més especiales. La visita
incluye el recorrido guiado a nuestros vifiedos ecolégicos,
zonas de elaboracién y los lugares mas representativos de
nuestra bodega: la sala de barricas y cava del siglo XIX.
Tras la visita se haré una cata comentada de un cava y dos
vinos maridados con embutidos artesanales de Requena.

Bajo peticién / 30 €
VISITA DESTILANDO SENSACIONES

Pago de Tharsys ha sido el precursor de la destilacién
artesanal en la zona de Utiel-Requena y la elaboracion de
destilados de gran calidad y hoy por hoy es la Gnica
bodega de vinos que tiene destileria propia y elabora sus
propios destilados y licores naturales.
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De lunes a domingo / horario a consultar / 30 €

VISITA EXCLUSIVA A PAGO
DE THARSYS

Recorrido guiado y personalizado en exclusiva para el
visitante, en el que se visita el vifiedo y la bodega de una
forma dindmica pudiendo disfrutar de un vino en cada
|ugar representativo.

En ella, se visitaran nuestros vifiedos ecolégicos, zonas de
elaboracién, sala de barricas y cava del siglo XIX y se
catarén cuatro vinos diferentes acompafados de una
desgutacién de embutidos artesanales de Requena.
En fin de semana el grupo minimo son 6 personas.

Sdbados / 11.30 h / 30 €

VISITA CON ENOLOGO
A PAGO DE THARSYS

Recorrido por el vifiedo y la bodega en compafiia de una
de nuestras enélogas. La visita es muy dindmica y fluida,
permitiendo al visitante hacer preguntas sobre cualquier
aspecto y poder profundizar lo que desee.

A lo largo de la visita se catan cuatro vinos en diferentes
zonas representativas de la bodega ayudando a entender
los conceptos y disfrutar con mayor intensidad. El ¢ltimo
vino se maridard con embutido artesanal de Requena.

Todo el afio / gratuita
RUTA MEDUSA

Experiencia interactiva y autoguiada a través del vifiedo
que rodea la bodega con el soporte de la APP Pago de
Tharsys.

Ruta a pie de 2 km conociendo la historia de la bodega,
las caracteristicas de las variedades de uva plantadas, el
tipo de suelo, las précticas vitivinicolas, los vinos que se
obtienen de cada parcela y cémo se trabaja de forma
sostenible e inregrcdq en el entorno natural.

De lunes a viernes de 9.30 a 14y de 16 a 18 h.
Sabados de 10.30 a 14.30 y de 16.30 a 18 h.
Domingo de 10.30 a 14.30 h.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 303 354

E/ bodega@pagodetharsys.com
w/ www.pagodetharsys.com



BODEGAS EMILIO CLEMENTE

Todos los dias / cita previa /12 €

VISITA A BODEGA CON
CATA DE VINOS

Recorrido por la nave elaboracién con explicacién sobre
el proceso productivo que culmina en la sala de catas,
donde se cataran cuatro vinos diferentes.

Todos los dias con cita previa. Horario a convenir.
Grupo minimo de 10 personas.

Todos los dias / cita previa / 20 €

VISITA A BODEGA CON CATA
Y ALMUERZO/MERIENDA

Recorrido por la nave elaboracién con explicacion sobre
el proceso productivo que culmina en la sala de catas,
donde se cataran cuatro vinos diferentes acompafiado de
un almuerzo o merienda a base de productos locales.

Todos los dias con cita previa. Horario a convenir.
Grupo minimo de 10 personas.

Todos los dias / cita previa / a partir de 30 €

VISITA A BODEGA CON CATA
DE VINOS Y MENU MARIDADO

Recorrido por la nave elaboracién con explicacién sobre
el proceso productivo que culmina en el comedor, donde
se catardn tres vinos diferentes acompafiados de un men(
a elegir.

Todos los dias con cita previa. Horario a convenir.
Grupo minimo de 10 personas.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 601 410 728

E/ administracion@eclemente.es
w/ www.eclemente.es

23

MURVIEDRO BODEGA HISTORICA

Todos los dias / bajo reserva / 7 €

CATA NORMAL

Visita nuestra Bodega historica subterrdnea y nuesrtra
bodega urbana. Finaliza con la degustaciéon de dos de
nuestros vinos y llevate un obsequio al finalizar la
experiencia. Apto para todoas las edades.

Reserva Previa 48 h de antelacién.

Todos los dias / bqio reserva / 15 €

CATA PREMIUM

Visita nuestra bodega histérica subterrénea para descu-
brir la historia del vino en nuestra comarca.

Finalizaremos con la degustacién de 5 vinos acompafia-
dos de tablas de ibéricos. Incluye una botella de vino de

regalo por persona al terminar la experiencia.

Solo para mayores de edad.
Reserva Previa 48 h de antelacién.

Todos los dias / bajo reserva / desde 15 €

TARDES TEMATICAS

Si ya has venido a vistarnos o simplemente quieres
profundizar mas en la cata de vinos te invitamos a
apuntarte a nuestras tardes de cata temdticas, donde
podremos comparar diferentes vinos de una misma
varidad, o evolucién de un mismo vino en diferentes
afadas.

Reserva Previa 48 h de antelacion.

Todos los dias / desde 2 €

WINE BAR

Cada semana ponemos a tu disposicién 5 vinos diferentes
para poder disfrutarlos en nuestra zona de degustacion.

No es necesario reserva.
Hasta completar aforo.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 955 998

E/ bodegahistorica@murviedro.es
w/ murviedro.es/bodegahistorica



PAGO CHOZAS CARRASCAL

Todo el afio / previa reserva / 70 €

EXPERIENCIA TECNICA

Visita guiada por la bodega, cata técnica con nuestro
enélogo, cata de depésitos, de nuestros vinos Premiun y
de nuestro Aceite Mirall de la Tierra, acompafiado de una
degustacién gastronémica de la zona.

Sujeto a disponibilidad del enélogo.

Todo el afio / previa reserva / 17 €

EXPERIENCIA CLASICA

Visita guiada por la Bodega con cata de cuatro vinos,
nuestro aceite de oliva Mirall de la Terra acompafiado de
un pequefio aperitivo.

P/ San Antonio - Requena (Valencia)
T/ +34 963 410 395

E/ enoturismo@chozascarrascal.es
w/ www.chozascarrascal.com

BOD A NOV O

Todo el afio / bajo reserva / 12 €

VISITA Y CATA DE VINOS
EMBOTELLADOS Y FUTURAS ANADAS

Visita nuestra bodega para conocer mas sobre la
variedad bobal y sobre como el cultivo de la vid determi-
na las cualidades del vino.

Cata los vinos en proceso de vinificacién en bodega y
luego conoce todos nuestros vinos a través de una cata
comentada con degustacién de jamén y embutidos
ibéricos, quesos y tostas de pan ristico.

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 605 915 826
E/ info@novos.es

w/ WWW.Nnovos.es

FINCA HOYA DE CADENAS

[\ AN U

Miércoles a domingo / 15 €

VISITA ENOTURISTICA
CON CATA DE VINOS

Déjate llevar por tus sentidos.

Descubre los secretos que encierra la enologia y siente
la caricia de la naturaleza en un entorno paradisiaco
mientras disfrutas de los mejores vinos en su lugar de
origen.

Organiza una jornada inolvidable visitando la Finca
Hoya de Cadenas, un mundo repleto de sensaciones.

Visitas de miércoles a domingos. Excepto festivos.

P/ Las Cuevas de Utiel (Valencia)
T/ +34 663 874 414

E/ enoturismo@vicentegandia.com
w/ www.vicentegandia.es

BOD A NOD

Jueves a domingo / previa reserva / 16 €

CATA DINAMICA

Para aquellos que quieren conocernos y disfrutar de nuestro
entorno. La riqueza de nuestra finca es la parte mas
importante de nuestros vinos, queremos que la conozcas.
Nosotros siempre decimos que el vino empieza en el campo,
por eso es importante conocer las propiedades de nuestro
clima, nuestro suelo... que hacen de El Renegado un paraje
Gnico y una finca ecolégica de gran valor medioambiental.
Ven y descubre todo lo que Bodegas Nodus tiene preparado
para ti, y déjate sorprender.

2Qué incluye la visita?

Se compone de una cata de vino blanco bajo una encina
centenaria, una visita a la bodega para conocer el proceso
de elaboracién de nuestros vinos, una cata de vino tinto
acompafiado de un pequefio aperitivo con productos de
nuestra gastronomia local, y finalmente, cata de nuestros
vermouths més descarados.

Jueves y viernes a las 11.30 h
Sébados y domingos a las 11.00 h

P/ Caudete de las Fuentes (Valencia)
T/ +34 962 174 029
E/ enoturismo@bodegasnodus.com

w/ www.bodegasnodus.com



Todo el afio / previa reserva / 15 €

EL ORIGEN DEL VINO

Descubre la historia de Bodegas Neleman, en el corazén
del Parque Natural Hoces del Cabriel, un enclave Gnico
donde desarrollamos la viticultura sostenible de uvas
locales sobre suelos milenarios de singularidad Gnica.

Tras un paseo por el vifiedo y por la bodega, llevaremos
a cabo una cata comentada de nuestros vinos ecolégicos
més vendidos en el mundo, acompafados de aperitivos
veganos.

Todo el afio (a partir de Septiembre de 2021)
Casa y Hotel rural proximamente disponibles.

P/ Venta del Moro (Valencia)
T/ +34 960 130 320

E/ hola@neleman.es

w/ www.neleman.es

A CASA DE LAS VIDE

Lunes a domingo / 11.00 - 14.00 h / cita previa / 10 €

MANANA ENTRE VINEDOS
EN LA TOSCANA VALENCIANA

Disfruta de una mafiana completamente diferente en un
entorno Gnico y descubre una bodega rodeada en su
totalidad de vifiedos.

En las visitas se podré conocer todo el proceso de elabora-
cion del vino, asi como conocer la historia de toda una
familia con reconocida tradicién vitivinicola en Espafa.
Visitaremos el vifiedo, una bodega de 1783 y las instala-
ciones de nuestra bodega para finalizar con una cata de
tres de nuestros vinos maridados con embutido tradicional
de la zona.

Incluye cata de mosto.

Aforo méximo 20 personas. Nifios mayores de 10 afios 5€.
Idiomas: Castellano, Valenciano e Inglés.

Visita guiada por el enélogo a la bodega nueva, a la
bodega de 1783 e instalaciones de la finca.

Cata de tres vinos y maridaje con embutidos de la zona.

P/ Agullent (Valencia)

T/ +34 606 369 903 / 962 135 003 / 637 732 287
E/ info@lacasadelasvides.com

w/ www.lacasadelasvides.com

Consultar disponibi“dqd /10-14h / 7-10 €

VISITA BODEGA Y CATA BOBAL

Recorrido por la historia del vino en la comarca y su
entorno "mar de vifias”, visita bodega y su historia y cata
de Bobal.

Otros dias de visita concertar telefénicamente.

P/ Campo Arcis (Valencia)

T/ +34 676 897 251 / 665791 917
E/ www.cerrogallina.com

w/ www.bodegasnodus.com

Sabados y domingos / previa cita / 10 €

VISITA Y CATA A TERRA D'ART

Disfruta de un dia increible en nuestras instalaciones.
Realiza una cata de nuestros vinos con tus amigos y
descubre la historia de nuestro entorno y la personalidad
de nuestros vinos.

Dos Turnos: de 11.00 - 12.30 h 'y de 12.30 - 14.00 h.
Las visitas son de hora y media y dos turnos por dia.
Visita bodega

Visita vifiedos

Cata de 2 o 3 vinos
Aperitivo de jamén, queso, lomo o chorizo.

P/ Chelva (Valencia)
T/ +34 687 806 578 / 687 806 579
E/ contacta@bodegasterradart.com

w/ www.bodegasterradcri.com



ALENCIA WINE CONSULTING

Consultar fechas / cita previa / desde 95 €

RUTA DEL VINO EN TERRES
DELS ALFORINS

Un dia exclusivo en la zona de Terres dels Alforins, una de
las mejores zonas vitivinicolas de la Comunitat Valencia-
na, con cata de vinos y una comida de pueblo incluidas;

Su guia es un sumiller especializado en vinos valencianos.

Horario de 9.30 - 17.00 h.
Grupos de 1 a 25 personas.

La actividad incluye: transporte, guia (sumiller), visita a la

Bastida de Les Alcusses, visita a bodega, cata de vinos y
comida.

Consultar fechas / cita previa / 18 €
CATA DE VINOS VALENCIANOS

Catas de vinos valencianos, cavas, vermuts... en un acoge-
dor bar en el casco antiguo de Valencia ciudad. Sin o con
picoteo, jT eliges!

18€ sin picoteo. Con picoteo, consultar.
Grupos de 1 a 40 personas.

La actividad incluye: guia (sumiller), cata de vinos, degus-
tacién de productos como jamén y queso (si lo quieres).

Consultar fechas / cita previa / 85 €
RUTA DEL VINO ALTO TURIA

Un dia exclusivo en la zona de Terres dels Alforins, una de
las mejores zonas vitivinicolas de Alto Turia, una de las
zonas vitivinicolas de la Comunitat Valenciana, con cata
de vinos y una comida de pueblo incluidas; Su guia es un
sumiller especializado en vinos valencianos.

Horario de 9.30 - 17.00 h.
Grupos de 1 a 20 personas.
La actividad inc|uye: transporte, guia (sumiller), visita

Museo Alpuente, visita a la bodega, cata de vinos, comida
+ vino.

P/ Valencia
T/ +34 617 027 922
E/ johan@valenciawineconsulting.com

w/ www.valenciawineconsulting.com

BODEGAS LOS PINOQ

Fines de semana y festivos / 29.90 € (2 personas)

PACK EXPERIENCIA
BODEGAS LOS PINOS

Bodegas Los Pinos es una bodega familiar en la que se
elaboran diversos vinos de uvas de sus propios vifiedos.
Una bodega con historia, en un precioso entorno
paisajistico y con unas caracteristicas climatolégicas que
hacen que sus vinos sean especiales.

Ademas, se trata de la primera bodega ecolégica de la
Comunitat Valenciana con los criterios que emplean en la
produccién y elaboracién del vino.

Horario de 12.00 - 13.30 h.
A partir de mediados de junio, a las 11.00 h.
Bajo reserva.

Visita guiada vifiedos, bodega antigua y sala de
barricas. Aforo maximo 25 personas.

Cata de 3 vinos con acompaiiamiento.

Obsequio de 1 botella de vino.

10% de descuento en compras.

P/ Fontanares (Valencia)

T/ +34 600 584 397

E/ bodegaslospinos@bodegaslospinos.com
w/ www.bodegaslospinos.com



Agosto - octubre / previa cita / 15 €

VISITA VINEDO S.XVIII CASA LOS
FRAILES Y CATA DE ELABORACION

Realizamos una visita con cata de uva, aprendemos a
apreciar los sabores y aromas de la uva, visitamos
bodega de elaboracion donde catamos diferentes vinos en
diferentes etapas de elaboracién. Desde mosto a mosto
vino, segin la época del afo, de parcelas Onicas y
parajes singulares. Todo ello acompafiado por un técnico
de la bodega.

Durante meses de la vendimia. De 12.00 - 14.00 h.
*Fuera del horario concretar con la bodega.

Incluye: Visita a bodegas + Paseo entre vifiedos + Cata
comentada de 2 vinos.

Todo el afio / previa cita / 25 €

VISITA A VINEDO Y
CATA DE VINOS DE ORIGEN

A lo largo de un paseo catamos tres vinos procedentes de
las parcelas que visitamos en el propio vifiedo, asi conoce-
mos la magia que esconde una parcela y descubrimos
cudles son las caracteristicas de cada paraje que revela
uvas que se traducen en vinos Gnicos, los vinos parcelarios
de finca. Descubrir el mundo del vino desde las entrafias,
aprender a comprender la complejidad de un vino desde

sus raices.

Grupos de 10 personas minimo. De 12.00 - 14.00 h.
Incluye: Visita a bodegas + Paseo entre vifiedos + Cata
comentada de 3 vinos.

Sébados y domingos / previa cita / 13 €

VISITA VINEDO Y BODEGA
S. XVIIl. CASA LOS FRAILES

Realizamos una visita a tres parcelas de vifiedo con
explicacion del trabajo en viticultura ecolégica y biodiné-
mica, seguidamente nos adentramos en la bodega antigua
del s. XVII heredada de los jesuitas. Terminamos la visita
catando dos vinos en la sala de catas con vistas a los
vifiedos y al magnifico paisaje de Els Alforins.

Horario de 12.00 - 14.00 h.

Cualquier visita fuera del horario concretar con la
bodega.

Incluye: Visita a bodegas + Paseo entre vifiedos + Cata
comentada de 2 vinos.
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Todos los dias / previa cita / 18 €

LOS SECRETOS DE CASA
LOS FRAILES

En esta experiencia realizarés un paseo entre los vifiedos
de Casa los Frailes, con una introduccién a los principios
de viticultura biodinamica y a los vinos de terrufio, descu-
briras el paisaje de Terres dels Alforins en su esencia.
Ademas, disfrutards de una cata en el vifiedo.

Seguimos con la visita al corazén de la casa, por la
antigua bodega de depésitos de argamasa calcéreos,
donde descubriremos la bodega fonda del s. XVII con sus
antiguas éanforas enterradas.

Continuamos visitando la sala de experimentacién y la
cava de crianza, finalizando en la sala de catas enclava-
da en el centro del valle de les Terres dels Alforins, donde
realizamos un maridaje con productos de nuestra tierra y
los vinos de la bodega.

La visita incluye guia por todo el recorrido por profesio-
nal propio de la bodega, Carlos Falcé, sumiller titulado,
miembro de la asociacién de Sumilleres de Valencia.
Paseo entre vifiedos. Visita bodega. Cata de vinos. Degus-
tacién de productos de la zona.

Sébados / previa cita / 10 €

VISITA A CASA LOS FRAILES

Casa los Frailes (Cals Frares) toma su nombre de los
Frailes Jesuitas porque vivieron en ella desde el s.XVII
hasta el s.XVIIl. Ellos fueron quienes introdujeron la
vinicultura, con el fin de elaborar vino para las misas.

Hoy en dia, seguimos utilizando la histérica bodega de
tinajas y lagares de hormigén que los frailes construyeron.
La vinificacién, produccién y envejecimiento es 100% en
Casa Los Frailes.

Nuestra visita consiste de un paseo por los vifiedos, una
visita a la bodega fonda de tinajas, la bodega de lagares
antiguos y las nuevas instalaciones, concluyendo con una
cata comentada de dos vinos.

Sabados 12 a 14 h.
También se pueden realizar visitas fuera de horario (Lunes
a Viernes) concertadas previamente.

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 962 222 220

E/ enoturismo@bodegaslosfrailes.com
w/ www.casalosfrailes.es



CASA LOS FRAILES.

LAS CANADAS

Todos los dias / previa cita / 25 €

LOS VINOS QUE NACEN DEL SUELO

Una visita donde descubrir la originalidad en la expresion
de los vinos por la tipicidad de los suelos. Un paseo por
los vifiedos de suelo calcareo, pasearemos en torno a los
viejos y sabios vifiedos de monastrell cultivados en suelos
calizos, cataremos Los Frailes Caliza, en torno a su
vifiedos de vaso en riguroso secano. Nos acercaremos al
paraje del Olivaret en la Ombria de Els Alforins, donde
descubriremos el cardacter del suelo rubificado, cataremos
la garnacha procedente de dicho suelo y terminaremos
catando el monastrell de suelo de dolomitas, justo a la
falda de la montafia, junto a una antigua casa de aperos
con las maravillosas vistas a Terres dels Alforins.

La visita incluye guia por todo el recorrido por profesio-
nal propio de la bodega, Carlos Falcé, sumiller titulado,
miembro de la asociacién de Sumilleres de Valencia.
Paseo entre vifiedos. Visita bodega. Cata de vinos. Degus-
tacién de productos de la zona.

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 962 222 220

E/ enoturismo@bodegaslosfrailes.com
w/ www.casalosfrailes.es

B A D) CJ A K &

Viernes a domingo / cita previa / 12 €

CERCA DE LAS ESTRELLAS
BALDOVAR 923

Descubre nuestro proyecto vinicola ‘Cerca de las estrellas
Baldovar 923’. Sito en la aldea de Baldovar (Alpuente) a
923 metros de altura sobre el mar, con la recuperacién de
las variedades autéctonas de La Serrania, la Merseguera
o la Bobal. Realizaremos un recorrido por la bodega y una
cata comentada de nuestros vinos, asi como una breve
explicacién de las diferentes elaboraciones de cada uno
de ellos. Acompafiamos la cata con una pequeiia seleccién
de embutidos y quesos.

Viernes de 18.30 a 20.00 h. Sabados de 11.00 a 12.30,
de 13:00 a 14:30 y de 18.30 a 20.00 h. Domingos de
11.00 a 12.30 y de 13:00 a 14.30 h.

Capacidad maxima 10 personas.

Duracién de la visita 90 minutos aproximadamente.

Cita previa con una antelacién minima de 24 h y confirma-
da por mail.

P/ Alpuente (Valencia)

T/ +34 617 426 717

E/ bodega@baldovar923.es
w/ www.baldovar923.es
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Todos los dias / previa cita / 120 € pareja

EXPERIENCIA ENOTURISTICA PAREJAS

Atencién a todos los enamorados, a escasos kilémetros de
Valéncia, en la Comarca de la Hoya de Bufiol, podréis
conocer una zona de tierras privilegiadas por su gran
diversidad de cultivos, campos de naranjos, caquis,
melocotoneros y... jvifiedos! Una gran extension de
vifiedos de Moscatel de Alejandria, por los que podréis
pasear y conocer, dependiendo de la época del afio, los
trabajos que el agricultor realiza hasta que llega el
momento de la vendimia. En Las Cafiadas apartamentos
rurales somos agricultores y os ofrecemos esta experien-
cia para que, al igual que nosotros, disfrutéis en pareja
de la tranquilidad de nuestro campo.

Incluye: Una noche de alojamiento para 2 personas.
Visita a vifiedos propiedad de nuestra familia.
Facilitamos la reserva para realizar la visita a Bodega
Godelleta de Denominacién Origen Valencia.
Degustacién de vinos elaborados por la Bodega Godelle-

ta.

P/ Moscatel (Valencia)

T/ +34 638 125 766

E/ turumed@gmail.com

w/ apartamentosruralesvalencia.com/

nuestros-apartamentos

Sébados y domingos / cita previa / 15 €
VISITA A CELLER DEL ROURE

Recorrido por la historia de la bodega Fonda del S.XVII
donde se encuentran tinajas de barro y la bodega nueva
con barricas de roble francés. La visita finaliza con la
cata de tres vinos.

Visitas a las 10.30; 11.30 y 12.30 h.

Capacidad méxima de 20 personas.

Las visitas tienen una duracién de 1h y media.
La visita con almuerzo incluido es a las 10.00 h.
Las visitas de las 11.00, 12.00, 13.00 h no lo incluyen.

Incluye:

Visita guiada a la bodega Celler del Roure
Recorrido por la bodega fonda del s. XVII
Cata de tres vinos

Copa de vino de regalo

P/ Moixent (Valencia)

T/ +34 962 295 020

E/ info@cellerdelroure.es
W/ www.alcusses.es



BODEGAS EN ERA

Todos los dias / 11 - 13 h / ba]o reserva / 12 €

VISITA A BODEGAS ENGUERA

Descubre todos los secretos de la elaboracién del vino de
la mano de un miembro de nuestra familia bodeguera.
Durante la visita conocerds el proceso de elaboracién del
vino desde la brotacién de la vid hasta el descanso del
vino en botella. Visitarés el vifiedo, la planta de elabora-
cién, la sala de barricas y la planta de embotellado. La
visita terminard con una cata comentada de tres de los
vinos més representativos de la bodega.

12€ por persona / 6€ menores de edad

Grupo minimo de 8 personas y maximo de 20.
Duracién de la vista 2 horas aproximadamente.
Visita al vifiedo, bodega e instalaciones.

Cata comentada de tres de los vinos.

Cambios y devoluciones admitidos hasta 48 horas antes
del inicio. Menores de 14 afios deben ir acompafiados de
un adulto.

Mafianas / 4,5 horas / cita previa / 25 €

VISITA NUESTRO CAMPO DE MOSCATEL

Descubre las variedades de la uva moscatel de Alejandria
en la Cooperativa Vinicola San Pedro Apéstol de Godelle-
ta y disfruta de una cata de vinos con aperitivo.

Por las mafianas (con cita previa). Tardes (solo disponible
de abril a septiembre).

Capacidad minima 10 personas, maxima de 30 personas.

Incluye:

Visita guiada
Visita a campo
Visita bodega
Cata de productos

Aperitivo

P/ Enguera (Valencia)

T/ +34 962 224 318

E/ hola@bodegasenguera.com
w/ www.bodegasenguera.com
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Septiembre / cita previa / 40 €

VENDIMIA EN TIERRAS
DE MOSCATEL

La Bodega de Godelleta ofrece la posibilidad de realizar
una completa experiencia de la vendimia. La experiencia
estd compuesta por la recogida de uvas en el campo,
visita a la elaboracién de los caldos en bodega y la
degustacién de sus productos.

Una experiencia inolvidable de lo més completa que nos
mostraréd el mimo y el cuidado de los trabajos realizados
tanto en el cuidado de sus vifiedos como en la elabora-
cién de sus vinos. Ademds, te podras llevar el recuerdo a
casa bien escogiendo como regalo una botella de vino o
de mistela... jy una caja de uva de 2kg!

SEPTIEMBRE: visita por las tardes, a partir de las 16:00
(con reserva previa). Entre 3,5y 4 horas de duracién.

La actividad se realizard con un minimo de 5 personas.
Nifios gratis. Para reservar, minimo 3 dias de antelacién
Para cancelar, minimo 3 dias de antelacién.

Recogida de uva en el campo

Visita guiada

Visita bodega

Cata de productos

Caja de uva

Botella de regalo a elegir (vino o mistela)

Tardes / 2 horas / cita previa /12 €

VISITA BODEGA GODELLETA

Descubre las variedades de la uva moscatel de Alejandria
en la Cooperativa Vinicola San Pedro Apéstol de Godelle-
ta y disfruta de una cata de vinos con aperitivo.

Capacidad minima 10 personas, méxima de 30 personas.

Incluye:

Visita guiada
Visita bodega
Cata de productos

Aperitivo

P/ Godelleta (Valencia)

T/ +34 961 800 017

E/ bodega@godelleta.com
w/ www.bodegasgodelleta.com



BODEGAS ARRAEZ

Todos los dias / cita previa / 24 €

PACK SIBARITA

Vive una experiencia Gnica con el pack Sibarita que hemos
preparado especialmente para ti. Disfruta de una cata de
tres de nuestros mejores vinos maridada con gastronomia
local de la zona. Toda una experiencia para los amantes
del enoturismo.

L-V: 9.00 - 14.00 hy S-D: 10.30 - 13.30 h.
Capacidad méxima 15 personas. Duracién 1h y 45 min.
Idiomas: Castellano e inglés .

Incluye: Visita vifiedos y bodega. Cata de 3 vinos. Marida-

je embutidos locales. Botella vino regalo. Copa serigrafia-
da regalo.

Todos los dias / consultar precio y disponibilidad
PACK VOLANDO VOY

Viaje en globo, visita a bodega y vifiedos exclusiva solo
para vosotros, almuerzo tipico fonti, cata de los 4 vinos
mas top de la bodega, botella de vino gama alta Los
Arrdez y copa serigrafiada de regalo.

L-V: 9.00 - 14.00 h 0 10.30 - 13.30 h.

Duracién 6 horas. Capacidad de 8 personas hasta 10.
Idiomas: Castellano e inglés.

Septiembre y octubre / cita previa / 40 €
HAZ TU PROPIO VINO

sAlguna vez pensaste que podrias llegar a realizar tu
propio vino? Solo Arréez lo hace posible y te damos la

oportunidad de que lo crees, customices su etiqueta, lo
encorches y te lo lleves a casa para sorprender hasta a la
visita més exigente. Catards nuestros vinos mds especiales
y selectos y nuestros aceites, todo acompafiado de un
almuerzo tipico de la localidad. Ademas, al finalizar se

obtendré el diploma de Arraez Master of Wine.

L-V: 9.00 - 14.00 h 0 10.30 - 13.30 h.
Consultar disponibilidad de fechas. Duracién 3 horas.
Capacidad 10 a 15 personas. Idiomas: Castellano e inglés.

Incluye: Cata de vino blanco, tinto y cava con maridaje de
embutidos tipicos de la zona. Cata de Aceite. Almuerzo

tipico de la zona.

Haz tu propio vino: realiza tus propios cupages, embotella,
customiza, encorcha tu propio vino y...
iLlévate a casa la botella de vino personalizadal

P/ La Font de la Figuera (Valencia)
T/ +34 673 218 559 +34 962 290 031
E/ enoturismo@bodegasarraez.com

w/ www.bodegasarraez.com

Fecha a consultar / cita previa / desde 18 €

HISTORIA, VINO Y SABOR
EN LA BARONIA DE TURIS

Embércate en esta visita a la bodega y sus estancias. Un
paseo en el que conocerds de cerca las distintas técnicas
de elaboracién de los vinos, la historia de sus gentes,
anécdotas, leyendas y tradiciones. No solo conocerds sus
vinos, sino su forma de vivirlos.

Aprovecha tu visita para descubrir la comarca y disfrutar
de los encantos monumentales, naturales y culturales que
te ofrece esta zona del interior de Valencia bafada por el
Magro. La visita concluird con una cata de tres de los
mejores vinos de la bodega. Una experiencia magica e
inolvidable.

De lunes a viernes, minimo de 6 personas o 108€

Fines de semana y festivos, minimo de 10 personas o
180€.

Grupos reducidos, de 1-15 personas.

Incluye:

Visita a Turis.

Visita guiada a la bodega.

Cata de tres vinos.

Degustacién de productos tradicionales.

Todos los dias / cita previa / desde 12 €

DESCUBRE LA BARONIA DE TURIS
Y SUS VINOS

Un recorrido sensitivo por una bodega centenaria llena
de encanto e historias que contar.

Personal cualificado guiara la visita por unas instalacio-
nes en las que todavia se pueden apreciar reductos
arquitecténicos de la construccién primitiva que datan de
1920, afio de su fundacién.

Y para finalizar, una degustacién de tres grandes vinos
acompafiados de especialidades de Dulces Filiberto. Una
forma de conocer de manera honesta y cercana hasta el
oltimo detalle.

De lunes a viernes, minimo de 5 personas o 60€
Fines de semana y festivos, minimo de 10 personas o 120.
Grupos reducidos, de 1-15 personas.

Incluye:

Visita guiada a la bodega.

Cata de tres vinos.

Degustacién de productos tradicionales.

P/ Moscatel (Valencia)

T/ +34 962 526 011

E/ baronia@baroniadeturis.es
w/ baroniadeturis.es



BODEGAS ONTINIUM

De lunes a viernes / cita previa / 12 €

VISITA GUIADA Y CATA DE VINOS
Y ACEITES ONTINIUM

Visita guiada de la bodega en la que podrén ver nuestros
depésitos aéreos de aluminio y nuestra zona de barricas.
La visita continuard por nuestra seccién de Almazara en la
que podrén terminar con una degustacién de vino y
aceites.

Al finalizar la visita hay una tienda en la que podrén
comprar los productos degustados en la cata.

Horario de 10.30 - 12.30 h.
Capacidad méaxima de 20 personas.

Incluye:
Visita a la bodega y cata de 3 vinos.

P/ Ontinyent (Valencia)

T/ +34 962 380 849

E/ inma@coopontiyent.com
w/ www.coopontinyent.com

LA FABRIQUETA DE CENT PIQUE

Sébados y domingos / 11.30 h / cita previa / 17 €

PASEO ENTRE VINEDOS Y CATA

Disfruta de un paseo entre viiedos, focalizado en la
singularidad del terroir de la conocida como Toscana
valenciana. Asi conocerés la influencia del clima, el suelo
y la mano del hombre en las diferentes variedades planta-

das.

Tras descubrir el vifiedo, conocerds todo sobre la bodega
y sus salas. Ademas, disfrutarés a través del gusto y el
olfato de una cata de 4 vinos y un vermut artesanal, todo
ello acompafiado de un delicioso aperitivo local.

Incluye:

Copa de bienvenida en el propio vifiedo

Visita a la bodega, visita a la sala de barricas y tinajas
Cata de 4 vinos, vermut artesanal y aperitivo

Guia experto durante la visita

Almuerzo tipico de la zona
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COOPERATIVA VINICOLA

Todos los dias / cita previa / 12 €
VISITA NUESTRA BODEGA

En esta visita os ensefiaremos nuestras instalaciones,
mientras os explicamos los procesos de elaboracion de
nuestros vinos, porque cada pequefio detalle es importan-
te, pasando por nuestra sala de barricas donde conocere-
mos de primera mano cémo se realiza la crianza de vinos
como Venta del Puerto n°12 y Venta del Puerto n°18.
Finalizando en una cata de tres vinos maridados con
productos locales. Es posible ampliar la visita visitando el
Museo Etnolégico La Costera (cita previa).

Horarios L-V consultar, S-D 10.30 h.
Capacidad méxima de personas 20.
Duracién de la visita aproximadamente 1.30h.

Visita guiada por nuestras instalaciones, sala de barricas
y cata de tres vinos, un blanco y dos vinos tintos con
maridaje de embutido local.

Regalo de una copa.

P/ Valencia

T/ +34 617 815 101

E/ infoweb@vinosdelavina.com
w/ www.ventadelpuerto.com

Sabados y domingos / 12 h / cita previa / 12 €
VISITA BODEGA Y CATA

Descubre todos los aromas, gustos y sensaciones que te
provocarén los vinos de Bodegas Vinados en Fontanars
dels Alforins. Disfruta de una visita a su bodega y una
cata de cuatro vinos y un vermut artesanal con aperitivo.

Incluye:

Copa de bienvenida

Visita a la bodega, visita a la sala de barricas y tinajas
Cata de 4 vinos, vermut artesanal y aperitivo

Guia experto durante la visita

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 687 43 69 80

E/ info@vinados.es

W/ www.vinados.es



ELLER DE PROAVA X111

Miércoles a sébados / cita previa / 18 €

FUM & BLANCS EN EL
CELLER DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega més
antigua de Valéncia. Descubre de la mano de PROAVA el
Celler Agricola del s. XlIll. Una bodega subterranea en
perfecto estado de conservacién situada en pleno centro
histérico de Valéncia y catalogada como la mas antigua
de la ciudad. En sus diferentes estancias se elaboraba y
almacenaba vino, aceites y cereales. Conoce los métodos
de conservacién ancestrales de nuestra cultura mediterra-
nea disfrutando de una explosion de sabores y sensacio-
nes.

Disfruta de una cata comentada de tres vinos blancos
maridados con ahumados y salazones de la mano de
nuestros expertos, que te ensefiarén las claves del proceso

de elaboracion del vino y de las fases de la cata de vinos.

X,J, V:alas 12:30 h, 18:00 h y 20:00 h.

Sabados: 11:00 h y 12:30 h.

Aforo méximo de 25 personas. Idiomas: Castellano,
Valenciano e Ingés. Duracién de la experiencia max. 75
minutos.

Visita a la bodega subterranea. Cata de 3 vinos blancos.
Maridaje sorpresa con ahumados y salazones.

Las reservas se tienen que realizar al menos con 3 dias de
antelacion.

Jueves, viernes y sabados / cita previa / 20 €

EXPERIENCIA CHEESELOVERS
CV EN CELLER DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega més
antigua de Valéncia.Vamos a jugar a maridar tres quesos
con tres vinos. Descubre las claves para maridar correcta-
mente los quesos.

J-V: 18.00 - 21.00 h. S: 11.00 - 14.00 h.
20€ por persona / nifios 5€

Se requiere cita previa. Aforo méximo de 15 personas.
Idiomas: Castellano, Valenciano e Inglés.

Visita a la bodega subterrénea, cata de 3 vinos y marida-
dos con 3 quesos artesanos de la Terreta. Las reservas se
tienen que realizar al menos con 3 dias de antelacién.
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Miércoles a sébados / cita previa / 18 €

VI&EMBOTITS EN EL CELLER
DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega maés
antigua de Valéncia.

Descubre de la mano de PROAVA el Celler Agricola del s.
Xlll. Una bodega subterranea en perfecto estado de
conservacién situada en pleno centro histérico de Valén-
cia y catalogada como la més antigua de la ciudad.

En sus diferentes estancias se elaboraba y almacenaba
vino, aceites y cereales. Disfruta con tu visita de un
maridaje de vinos tintos con embutidos artesanos de la
terreta.

X, J, Vi alas 12:30 h, 18:00 h y 20:00 h. / Sébados: a
11:00 hy 12:30 h.

Aforo méximo de 25 personas. Idiomas: Castellano,
Valenciano e Inglés. Duracién de la experiencia méax. 75
minutos.

Visita a la bodega subterranea. Cata de 3 vinos tintos.
Degustacién de embutidos de la terreta.

Sébados / 11.00 h / cita previa / 15 €

LA HORA DEL VERMUTH
EN EL CELLER DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega mas
antigua de Valéncia. Descubre de la mano de PROAVA el
Celler Agricola del s. XIIl. Una bodega subterranea en
perfecto estado de conservacién situada en pleno centro
histérico de Valéncia y catalogada como la més antigua
de la ciudad. En sus diferentes estancias se elaboraba y
almacenaba vino, aceites y cereales. Es la hora de desco-
nectar y disfrutar de nuestros vermuts artesanos. Dos
vermuts entre amigos, con algo de picar, para empezar
con buen pie el fin de semana.

Se requiere cita previa. Aforo maximo de 25 personas.
Idiomas: Castellano, Valenciano e Inglés. Duracién de la
experiencia méax. 75 minutos.

Visita a la bodega subterrédnea. Cata de 2 vermuts. Algo
de picar. Las reservas se tienen que realizar al menos con
3 dias de antelacién.

P/ Valencia

T/ +34 963 924 463

E/ celler@proava.org

w/ proava.org/celler-proava
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PETREL VIAJERO

Todos los dias / desde 52 € / persona

ENOESCAPADA BODEGA BOCOPA

Una experiencia enogastronémica donde disfrutarés de
una jornada que no te dejaréd indiferente.

Conoce la tradicién vinicola de Petrer en BOCOPA.

Incluye una visita a la bogega y tras ella degustarés de un
excelente almuerzo en uno de los restaurantes de la Ruta
del Vino: La Cuina de Petrer

Incluye: Visita guiada bodega, degustacién vinos con una
tapa, mend Rste.

El PVP final variard en funcién del tipo de visita y del
restaurante elegido. Todo el afio. Sujeto a disponibilidad.

Todos los dias / desde 50 € / persona

GASTROJORNADA EN BODEGAS
MONOVAR

Viaja a la cuna del Fondillén para descubrir las soleras de
este singular vino, que ocupa un lugar destacado en la
historia de nuestra provincia.

En tu visita conocerés y catarés este vino de la mano de su
enélogo Rafa Poveda.

Al finalizar podrés degustar la gastronomia monovera en
un restaurante de la zonai, parada obligatoria de nuestro
mapa gastronémico alicantino: Restaurante Nou Racé.

Incluye: Visita guiada bodega, cata Fondillon y meng
restaurante.

El PVP final variard en funcién del tipo de visita y del
restaurante elegido. Todo el afio. Sujeto a disponibilidad.
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Todos los dias / desde 140 € / persona

ENOESCAPADA BODEGAS VOLVER

Una excelente experiencia enélogica para disfrutar de la
cultura del vino en pareja. Hostal El jardin de las Eras, un
lugar calido y familiar, donde podras disfrutar de una
nueva experiencia en un entorno rural y acogedor.

A tan solo 50 km de Alicante y Murcia, situado en el
municipio de Alguefia. Bodegas Volver el sello diferencial
es un corte moderno donde se trabaja principalmente
variedades autéctonas como la Monastrell, entre otras.

Incluye: Visita guiada vifiedos y bodega, cata 3 vinos con
degustacién de productos locales, 1 noche alojamiento,
cena y desayuno para 2 personas.

Todo el afio. Sujeto a disponibilidad.
DESDE 140 € / persona

Todos los dias / desde 210 € / parejas

ENOESCAPADA BODEGA
LAS VIRTUDES

El tour de Bodega Las Virtudes consiste en una visita
guiada por las instalaciones, incluida una curiosa
sala-museo y la inigualable cava de barricas, finalizando
en la sala de catas donde se dan a degustar 3 vinos
acompafiados de pan de lefia y embutidos de Villena, asi
como 2 aceite de oliva virgen extra y por 6ltimo, la
degustacién del vino de vinos “Fondillén Tesoro de
Villena” en compaiiia de pastas tradicionales de Villena.

La duracién de la visita es de aprox. 1.30 min.

Incluye: visita Bodega Las Virtudes y alojamiento en El
Mirlo Blanco.

Todo el afio. Sujeto a disponibilidad.

P/ Villena (Alicante)

T/ +34 965 375 905

E/ reservas@petrelviajero.com
w/ www.petrelviajero.com



PETREL VIAJERO

Todos los dias / segtn disponibilidad / 65 €

VISITA BODEGA SIERRA SALINAS

Es una experiencia Enolégica y Gastronémica donde
disfrutarés de un dia que no te dejara indiferente. Conoce
la tradicién vinicola de las comarcas del interior con la
Ruta del vino de Alicante, una ruta para descubrir vinos
de excelente calidad.

Incluye una visita en una visita bodega Sierra Salinas y
comida en restaurante la Teja Azul.

Todos los dias / segin disponibi|idod / 52 €

VISITA BODEGA FINCA COLLADO

Es una experiencia Enolégica y Gastronémica donde
disfrutarés de un dia que no te dejard indiferente. Conoce
la tradicién vinicola de las comarcas del interior con la
Ruta del vino de Alicante, una ruta para descubrir vinos
de excelente calidad.

Incluye una visita en una visita bodega Finca Collado y
comida en restaurante Warynessy.

Todos los dias / segun disponibilidad / 165 € pareja

VISITA BODEGA FRANCISCO GOMEZ Y

ALOJAMIENTO EN VILLENA

Ruta enolégica por Bodegas Francisco Gémez:

Visita guiada por las instalaciones+ Degustacién de 4
vinos, 2 aceites virgen extra y seleccién de embutidos
ibéricos.

Tour guiado por la bodega que comprende: Capilla de la
Bodega, viiedos y jardines, sala de elaboracién, sala de
barricas, ermita del Fondillén, sociedad de nichos y
museo del AOVE y 1 noche alojamiento en Hotel La Salva-
dora, cena y desayuno.

P/ Alfas del Pi - Calp (Alicante)
T/ +34 965 375 905

E/ reservas@petrelviajero.com
w/ www.petrelviajero.com
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Todos los dias / segtn disponibilidad / 52 €

VISITA BODEGA RIKO XALO

Es una experiencia Enolégica y Gastronémica donde
disfrutarés de un dia que no te dejara indiferente. Conoce
la tradicién vinicola de las comarcas del interior con la
Ruta del vino de Alicante, una ruta para descubrir vinos
de excelente calidad.

Incluye una visita en una visita bodega RIKO XALO y
comida en restaurante BON AIRE.

Fines de semana / segn disponibilidad / 25 €

YOGA ENTRE VINEDOS

En la actividad “Yoga entre vifiedos” los participantes
disfrutarén de una sesién de yoga lyengar en un entorno
peculiar seguida de una cata de vino y aceite, ambas
actividades tratadas desde la conciencia.

La clase se realizara en un vifiedo cercano a la bodega,
al aire libre donde los sonidos de la naturaleza crearén
un ambiente que facilite un estado de concentracién y
relajacién  presente, uniendo todas las sensaciones
internas gracias a la practica del yoga junto a las sensa-
ciones sensoriales externas del ambiente.

Esa calma interior conseguida durante la clase permitira
que los matices, aromas y sabores de los vinos y aceites
se perciban de manera diferente.

Imprescindible reserva con antelacioén.
Min. 12 personas.

P/ Villena (Alicante)
T/ +34 687 403 564
E/ enoturismo@virtudes.net
W/ www.bodegavirtudes.com



BODEGUES BESALDUCH VALLS

Todos los dias / 12.00 h / Desde 6.05 €

UN DiA DE OLEOENOTURISMO

Descubre nuestros paquetes turisticos de visitas a nuestros
olivares y vifiedos con cursos de iniciacién a catas,
maridajes y degustacién de nuestros productos. Toda una
experiencia si os gusta el buen vino y quieres aprender
sobre el apasionante mundo del aceite de oliva. Te

esperamos.

De 9h a 14h / 16h a 18h

Todos los dias / 12.00 h / desde 50.48 €

UN DiA DE ENOTURISMO
GASTRONOMICO

Disfrutaras de la naturaleza y de la gastronomia ademas
de la riqueza patrimonial de la capital histérica del
Maestrat. Descubre nuestros paquetes turisticos de visitas
a nuestros olivares y vifiedos con cursos de iniciacién a
catas, maridajes y degustacién de nuestros productos,
junto a la gastronomia tipica de la zona en nuestras
propia Bodega/Museo, te esperamos.

De 9h a 14h / 16h a 18h

Todos los dias / 12.00 h / desde 140.36 €

FIN DE SEMANA ENOTURISTICO
GASTRONOMICO

Descubre nuestros paquetes turisticos de visitas a nuestros
olivares y vifiedos con cursos de iniciacién a catas,
maridajes y degustacion de nuestros productos, gastroni-
mia tipica de la zona y alojamientos de fin de semana.
Toda una experiencia si os gusta el buen vino y quieres
aprender sobre el apasionante mundo del aceite de oliva.
Te esperamos.

De 9h a 14h / 16h a 18h

P/ San Mateu (Castellén)
T/ +34 964 416 436/673 216 280
E/ turismo@bvbbodegues.es

w/ www.bvbbodegues.es

BODEGAS Y VINEDOS BARON
D°ALBA-CLOS D'ESGARRACORDES

Todos los dias / cita previa / 20 €

CARAVANING CON SABOR A VINO

Si tienes una autocaravana o vehiculo para pernoctar, te
ofrecemos nuestras instalaciones para pasar la noche
entre vifiedos y al amanecer pasear entre viiiedos,
acabando con una visita y cata de vinos con aperitivo.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 651 079 304

E/ info@barondalba.com
w/ barondalba.com
ROD A DR

Todos los dias / reserva previa / consultar precio

DUERME ENTRE VINEDOS

Pasa un fin de semana de relax, entre amigos, con la
familia, en pareja o incluso sélo en El Pla de Useres.

Contacta  con nosotros y te recomendaremos que
alojamiento de tipo casa rural se adapta mejor a tus
necesidades, siempre en el entorno de la Bodega Flors,
para que puedas perderie poseando entre nuestros
vifiedos y disfrutar de nuestras actividades organizadas.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 671 618 851

E/ bodegaflors@gmail.com
w/ www.bodegaflors.es

BODEGA ALCOVI

Fines de semana y festivos / 12.00 h / 12 €

DESCUBRE ALCOVI

Visita guiada a la bodega.
Cata de tres vinos / tres quesos de la localidad.

P/ Almedijar (Castellén)

T/ +34 689 935719

E/ alcovibodega@gmail.com
w/ www.alcovibodega.com



BODEGA IERRA NORTE

Todo el afio / consultar con bodega

CATADORES DE AVENTURAS

Para los winelovers més aventureros tenemos la propuesta
perfecta. 3Qué te parece si ademés de visitar la bodega y
realizar la cata maridaje, disfrutas de un circuito de
multiaventura en Venta del Moro?

45€ adultos 36€ nifios

Todo el afio / consultar con bodega

CULTURA Y VINO

Descubre los hermosos rincones de Tierra Bobal, de la
mano de Bodegas Sierra Norte y guia Bobal&Cabriel.

Podrés visitar la maravillosa Villa de Requena o el casco
histérico de Utiel, dando un agradable paseo por sus
calles y visitando sus monumentos més emblematicos.

Y si lo que prefieres es naturaleza, podrés descubrir los
espectaculares paisajes del Parque Natural de las Hoces
del Cabriel o del Sot de Chera, a través de una sencilla
ruta senderista.

29€ adultos - 10€ nifios

P/ Calderén, Requena (Valencia)

T/ +34 674 219 074

E/ enoturismo@bodegasierranorte.com

w/ tienda.bodegasierranorte.com/enoturismo
R Xeo D D NMEDIO

Todo el afio / 90 € 2 personas

VINO Y ENCANTO

Disfruta de un fin de semana en un territorio que respira
2.700 afios de historia del vino. Nuestro alojamiento
enclavado en el centro de Utiel, te ofrece una estancia
para que disfrutes de la naturaleza, cultura y vino. 2
noches de alojamiento.

P/ Utiel (Valencia)
T/ +34 962 170 360 / 682 319 715
E/ amatxai@hotmail.com
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Todo el afio / previa reserva / 115 € 2 personas

ESCAPADA FIN DE SEMANA |

Fin de semana. Alojamiento, de una noche en habitacién
doble, con desayuno y visita a una bodega. Disfrutar de
nuestra cultura, naturaleza y degustar nuestros vinos y
gastronomia.

Todo el afio / previa reserva / 115 € 2 personas

ESCAPADA FIN DE SEMANA 11

Fin de semana. Una noche en habitacién doble, con

desayuno, visita a una bodega y cena.

Disfrutar de nuestra cultura, naturaleza y degustar
nuestros vinos y gastronomia.

P/ Utiel (Valencia)
T/ +34 962 170 231
E/ info@eltollo.com
w/ www.eltollo.com

X L I\ L

Todo el afio / 40 €

VINUELAS

Disfruta de un alojamiento en un entorno natural. Desde
Las Vifvelas organizamos un dia en el que visitaremos
una bodega, cataremos sus vinos y después una comida
en nuestro restaurante.

Y para bajar la comida os proponemos dar un paseo
hasta el museo del cereal de Sinarcas (antigua harinera).

jAcompdianos!

P/ Sinarcas (Valencia)

T/ +34 962 184 024 / 693 599 235
E/ vinuvelas@riublanc.es



Todo el afio / previa reserva / 25 €

MULTIACTIVIDAD + CATA DE VINO

Escapismo con cata de vinos: visita a un antiguo caserio
del siglo XIX + museo de la vida rural en la zona de
Utiel - Requena + juego scape room + cata de vinos.

P/ Venta del Moro (Valencia)
T/ +34 620 264 263
E/ info@ruting.es
w/ www.ruting.es
1\ R A AP ER 1\

Jueves a domingo / 11 h / 35 €

REQUENA: VINO, GASTRONOMIA
Y CULTURA

Descubre Requena a tu aire con este planazo que te
proponemos, que incluye cata de vinos en una bodega
D.O. Utiel-Requena, visita cultural en la Casa de la Seda
y comida tradicional en un Mesén de Requena.

Jueves - Domingo (excepto festivos y puentes)
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CASITAS REFUGIO LA PURISIMA

Consultar disponibilidad y precio

ALOJAMIENTO, NATURALEZA, VINO
Y GASTRONOMIA

Disfruta de nuestro alojamiento como lugar de partida
ideal para conocer la riqueza histérica y natural de la
Plana de Utiel-Requena.

Visita las bodegas de la Ruta del Vino Utiel Requena,
conoce sus vinos y cavas, su proceso de elaboracion y su
mar de vifiedos.

Degusta de la gastronomia que te ofrece esta comarca a lo

largo de todo el afio.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 301 817 / 629 693 097
E/ info@casitaslapurisima.com

w/ www.casitaslapurisima.com

Lunes a viernes / 9.30 h / 90 €

TOUR ENOLOGICO EN REQUENA

Tour enolégico por la DO Utiel-Requena, donde podréis
descubrir los sabores de la region. Visitaremos 2 bodegas
de la DO en donde descubriremos la historia y los vinos
que se producen en ellas.

Disfruta de una visita guiada con cata a una bodega y
cata de 3 vinos maridados con embutidos locales en la
segunda bodega.

Se incluye transporte y guia (espafiol/inglés).

Para que la actividad se pueda desarrollar, se requiere un
grupo minimo de 2 personas.

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 627 138 706
E/ info@integratexperience.com
w/ www.integratexperience.com



PAGO DE THARSYS

De lunes a jueves / a partir 110 €
NOCHE ENTRE VINEDOS

Conecta con la naturaleza y la tranquilidad. Disfruta de
una noche en nuestro Hotel Rural y comparte una
experiencia 100% vinicola y auténtica con nosotros.

El pack incluye una noche de alojamiento con desayuno
casero artesanal, copa de bienvenida y visitas con cata a
la bodega. 1 noche de lunes a jueves (festivos no inclui-

dos).

De lunes a domingo / a partir 190 €
2 NOCHES ENTRE VINEDOS

Las 2 Noches entre vifiedos en Pago de Tharsys incluye dos
noches de alojamiento con desayuno casero artesanal,
copa de bienvenida y visitas con cata a la bodega.

2 noches de lunes a domingo

De lunes a domingo / a partir 174 €
SABORES DE LA DIETA MEDITERRANEA

El pack Sabores de la dieta mediterranea incluye una
noche de alojamiento con desayuno continental, visita con
cata a la bodego, comida en un restaurante de Requena y
visita a la almazara de aceites ecolégicos Oli-Oli.

1 noche de lunes a jueves (no festivos) - desde 174€
2 noches de lunes a domingo - desde 254€

De lunes a domingo / a partir 596 €
TIERRA Y AIRE

El pack Tierra y Aire incluye 2 noches de alojamiento con
desayuno continental, comida en un restaurante de Reque-
na, visita con cata a la bodega, visita a la almazara de
aceites ecolégicos Oli-Oli, bautizo de vuelo en el
Aerédromo El Rebollar (vuelo por el Parque Natural de las
Hoces del Cabriel), cesta de picnic gourmet para comer/-
cenar en Pago de Tharsys

2 noches de lunes a domingo.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 303 354

E/ bodega@pagodetharsys.com
w/ www.pagodetharsys.com
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Todos los dias / cita previa / 12.00 h / 14 €

SABORES DE LA TIERRA

Visita guiada, cata técnica y degustacién e diferentes
variedades AOVES con copa de vino de la D.O. Utiel-Re-
quena, acompafiada de embutidos de la zona.

Todos los dias / cita previa / 12.00 h / 8 €

CATA DINAMICA

Visita guiada, cata técnica y degustacion e diferentes
variedades AOVES. Aprende a distiguir los aceites.

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 670 346 798
E/ info@olioli.es

w/ www.olioli.es

BODEGAS VEGALFARQ

Todos los dias / cita previa / 25 €

DEL VINEDO A LA COPA

Tour por los vifiedos ecolégicos en espaldera y en vaso de
100 afios alrededor de la bodega explicando diferencias
y estados fenolégicos de la vid por el viticultor.

Video con historia, fincas, Casa familiar y Pago de Los
Balagueses en la bodega subterranea cementerio. Visita a
las intalaciones de elaboracion de vinos y cavas y nave de
crianza de barricas de roble y énforas.

Curso de iniciacién a la cata de 4 vinos y 1 cava por el
endlogo de la bodega con aperitivo de productos gourmet
de gastronomia local Km0 y maridaje.

Regalo de 1 botella de vino tinto o blanco a elegir.

Minimo y méximo de grupos de 10 personas.

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 962 320 680

E/ info@vegalfaro.com
w/ www.vegalfaro.com



CASA CABRIEL

Fines de semana / septiembre a noviembre / 75 € PAX

NATURALEZA Y VINEDOS

Alojamiento 2 noches. Realizacién de visita a bodega
Artesanal y visita guiada al precioso Parque Natural de
las Hoces del Cabriel.

Reserva previa.

P/ Villagordo del Cabriel (Valencia)
T/ +34 670 320 073

E/ alojamientocasacabriel@gmail.com
w/ www.casacabriel.es

b O) U L AN A

Todos los dias / reserva previa / a partir de 25 €

BOBAL TOUR

Visita a las Bodegas Subterranes Municipales y al Refugio
Aéreo, visita guiada y cata en nuestras instalaciones,
comida en restaurante de Utiel.

Grupos minimos de 8 personas.

Es imprenscindible concertar cita.

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 655 576 070

E/ enoturismo@bodegasutielanas.com
w/ www.bodegasutielanas.com
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DOMINIO LU A A

Consultar disonibilidad / previa reserva

DV-EXPERIENCE

Comida maridaje / Evento / Visita guiada a la bodega
con cata de dos cavas reserva y dos vinos durante el
recorrido acompafiado de tres aperitivos.

Sdbados 11.00 h / Previa reserva / 18€

DV-ORIGEN

Visita guiada a la bodega con cata de dos cavas reserva
y dos vinos durante el recorrido acompafiado de tres
aperitivos.

A consultar / 11.00 h / 35 €

DV-SENTIDOS / CATA ESPECIAL
VINO BASE CAVA

Cata de vinos base CAVA de préximos ensamblajes.
Degiielle de botella de cava en directo.

Visita guiada a la bodega con Daniel Expésito, endlogo
de Dominio de la Vega.

Cata de dos cavas reserva y dos vinos durante el recorri-
do acompafado de tres aperitivos.

P/ San Antonio Requena (Valencia)
T/ +34 962 320 570

E/ enoturismo@dominiodelavega.com
w/ www.dominiodelavega.com



BODEGAS NODUS

Jueves a domingo / previa reserva / 185 € pareja

DESCANSO ENTREVINAS

Para aquellos que quieran disfrutar de un anochecer y
amanecer entre vifias proponemos este pack.

El Hotel Rural Entrevifias es la antigua casa de labranza
de la Finca El Renegado, donde se encuentra Bodegas

Nodus.

El hotel ha sido rehabilitado respetando cada detalle de su
estructura inicial, pero afiadiendo elementos que aportan
comodidad y modernidad.

Todo ello, sumado a su maravilloso enclave en la zona
vinicola de Utiel-Requena, lejos del ruido y el estrés de la
ciudad y rodeado de naturaleza.

Se trata de nuestra experiencia més completa que incluye:
una comida o cena para dos personas en nuestro salén
Gastrovino 8 Encinas, una noche en el Hotel Rural Entrevi-
fias con desayuno continental incluido y, finalmente, una
cata de vinos y vermouth con visita a la bodega para
conocer el proceso de elaboracién de nuestros vinos
acompafiados de un pequefio aperitivo con productos de
la gastronomia local.

Jueves a domingo / previa reserva / 48 €

BARRICAS Y PLATOS

Para aquellos que quieran quedarse a disfrutar de un
men( con nuestros vinos, le ofrecemos esta experiencia
que se compone de, una cata de vino blanco bajo una
encina centenaria (si el tiempo lo permite), una visita a la
bodega para conocer el proceso de elaboracion de
nuestros vinos, una cata de vino tinto acompafado de un
pequefio aperitivo con productos de nuestra gastronomia
local, cata de nuestros vermouths més descarados, y una
comida en nuestro salén Gastrovino 8 Encinas.

El men? de la comida se compone de 3 entrantes, 1 plato
principal, a elegir entre carne o pescado, y postre.
Incluye pan, vino y agua.

Jueves y viernes a las 11.30 h
Sébados y domingos a las 11.00 h

P/ Caudete de las Fuentes (Valencia)
T/ +34 962 174 029

E/ enoturismo@bodegasnodus.com
w/ www.bodegasnodus.com
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Previa reserva / precio a consultar

CATA DE ESTRELLAS

3Te imaginas pasar una noche observando el cielo y las
estrellas en plena naturaleza acompafiado de un buen
vino y una cena maridada?

Te proponemos una experiencia diferente para las noches
de mediados de agosto, que coincidird con la coincida con
la lluvia de San Lorenzo y poder asi disfrutar de las
perseidas: una cata de estrellas.

Septiembre a diciembre / todos los dias / 8 €

DE LA SEDA AL VINO

Descubre la historia de nuestra comarca visitando la casa
museo de la seda y finalizando con una visita guiada a
Murviedro Bodega Histérica con dos degustaciones de
vino y una botella de vino de obsequio al finalizar.

Reserva previa.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 955 998

E/ bodegahistorica@murviedro.es
w/ murviedro.es/bodegahistorica



Enero - diciembre / previa reserva

BODEGA SORPRESA
CON CATA DE VINOS

Visita guiada a una bodega adherida a la ruta durante la
cual se ofrece una cata de tres vinos Denominacién de
Origen de la Comunitat Valenciana. Los clientes solo
conocen la ubicacién de la misma 24 horas antes de la
visita.

Adulto (con vehiculo propio): 50€

Dos adultos (con vehiculo propio): 90€
Adulto + transporte: 85€

Dos adultos + transporte: 180€

Cada mes serd en un sitio diferente (se comunicard en las

horas previas a los clientes).

w/ www.turiart.com/catalogo-de-productos/
proximas-rutas/bodega-sorpresa/

Enero - diciembre / 35 €

CONCIERTOS SECRETOS

Uno o dos conciertos de unos 30 minutos cada uno,
interpretados por artistas emergentes los cuales
permanecerdn en el anonimato hasta el inicio de la
actuacién. La ubicacién de la bodega donde se
realice el concierto serd revelada a los clientes 24
horas antes del mismo. Durante el concierto se
ofrecen 3 copas de vino Denominacién de Origen de
la Comunitat Valenciana.

20:00h - 22:00h
Entrada: 35€
BONO 4 conciertos (+1 gratis): 110€

Cada mes serd en un sitio diferente (se comunicara
en las horas previas a los clientes).

P/ Valencia

T/ +34 96 352 07 72 / +34 657 047 739
E/ info@turiart.com

w/ www.turiart.com/catalogo-de-productos/

entradas/conciertos-secretos/

Todos los dias / desde 120 € PAX

TIERRA, VINO Y AGUA EN LA
RUTA DEL VINO

Experiencia 2 noches durmiendo entre muros de piedra
con vigas de madera y cocinando al fuego. Con visita a
dos bodegas con 2 catas de vinos + visita a almazara con
cata de aceites + rcHing en temporada O paseo a caballo
en las Hoces del Cabriel. Con grupo minimo de 10 perso-
nas. Total 160€ por persona.

Experiencia 2 noches durmiendo entre muros de piedra
con vigas de madera y cocinando al fuego. Con visita a
una bodegas o almazara con cata de vino o aceite +
rafting en temporada o paseo a caballo en las Hoces del
Cabriel. Con grupo minimo de 10 personas. Total 120€
por persona.

Experiencia 3 noches durmiendo entre muros de piedra
con vigas de madera y cocinando al fuego. Con visita a
dos bodegas con 2 catas de vinos + visita a almazara con
cata de aceites + rafting en temporada o paseo a caballo
en las Hoces del Cabriel.

Con grupo minimo de 10 personas. Total 200€ por perso-
na.
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Todos los dias / desde 250 € PAX

TIERRA, VINO Y MAR
EN LA RUTA DEL VINO

Experiencia 4 noches durmiendo entre muros de
piedra con vigas de madera y cocinando al fuego.

Con visita a dos bodegas con 2 catas de vinos +
visita a almazara con cata de aceites + rafting en
temporada o paseo a caballo en las Hoces del
Cabriel.

Ademas paseo en barco por la costa de Valencia.

Grupo minimo de 10 personas.
Consultar precios para grupos de diferente tamaiio.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 670 320 073

E/ casarural@laparral923.com
w/ www.laparra1923.com



Consultar fechas / Bajo reserva / 296 € por pareja
ENTRE VINEDOS

Te proponemos una experiencia de lo mas saludable y
natural que te permitird conectar con la naturaleza y
adentrarte en el mundo del vino. Comparte con tu pareja
una estancia en nuestro hotel, rodeado de relax, rrcmqui|i-
dad y buena gastronomia; y al dia siguiente, disfrutaréis
de una visita a una bodega de La Vall d'Albaida con cata
de alguno de sus vinos.

Incluye: Una noche de alojamiento en la habitacion
superior Llicso, con bafiera de hidromasaje.

-Desayuno casero.

-Cena Chic para dos (consultar carta Restaurante).
-Visita a la bodega con cata de vinos.

P/ Benissoda (Valencia)

T/ +34 962 398 570 +34 629 88 33 15
E/ info@lasitja.com

w/ www.lasitjahotel.es
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LA FABRIQUETA

J N e

Lunes a domingo / bajo reserva / 80 € por pareja
DURMIENDO EN LA BODEGA

:Quieres disfrutar de una cata de vinos y la visita a una
bodegcl sin pensar en la falta de tiempo o la vuelta en
coche a casa? Disfruta de esta experiencia que te ofrece
Bodegas Vinados en pleno corazén de Terres dels Alforins.

Una escapada ideal para dos, donde podras disfrutar de
una cata de sus mejores vinos, una visita a la propia
bodega y dormir una noche en la bodega con desayuno
incluido.

Incluye: una noche de alojamiento, desayuno y visita a la
bodega con cata de vinos.

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 687 436 980

E/ info@vinados.es

w/ www.vinados.es






BODEGA LAS VIRTUDES

Fines de semana / reserva previa / 15 €
TALLER DE JABON CON VINO

Realizacién de un taller familiar. Constard de la fabrica-
cién de jabén de glicerina con vino.

Visitaremos la bodega explicando el proceso de elabora-
cion del vino de una manera comprensible para los mas
pequefos, y posteriormente realizaremos una cata de tres
vinos, dos aceites y Fondillén para los padres y mosto
para los més peques mientras se realiza la cata, los mas
pequefios disefiaran la etiqueta que servird como envolto-
rio del jabon.

Imprescindible reserva con antelacién.
Min. 20 personas
15 € por adulto - 10 € por nifio

P/ Villena (Alicante)

T/ +34 687 403 564

E/ enoturismo@virtudes.net
w/ www.bodegavirtudes.com

COOPERATIVA DE VIVER

Agosto / reserva previa / consultar precios
VIVER WINEFEST

Festival bajo la luna de agosto con degustacién de todos
nuestros vinos, gastronomia local y misica en directo.

Consultar fecha.

P/ Viver (Castellon)
T/ +34 662 643 793
E/ agroturismo@cooperativaviver.es

w/ www.cooperativaviver.es

SIERRA SALINAS

Fines de semana / reserva previa / 20 €
ENOFAMILIA

El vino es un arte y asi lo sentimos. Por lo que todos
aquellos que lo amamos tenemos la necesidad de disfru-
tarlo en familia.

Adultos desde 20 €. Nifios gratis.

P/ Villena (Alicante)

T/ +34 630 519 153

E/ enoturismo@mgwinesgroup.com
w/ www.mgwinesgroup.com

BODEGA FLORS

Consultar fechas / reserva previa / 15 €
iVENDIMIAMOS EN FAMILIA!

Experiencia Gnica para todas las edades. La familia
entera puede participar, vedimiando y pisando las uvas
para obtener el mosto.

Después descubriremos la parte més cientifica del vino,
analizando en el laboratorio el mosto:pH, contenido de
azicares...

La jornada acabaré con una cata, de mostos para los
pequefos de la casa y de vinos para los mayores,
acompafado de un aperitivo.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 671 618 851

E/ bodegaflors@gmail.com
w/ www.bodegaflors.es



Todo el afio / previa reserva / 20 €

RAFTING + VISITA A BODEGA

Realiza Una actividad de Aventura con nosotros, El rafting
es la Actividad estrella del Rio Cabriel. Puede practicarse
en familia, con nifios en grupos de amigos. Sin duda una
experiencia inolvidable para disfrutar con quien quieras.

Incluye; Actividad de Rafting con toda la logistica,
Material técnico homo|ogado (Neopreno, casco, Chaleco,
Fotos, seguros y Guias profesionales), Visita a Caserio
Bodega con Cata de Varios Vinos DO Utiel-Requena.

Consulta la Misma Oferta con Actividad Multiaventura;
circuito canoping, tirolina, tiro con Arco, puente Mono...

Precio 40€/pax Adulto 30€/nifios
+ Visita a Caserio Bodega con Cata de Vino 8€/pax
(4€/nifio)

Todo el afio / previa reserva / 25 €

TALLER Y CATA QUESOS

Visita a las cuevas subterrdneas de afinacién de los
quesos con taller de queso y degustacién.

Se recomienda por la temperatura de las cuevas una
prenda abrigo.

Mafianas martes a sdbado.

P/ Los Pedrones (Valencia)

T/ +34 682 235 203

E/ visitas@hoyadelaigleis.com
w/ www.hoyadelaiglesia.com

Todo el afio / previa reserva / desde 118 €

— FIN DE SEMANA DE AVENTURA
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EN FAMILIA

Disfruta en familia practicando actividades de aventura
en el Parque Natural Hoces del Cabriel conectando con la
naturaleza en un entorno incomparable en una estancia
en una casa ristica restaurada.

Se realizaran dos actividades a elegir: rafting, canoa,
multiaventura, paintball Kids, barranquismo acudtico,
escape room + visita bodega y trekking guiado.

De lunes a jueves:

de 10:30 a 14:00 y de 17:00 a 20:00 h.

P/ Venta del Moro (Valencia)
T/ +34 620 264 263

E/ info@ruting.es

w/ www.ruting.es

Todo el afio / previa reserva / 4 €

UN BUEN PLAN

Te proponemos un plan ideal para que disfrutes junto a
nosotros de una degustacién de los mas de 400 vinos de
referencia de los que disponemos.

Te acompafiamos en esta cata, donde seleccionamos un
vino que acompafiamos de una rica tapa y te contaremos
la historia que

esconde ese vino.

P/ Requena (Valencia)

T/ +34 962 300 279

E/ info@vinotecabenito.com
w/ www.vinotecabenito.com



VERA DE ESTENAS

Sébados y domingos /12.00h /15 €

VISITA BODEGA Y CATA CON
APERITIVOS PARA MAYORES
Y NINOS

Visita al viiedo, recorrido por toda la bodega al mismo
tiempo que se explica el proceso de elaboracién, cata de
3 vinos con embutido y queso de la zona para picar y
mosto para los nifios.

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 633 958 670

E/ visitas@estenas.es

w/ www.veradeestenas.es
BOD A N R A

Mayo a septiembre / 19 h / cita previa / 20 €

NOCHE DE MURCIELAGOS

Este es un evento realmente singular y una experiencia de
ecoturismo rural Gnica en Espafia. Visitards el vifedo de
los murciélagos, en el corazén de la Sierra de Enguera,
donde habitan numerosas colonias de murciélagos en las
cajas nido que hemos colocado para favorecer su conser-
vacién y potenciar el control de plagas.

De la mano de Sandra Cérdoba Lloria, biéloga experta en
murciélagos, conocerds los muchos beneficios de los
murciélagos para la naturaleza y el hombre y la verdad
acerca de los mitos que rodean a estos mamiferos volado-
res. Ademds, podrés escucharlos gracias a los detectores
de ultrasonido y disfrutarés de la espectacular salida del
refugio.

Se realiza 3 veces al mes. Consultar disponibilidad.
20€ por persona. Menores de 4 a 17 afios 9€.
Incluye: Cata de vino ALIATS

Degustacién de tortas de embutido y tomate.

P/ Enguera (Valencia)
T/ +34 962 224 318
E/ engueraplanet@bodegasenguera.com

w/ www.bodegasenguera.com

LAS CANADAS

Mayo a septiembre / bajo reserva / 170 € (4 personas)
EXPERIENCIA FAMILIAR ENOTURISMO

iFamilial A escasos kilémetros de Valéncia, en la Comar-
ca de la Hoya de Bufiol, podréis conocer una zona de
tierras privilegiadas por su gran diversidad de cultivos,
con campos de naranjos, caquis, melocotoneros y...
jvifiedos!

Una gran extensién de vifiedos de Moscatel de Alejan-
dria, por los que podréis pasear y conocer, dependiendo
de la época del afio, los trabajos que el agricultor realiza
hasta que llega el momento de la vendimia.

En Las Cafiadas apartamentos rurales somos agricultores
y os ofrecemos esta experiencia para que, al igual que
nosotros, disfrutéis en familia de la tranquilidad de
nuestro campo.

Una noche de alojamiento para 4 personas.

Visita a viiedos propiedad de nuestra familia.
Facilitamos la reserva para realizar la visita a Bodega
Godelleta de Denominacién Origen Valencia.
Degustaciéon de vinos elaborados por la Bodega Godelle-

ta.

P/ Moscatel (Valencia)

T/ +34 638 125766

E/ turumed@gmail.com

w/ apartamentosruralesvalencia.com/

nuestros-apartamentos



OOPERATIVA VINIiCOLA

Todos los dias / cita previa / 15 €
PACK FAMILIA

En esta visita os ensefiaremos nuestras instalaciones,
mientras os explicamos los procesos de elaboracién de
nuestros vinos, porque cada pequefio detalle es importan-
te, pasando por nuestra sala de barricas donde conocere-
mos de primera mano cémo se realiza la crianza de vinos
como Venta del Puerto n®12 y Venta del Puerto n®18.

Finalizando en una cata de tres vinos maridados con
productos locales donde los més peques tendrén una
actividad.

Horarios L-V consultar, S-D 10.30 h.

Capacidad minima de 8 personas y méxima de 20 perso-
nas. Duracién de la visita 1.30h.

Visita guiada por nuestras instalaciones, sala de barricas
y cata de tres vinos, un blanco y dos vinos tintos con
maridaje de embutido local. Regalo de una copa y una
botella de vino personalizada por los mas peques.

Sébados y domingos / cita previa / 18 €
PACK NATURA

Esta visita estd pensada para los amantes de las activida-
des al aire libre.

Te ayudaremos a elegir entre las diferentes rutas y sendas
que hay a nuestro alrededor, para que puedas disfrutar en
bicicleta o realizando senderismo, para finalizar en un
almuerzo en nuestra bodegc, donde cataremos tres vinos
y productos locales.

Visitaremos nuestras instalaciones y salas de barricas y
terminado la visita podras comprar los vinos. Por una
compra superior a 50€ te llevamos tu compra a casa
completamente gratis.

Flexibilidad de horario, consultar.
Capacidad minima 8 personas y maxima de 20 personas.
Duracién de la visita 1.30h.

Visita guiada por nuestras instalaciones, salas de
barricas, almuerzo de productos locales y cata de tres

vinos.

P/ Valencia

T/ +34 617 815101

E/ infoweb@vinosdelavina.com
w/ www.ventadelpuerto.com
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ELLER DE PROAVA S.XIII

Miércoles a sabados / cita previa / 12 €

VAMOS DE VINOS AL
CELLER DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega mas
antigua de Valéncia. Descubre de la mano de PROAVA el
Celler Agricola del s. Xlll. Una bodega subterranea en
perfecto estado de conservacién situada en pleno centro
histérico de Valéncia y catalogada como la més antigua
de la ciudad. En sus diferentes estancias se elaboraba y
almacenaba vino, aceites y cereales. Disfruta de una cata
comentada de tres vinos de la mano de nuestros expertos,
que te ensefiardn las claves del proceso de elaboracién del
vino y de las fases de la cata de vinos.

X, J, V: a las 12:30 h, 18:00 h y 20:00 h. / Sébados: a
11:00 hy 12:30 h. 12€ por persona / nifios 3€.

Aforo maximo de 25 personas. Idiomas: Castellano,
Valenciano e Inglés. Duracién de la experiencia max. 75
minutos.

Incluye: Visita a la bodega subterranea y cata comentada
de 3 vinos.

Miércoles a sédbados / cita previa / 20 €

MARIDAJE SORPRESA EN
EL CELLER DE PROAVA

Ven con tus familiares o amigos a disfrutar de una
experiencia exclusiva para vosotros en la bodega mas
antigua de Valéncia.

Descubre de la mano de PROAVA el Celler Agricola del

s. Xlll. Una bodega subterranea en perfecto estado de
conservacién situada en pleno centro histérico de Valéncia
y catalogada como la més antigua de la ciudad. En sus
diferentes estancias se elaboraba y almacenaba vino,
aceites y cereales. Deja que nuestro equipo experto en
maridajes te sorprenda con una cata comentada de tres
vinos maridados con tres productos de nuestra tierra jEn
la variedad esté el gusto!

X, J, V: alas 12:30 h, 18:00 h y 20:00 h. / Sébados: a
11:00 h y 12:30 h. 20€ por persona / nifios 5€.

Aforo maximo de 25 personas. Idiomas: Castellano,
Valenciano e Inglés. Duracién de la experiencia max. 75
minutos.

Incluye: Visita a la bodega subterrédnea, cata de vinos
sorpresa y maridaje sorpresa.

P/ Valencia

T/ +34 963 924 463

E/ celler@proava.org

w/ proava.org/celler-proava
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Todos los sabados / de 11 a 14 h / 18 €

MISTER CHEF

Tras la visita turistica, un experto chef dirigira una
cata-maridaje de 6 vinos en nuestra aula de catas
profesional con tapas “fusién” de la cocina Alicantina con
cocina internacional.

Duracién: 3h
22 domingo de cada mes.

P/ Petrer (Alicante)

T/ +34 687 452 994

E/ enoteca@bocopa.com
w/ www.bocopa.com

APERITIVOS GISBERT

Todos los dias / 30 €
CATA CON MARIDAIJE
Experienca gastrénomica compuesta de cata de 2 vinos

blancos y 2 tintos de VINOS ALICANTE D.O.P. con tapas

para su maridaje.

P/ Alicante

T/ +34 636 295 641

E/ aperitivosgisbert@gmail.com
w/ aperitivos-gisbert.business.site
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FINCA COLLADO

Bajo demanda / 50 €

PICNIC ENTRE VINEDOS

Os ensefiaremos la bodega y os explicaremos cémo elabo-
ramos cada uno de nuestros vinos. Seguidamente, los
degustaréis todos para que elijais cual de ellos conecta
mdés con vosotros y lo podais disfrutar con un almuerzo.

Os daremos vuestra cesta de picnic preparada (con opcién
para veganos) junto a un mapa de la finca para que
conozcéis el paisaje y poddis elegir vuestro sitio para
disfrutar de un almuerzo al aire libre junto a los vifiedos
situados entre la Sierra de Cabrera y Sierra de Salinas.

P/ Salinas (Alicante)

T/ +34 620 879 875

E/ ccastello@fincacollado.com
w/ www.fincacollado.com

Todos los dias / cita previa / 18 €

MEDITERRANEO EN COPA

Visita a las instalaciones de la bodega y cata de cuatro
vinos Clos d’Esgarracordes y aperitivo de fiambres y
queso de la zona.

Todos los dias / Cita previa / 38 €

AROMAS Y SABORES DEL
PLA DE LES USERES

Visita a las instalaciones de la bodega, cata de cuatro
vinos Clos d“esgarracordes , aperitivo y comida
campera a base de verduras y carne a la brasa.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 651 079 304

E/ info@barondalba.com
w/ barondalba.com



BODEGA FLORS

Noches de verano / reserva previa / 60 €
CATA DE VINOS BAJO LAS ESTRELLAS

Disfruta de una noche de verano estrellada como nunca
antes...

Degustacion del vino de bienvenida al atardecer, mientras
se realiza, junto con el bodeguero, una visita de las
instalaciones y de los vifiedos mdas préximos de la
bodega.

En la cena maridada, cada vino de la Seleccion Especial
del Bodeguero, iré acompado de un plato especialmente
disefiado para el.

A medianoche, de la mano de un astrénomo, los comensa-
les podran interpretar el cielo, descubrir constelaciones y
comprender como influyen en el cuidado y manejo del
vifiedo y elaboracién del vino.

Martes a domingo / consultar disponibilidad

EL ORO MILENARIO DEL MAESTRAZGO

Aceite y vino, gastronomia y cultura. En la comarca con
mdés concentracién de olivos milenarios del mundo, podras
degustar estos dos productos de tradicién ancestral, a
través de una cata de AOVE milenario y vinos autéctonos.

Tras esta cata particular, se visitard el real santuario de
Traiguera, vestigio de las 6rdenes de Montesa y los Hospi-
talarios Para culminar, tendréis la oportunidad de disfru-
tar con los deliciosos platos del restaurante Casa dels
Capellans.

Todos los dias excepto el lunes.

Sujeto a disponibilidad.

Horario a consultar.

Precio bajo presupuesto. Variable segin nimero de
participantes.

Con reserva previa. De 2 a 20 personas.

P/ Traiguera (Castellén)

Todos los dias / reserva previa / 20 €

MARIDAJE CON PRODUCTOS
LOCALES

Visita a los vifiedos y la bodega del siglo XIX.

Cata especial maridada con productos locales.

Cada vino de la Seleccién Especial del Bodeguero,
acompafiado de un embutido o queso local para
sorprender tu paladar.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 671 618 851

E/ bodegaflors@gmail.com
w/ www.bodegaflors.es

Sébados y domingos / consultar disponibilidad
VINO EN LA SELVA MEDITERRANEA

Visita uno de los alcornocales més densos y bien conser-
vados del mediterréaneo espaifiol, conociendo en esta ruta
interpretativa la importancia de la saca del corcho,
préctica muy ligada a esta tierra desde hace siglos.

A continuacién, podrés degustar los mejores caldos
procedentes de vifias en rodeno, de la bodega Alcovi de
Almedijar. Estos irédn acompafiados de los famosos quesos
de autor de Los Corrales.

Sujeto a disponibilidad.
Horario a consultar.

Precio bajo presupuesto.
Variable segdn nimero de participantes.

P/ Ain - Almedijar (Castellén)
T/ +34 964 301 913 / +34 611 496 058
E/ info@itinerantur.com

w/ www.itinerantur.com



Miércoles a sabado / consultar disponibilidad

PEREGRINOS Y VINOS DE LES USERES

+ SHOWCOOKING

Recorre una parte del camino de historia, tradicién y fe

de "Els Peregrins de Les Useres", conmemorando esta

tradicién declarada Bien de Interés Cultural Inmaterial.

Como recompensa, disfrutaremos de un buen vino y
aperitivo local en la bodega Barén d'Alba, ademés del
sorprendente showcooking de la mano del Pou de Beca.

De miércoles a sabado.

Sujeto a disponibilidad.
Precio bajo presupuesto.
Variable segin nimero de participantes.

Con reserva previa.

De 2 a 20 personas.

Fines de semana / dia completo / bajo reserva

OLEOTURISMO Y ENOTURISMO
RODEADOS DE OLIVOS MILENARIOS

Disfruta en el Maestrazgo castellonense de los mejores

placeres para e| p(]l(]d(ll’ e|cborcdos en esta comarca, ICI

cual atesora la mayor concentracion de olivos milenarios

del mundo. Conoce algunos de los olivos monumentales
més impresionantes del mundo.

Ademés, en el centro histérico de Canet lo Roig, podrés
degustar los mejores caldos de las Bodegas I'Estanquer.

Sabados y domingos.

Sujeto a disponibilidad.

Precio bajo presupuesto.

Variable segin nimero de participantes.

Con reserva previa.

De 2 a 20 personas.

P/
T/
E/
w/

Pefiscola - Vilanova d'Alcolea (Castellén)
+34 964 301 913 / +34 611 496 058
info@itinerantur.com

www.itinerantur.com
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Lunes a sébado / consultar disponibilidad

SABORES DEL MEDITERRANEO
ORIGINAL

Adéntrate con nosotros en el castillo templario de la
espectacular poblacién papal de Pefiscola. Con
nuestros guias interpretativos del patrimonio,
descubrirds los entresijos de esta hermosa pobla-
cién costera, considerada como una de las més
bellas de Espafia. Esta experiencia, incluye una
degustacién de la cerveceria artesanal Badum y una
cata de vinos en la Bodega Mas de Randar. jTodo un
regalo para los sentidos!

Todos los dias excepto domingo. Sujeto a disponibi-
lidad.

Precio bajo presupuesto. Variable segin nimero de
participantes. Con reserva previa. De 2 a 20 perso-

nas.

Todo el afio / 18 €

MENU MARIDADO KM.O

Disfruta de un mend maridado, comenzaremos con un
plato rico y contundente de nuestra tierra el gazpacho, de
segundo caldereta de rabo de toro regado de vino de la
DO Utiel-Requena, para finalizar con postre casero.
Acompafiado de una copa de vino DO Utiel-Requena.

P/ Utiel (Valencia)

T/ +34 962 170 088

E/ restauranteelveganoutiel@gmail.com

w/ www.facebook.com/RestauranteElVegano



Todo el afio

VINAS Y VINO EN LAS BARRAS
DE PAN

El vino es base de muchas de nuestras elaboraciones como
el "bizcocho de Mosto", también la gastronémia de
nuestra comarca se funde en el tipico "bollo", donde el
embutido es el principal protagonista.

P/ Utiel (Valencia)
T/ +34 962 170 690
E/ bolletejefe@hotmail.com

BODEGA IERRA NORTE

Todo el afio

WINE BAR

Degusta nuestro vinos por copa o por botella acompafia-
dos de producios gastronémicos kilémetro cero en nuestra
terraza wine bar ubicada en un entorno Unico rodeado de
vifiedos.

Previa reserva. Lunes a Viernes: 10:00 -14:00 y 17:00 -
19:00. Sabado: 10:00 - 14:00 Y 17:00 - 19:00. y Domin-
go 10:00 - 14:00. CONSULTAR HORARIO DE VERANO

Consultar listado de precios .

P/ Calderén, Requena (Valencia)

T/ +34 674 219 074

E/ enoturismo@bodegasierranorte.com

w/ tienda.bodegasierranorte.com/enoturismo
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RESTAURANTE GENARO

Otofio / previa reserva / 32 €

ARMONIA OTONAL

Disfrutar de un Mens maridado:

Se inicia con una tosta de sardina ahumada con conpota
de tomate y guacamole y pulpo braseado con Parmertier
con salsa Romesco acompafiado de un vino Innato Blanco,
seguimos con el plato fuerte de Alubias con perdiz o
Gazpacho Manchego, de segundo Carrillada en Salsa
Bobal y ciruelas, maridado con un Innato Tinto, para
finalizar Torrijas Atalaya.

P/ Fuenterrobles (Valencia)

T/ +34 962 183 124

E/ info@restaurantegenaro.net
AIRF L L ol

Todo el afio / previa reserva

RESTAURANTE "ALTOS VUELOS"

Pasa una jornada inolvidable, degustando nuestra cocina
y disfrutando de la actividad del aerédromo.

Y si te atreves, consulta nuestros bautismos de aire.

De 08:00 a 16:00 h
Consultar carta y mengs.

P/ El Rebollar - Requena (Valencia)
T/ +34 687 562 131

E/ sole@airpull.com

w/ www.airpull.com/bautismos-aereos



LA FABRIQUETA DE CENT PIQUES

Sabados y domingos / 12.00 h / bajo reserva / 38 €

VINOS Y ALMUERZO —

Con esta experiencia gastronémica despertarés todos tus
sentidos. Empieza con la visita a la bodega, conociendo la
historia del edificio La Fabriqueta y la visita a la sala de
barricas y tinajas. Acompafiado por un guia experto durante la
visita, disfruta de una mugnificu cata de 4 vinos, vermut
artesanal y aperitivo. Culmina la experiencia con un almuerzo
tipico de la zona (arrés al forn o como antes se denominaba,
|’arros pasejat) en un restaurante.

Incluye:

Copa de bienvenida

Visita a la bodega, visita a la sala de barricas y tinajas
Cata de 4 vinos, vermut artesanal y aperitivo

Guia experto durante la visita.

P/ Fontanars dels Alforins (Valencia)
T/ +34 687 43 69 80
E/ info@vinados.es
w/ www.vinados.es
L I\ L 1\ L L) R

Miércoles / 12.00 h / baio reserva / 39 €

VINOS VALENCIANOS CON TAPAS —

Y VISITA MERCADO CENTRAL

Descubre la mejor gastronomia en el Mercado Central y
cata 3 vinos valencianos con tapas en 3 lugares diferentes
con un sumiller y guia oficial.

Aprenderds sobre los diferentes estilos de vinos valencia-
nos, el terroir y su elaboracion.

Grupos de 2 a 10 personas.

Incluye 3 vinos valencianos con 3 tapas.

P/ Valencia

T/ +34 657 558 983

E/ maria.arlandis@gmail.com
w/ www.tastingvalencia.com
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Viernes a domingo / bajo reserva / 25 €

SABORES DE ALTO TURIA

Restaurante La Tabla Titaguas te ofrece la oportunidad de
degustar los sabores tradicionales de Alto Turia. Disfruta
de una auténtica experiencia gastronémica con nuestro
mend degustacién maridado con los mejores vinos locales.

Viernes cenas. Sdbados y domingos comidas y cenas.
Reserva minima dos personas, llamar previamente al
restaurante para formalizar la reserva.

2 entrantes maridados con 2 copas de vino blanco.
2 principales maridados con 1 copa de vino tinto.
Postre, agua y café incluido.

P/ Titaguas (Valencia)

T/ +34 675 094 364

E/ latablatitaguas@gmail.com
w/ latablatitaguas.wordpress.com
BAROINIA U <

Bajo reserva / desde 8 €

CATA DE TRES VINOS EN TURIS

Déjate llevar por tus sentidos mientras disfrutas de los
mejores vinos en su lugar de origen. Ven a degustar tres
grandes vinos acompafiados de especialidades de Dulces
Filiberto. Queremos que conozcdis de manera honesta y
cercana hasta el Gltimo detalle.

De lunes a viernes, minimo de 4 personas o 32 €
Fines de semana y festivos, minimo de 5 personas o 40 €
Grupos reducidos, de 1-15 personas

P/ Moscatel (Valencia)

T/ +34 962 526 011

E/ baronia@baroniadeturis.es
w/ baroniadeturis.es



Miércoles / bajo reserva / 35 €

CENAS MARIDAJE CON LA
PRESENCIA DE LOS MEJORES
VITICULTORES DE VALENCIA

Cada 0ltimo miércoles de mes, uno de los mejores viticul-
tores de la Comunitat viene a Alenar a presentarnos 4 de
sus mejores vinos. Todos los vinos vienen perfectamente
maridados con una seleccién de las mejores propuestas
gastronémicas de la casa.

Cada ¢ltimo miércoles del mes a las 21h.

Incluye: 4 vinos y 4 tapas/platos.

Todos los dias / bajo reserva / 35 €

MENU MARIDAJE RUTA DEL VINO

Un vermut con un aperitivo. Un vino blanco con la ensala-
da especial de la casa. Un vino rosado con nuestras
navajas del chef. Un vino tinto con una coca de la Marina.
La experiencia incluye postre.

P/ Valencia

T/ +34 960 039 603

E/ hola@alenarbodega.com
w/ www.alenarbodega.com

Bajo reserva / 25 €

MARIDAJE SELECCION DE
PRODUCTOS GOURMET VEGAMAR

iPrepdrate para ponerte en antifaz! Despierta tus sentidos
catando de una forma divertida y amena. Probaremos
distintos vinos utilizando nuestros sentidos de forma
separada. Como colofén, maridaremos con una seleccién
de los mejores productos gourmet Vegamar. Seguro que
esta experiencia no te serd indiferente.

Espumoso Ancestral Blanco Merseguera con sardinillas.
Blanco de autor Vegamar con ventresca de bonito de
costera nacional.

Huella de Merlot Rosé con mejillones en escabeche.

Vino Blanco Oro de Alejandria con queso trufado artesa-

no.
P/ Valencia

T/ +34 692 50 36 54
E/ lacavina@vegamar.es

w/ www.lacavinadevegamar.es

Martes a sdbado / bc:]o reserva / 15 €

UNA BODEGA EN LA CIUDAD

Visita la bodega mas cercana a la ciudad de Valencia y
disfruta de nuestros vinos, vermuts, cervezas y destilados
artesanos y ecolégicos. La bodega cuenta ademas con un
espacio gastronémico donde poder disfrutar de sus
bebidas acompafiadas de las recetas idéneas para cada
una de ellas, elaboradas con productos km-0 de la huerta
valenciana.

Disfruta de una cata de vinos, cervezas o vermuts marida-
da con platos exquisitos. Déjate aconsejar por nuestras
sumilleres y descubrirés los vinos que mds te gustan y por
qué, situandolos en un mapa del mundo de vinos WPS,
mediante el que viajarés por distintos terrufios, variedades
y estilos de vinificacién, en una jornada exclusiva a un
paso de la capital.

Capacidad méaxima 15 personas. Duracién de la experien-
cia Thy 45 min. Idiomas: Catellano e inglés.

P/ Moscatel (Valencia)
T/ +34 963 901 799 / 695 290 033
E/ sumiller@fernandezpons.es

elwinebar.bu@gmail.com






BLUEMED TOUR

Sabados / previa reserva / 30 €

LA PITXOTXA MODERNITXEN.
“EL SABOR DEL MODERNISMO”

La experiencia se basaré en conocer la historia del vino en
una comarca tradicional como es el Medio Vinalopé.

El vino permitié que naciese una burguesia que cuando
viajaba para comercializarlo, conociese el nuevo estilo de
la época: El Modernismo.

Se visitard la casa museo modernista, la casa Gémez-Tor-
tosa y se realizaré un recorrido por Novelda hasta llegar
al Casino para hacer una degustacién de 3 vinos de la
Pitxotxa (Bodegas Ortigosa) y 2 tapas.

Todos los sabados.
Previa reserva.

Grupo minimo de 6 personas.

P/ Novelda (Alicante)

T/ +34 679 899 880

E/ central@bluemedtours.com
w/ www.bluemedtours.com

PEPE MENDOZA CASA AGRIiCOLA

Jueves, viernes y sabado / 25 €
VISITA PREMIUM

El paso de romanos y drabes ha dejado su huella en
Alicante, este legado perdura en nuestro valle a pesar de
la filoxera en el S.XIX.

Casa Agricola dispone de bodega construida en afio
1900 sobre un antiguo Riurau de origen drabe. Nuestras
12 hectareas de viiiedo de Giré y Moscatel Romano se
plantaron entre 1920 y 1970 en cultivo ecolégico y
secano sobre bancales aterrazados con muros centena-
rios de piedra seca, legado de culturas antiguas vivas en
nuestro proyecto. Ven a conocer Casa Agricola. Ven a
conocernos.

Jueves, viernes y sébado en 3 turnos:
de 10h a 12h; de 12h a 14h y de 16h a 18h.

P/ Lliber(Alicante)

T/ +34 688 344 767

E/ enocultura@casaagricola.es
w/ www.casaagricola.es
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EATRO CHAPI

6 octubre / 20.30h / 12 €

DESCORCHA MOMENTOS iNTIMOS,
TEATRO LOS HERMANOS MACHADO

Espectdculo de cercania para 140 personas sentadas
sobre el escenario junto a los intérpretes. Al finalizar, el
publico psard a la cafeteria del teatro para la degustacion
de vinos DOP Alicante comentados por una bodega
asociada a la Ruta del Vino de Alicante.

11 octubre / 20.30 h / 12 €

DESCORCHA MOMENTOS iNTIMOS,
DANZA URBANA TRANSMISSIONS

Espectdculo de cercania para 140 personas sentadas
sobre el escenario junto a los intérpretes. Al finalizar, el
pUblico psaré a la cafeteria del teatro para la degustacion
de vinos DOP Alicante comentados por una bodega
asociada a la Ruta del Vino de Alicante.

20 octubre / 20.30h / 12 €

DESCORCHA MOMENTOS iNTIMOS,
FLAMENCO CONTEMPORANEO
LA CHACHI

Espectdculo de cercania para 140 personas sentadas
sobre el escenario junto a los intérpretes. Al finalizar, el
publico psard a la cafeteria del teatro para la degustacion
de vinos DOP Alicante comentados por una bodega
asociada a la Ruta del Vino de Alicante.

31 octubre / 20.30 h / 3 €

DESCORCHA MOMENTOS iNTIMOS,
DANZA CONTEMPORANEA
NOM SUM QUALIS ERAM

Espectaculo de cercania para 90 personas sentadas en el
vestibulo del teatro junto a los intérpretes. Al finalizar, el
pUblico psaré a la cafeteria del teatro para la degustacion
de vinos DOP Alicante comentados por una bodega
asociada a la Ruta del Vino de Alicante.

P/ Villena (Alicante)

T/ +34 965 80 83 49
E/ info@teatrochapi.com
w/ www.teatrochapi.com



Fines de semana / 25 €

YOGA ENTRE BARRICAS

Sesién de Yoga en la Cava de Barricas (antiguos depésitos
subterraneos) un lugar en completo silencio, donde la
atmésfera facilita un estado de concentracién y relajacién
presente, uniendo todas las sensaciones internas gracias a
la préctica de yoga junto a las sensaciones sensoriales del
ambiente.

Esa calma interior conseguida durante la clase permitira
9 P

que los matices, aromas y sabores de los vinos y aceite se

perciban de manera diferente.

La cata de vinos y aceites ird maridada por un aperitivo
de tapas saladas saludables y dulces caseros, (vegetariano)
Toda una experiencia sensorial y mental, donde cuerpo y
mente disfrutarén de todo un abanico de sensaciones.

Preguntar disponibilidad.
Grupo de 12 personas. Duracién: 3h

Septiembre - mayo / +6 pers. / 25 €

VISITA ARQUEOLOGICA
DESDE LES FRESES

Descubre los origenes de la cultura ibera a través de |"Alt
de Benimaquia, un antiguo emplazimiento amurallado
situado en el extremo noroeste del Montgé. La visita se
realizaré de la mano de un arquedlogo titulado.

Antes de salir de la bodega, despertaremos el cuerpo con
un café y tras la visita arqueolégica regresaremos de
vuelta a la bodega para disfrutar de sus vinos, catddonos
junto a varias tapas de kmO. La actividad tiene una
duracién total de unas 5 horas. Salida desde Celler les
Freses.

Incluye: Café de bienvenida, visita arqueolégica guiada
y visita enolégica guiada. Cata de 3 vinos y 2 tapas.
Grupos de 6-20 personas. Consultar fechas.

P/ Jess Pobre (Alicante)
T/ +34 682 539 463
E/ info@lesfreses.com
w/ www.lesfreses.com
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Fines de semana / reserva previa / 25 €
YOGA ENTRE VINEDOS

En la actividad “Yoga entre vifiedos” los participantes
disfrutaran de una sesién de yoga lyengar en un entorno
peculiar seguida de una cata de vino y aceite, ambas
actividades tratadas desde la conciencia.

La clase se realizara en un vifiedo cercano a la bodega, al
aire libre donde los sonidos de la naturaleza crearén un
ambiente que facilite un estado de concentracién y relaja-
cién presente, uniendo todas las sensaciones internas
gracias a la préctica del yoga junto a las sensaciones
sensoriales externas del ambiente.

Esa calma interior conseguida durante la clase permitira
que los matices, aromas y sabores de los vinos y aceites
se perciban de manera diferente.

Imprescindible reserva con antelacién.
Min. 12 personas.

P/ Villena (Alicante)
T/ +34 687 403 564
E/ enoturismo@virtudes.net
w/ www.bodegavirtudes.net

10 junio, 8 julio y 5 agosto / cita previa / 78 €

FESTIVAL DE JAZZ 2023 ENTRE
VINEDOS

Ven a disfrutar de una tarde noche de Jazz con musicos
profesionales e internacionales con gran proyeccién, una
merienda al anochecer entre los vifiedos de Clos d’Esga-
rracordes, con cata de vinos, comida y copas.

P/ Les Useres (Castellén)
T/ +34 651 079 304

E/ info@barondalba.com
w/ barondalba.com



BODEGA ALCOVI

Fines de semana y festivos / 20 €

VISITA GUIADA + GYMKHANA
+ CATA

Visita guiada a la bodega. Posterior gymkhana. Para
acabar con una cata de tres vinos acompafiados de tapa.

Minimo 10 personas, maximo 20 personas.
Con reserva previa de grupo cerrado.
Consultar disponibilidad de fecha.

P/ Almedijar (Castellén)

T/ +34 689 935719

E/ alcovibodega@gmail.com
w/ www.alcovibodega.com

Todos los dias / cita previa / 12.00 h / 8 €

OLEOTOUR

Visita guiada, cata técnica y degustacion de diferen-
tes variedades AOVES.

Aprende a distiguir los diferentes tipos de aceites.

P/ Requena (Valencia)
T/ +34 670 346 798
E/ info@olioli.es

W/ www.olioli.es
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Todo el afio previa reserva / de orto a ocaso / 350 €

BAUTISMO DE AIRE
"CANAS Y BARRO"

Un inolvidable vuelo hasta la costa mediterrdnea en su
confluencia con la Albufera de Valencia. No te hards una
impresién de su tamafio hasta que no la contemples desde
2.500 pies de altitud. Incluye pre-vuelo, vuelo de 1 hora
para dos personas, diploma y recuerdo. Sélo desde el
aerédromo de Requena.

Precio dirigido para 2 persona.

Todo el afio previa reserva / De orto a ocaso / 65 €

BAUTISMO DE AIRE
EN AUTOGIRO

Siente el viento en la cara y la libertad de volar en Autogi-
ro. Vuelo de 20 minutos para una persona.

Precio dirigido para 1 persona.

Todo el afio previa reserva / De orto a ocaso / 80 €

BAUTISMO DE AIRE
EN ULTRALIGERO

La mejor opcién cuando la experiencia de volar la vive una
persona sola.
Vuelo de 30 minutos para una persona.

Precio dirigido para 1 persona.

Todo el afio previa reserva / De orto a ocaso / 265 €

BAUTISMO DE AIRE
"CHARLES LINDBERGH"

Permite una familiarizacién mayor con el vuelo en avién.
Incluye pre-vuelo, vuelo de 45 minutos para dos perso-
nas, diploma y recuerdo.

Precio dirigido para 2 personas.

P/ El Rebollar - Requena (Valencia)
T/ +34 687 562 131

E/ sole@airpull.com

w/ www.airpull.com/bautismos-aereos



Todo el afio previa reserva / de orto a ocaso / 150 €

BAUTISMO DE AIRE
"HERMANOS WRIGHT"

Especialmente creado para que descubras la magia de
volar.

Ideal como sorpresa inolvidable o regalo original para
quien t0 quieras. Incluye pre-vuelo, vuelo de 20 minutos
para dos personas, diploma y recuerdo.

Precio dirigido para 2 personas.

P/ El Rebollar - Requena (Valencia)
T/ +34 687 562 131

E/ sole@airpull.com

w/ www.airpull.com/bautismos-aereos

Fines de semana / bajo reserva / 395 € por pareja
RELAX EN LAS ALTURAS

El Terrat de la Mitja Lluna, situado a la altura del hotel,
dispone de una zona equipada con una sauna de infrarro-
jos, una pequefia piscina-hidromasaje y una zona
solarium. Una experiencia Onica para que lo disfrutéis
juntos con las mejores vistas a la montafa.

Incluye: Una noche de alojamiento en Junior Suite.
Desayuno saludable y energético. Cena de Luxe acompa-
fiada con vino valenciano. Tea Bar en habitacién (servicio
exclusivo de infusiones antioxidantes que repercutiran
positivamente en tu bienestar). Sesién privada en «El
Terrat de la Mitja Lluna», donde podréis disfrutar de la
piscina con hidromasaje y la sauna, mientras saboreas un
buen cava (60 minutos).

Fines de semana a excepcién de Fin de Afio.
Se facilitaran albornoces y zapatillas para el acceso al
Spa. La temperatura méxima del agua en inviernos estaré

a 30°.

P/ Benissoda (Valencia)

T/ +34 962 398 570 +34 629 88 33 15
E/ info@lasitja.com

w/ www.lasitjahotel.es
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Martes 20.00 h / cita previa / 25 €
CATAYOGA

CATAYOGA nace de la fusion de dos mundos que nos
apasionan: los vinos de la tierra y nuestra forma de vivir
la vida en torno al YOGA.

La actividad discurre en diferentes espacios dentro del
Celler del S.XIII, en primer lugar se realiza la préctica del
Yoga de una hora aproximada de duracién con la que a
través de una sintonizacién y préctica suave de Yoga
preparamos nuestro cuerpo y mente para dar paso a la
Cata comentada de tres Vinos Ecolégicos de la Comunitat
Valenciana en la que realizamos una apertura sensorial
disfrutando plencmen’re del momento presente.

Para practicar CATAYOGA no necesitas ser ningdn experto
en YOGA o en la CATA de VINOS, solo es necesario

querer disfrutar de una nueva experiencia.

Para la sesién de Yoga, aforo méximo 10 personas, para
la cata posterior 20 personas.

P/ Valencia

T/ +34 963 924 463

E/ celler@proava.org

w/ proava.org/celler-proava

AYUNTAMIENTO DE TITAGUAS

Fechas a consultar / gratis
CASA DE LAS LUCES

Casa de Las Luces es un edificio del siglo XVIII donde
puedes visitar una exposicién permanente del ilustre
boténico Don Simén de Rojas Clemente Rubio y otras

exposiciones temporales.

P/ Titaguas (Valencia)

T/ +34 961 634 001

E/ lacasadelasluces@titaguas.es
w/ www.titaguas.es






AVISO

Las experiencias enolégicas recogidas en este dossier son susceptibles
de sufrir cambios a lo largo del tiempo tanto en su disponibilidad,
como en sus condiciones o precios. Por favor confirme con el
establecimiento interesado la situacién actual de la actividad.

GRACIAS
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